
FIŞA DISCIPLINEI 

LEGUMICULTURĂ SPECIALĂ I 

 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea din Craiova 

1.2. Facultatea  Horticultură 

1.3. Departamentul  Horticultură - Ştiinţa Alimentului 

1.4. Domeniul de studii Horticultură 

1.5. Ciclul de studii Licenţă 

1.6. Programul de studii/Calificarea Horticultură/Inginer 

 

2. Date despre disciplină 
2.1. Denumirea disciplinei LEGUMICULTURA SPECIALĂ  I 

2.2. Titularul activităţilor de curs Prof. dr.ing. DINU MARIA 

2.3. Titularul activităţilor de seminar/ 

Laborator 
Prof. dr.ing. DINU MARIA 

2.4. Anul de studiu IV 2.5. Semestrul  I 2.6. Tipul de evaluare E 2.7. Regimul disciplinei DS/Ob 

 

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activităţilor didactice) 
3.1. Numărul de ore pe săptămână 4 din care: 3.2 curs 2 3.3. seminar/laborator 2 

3.4. Total ore din planul de învăţământ 56 din care: 3.5 curs 28 3.6. seminar/laborator 28 

Distribuţia fondului de timp  

Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 20 

Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 14 

Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri 15 

Tutoriat 10 

Examinări 10 

Alte activităţi............................. - 

3.7. Total ore studiu individual 69 

3.8. Total ore pe semestru 125 

3.9. Numărul de credite 5 

 

4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
4.1. de curriculum Fiziologia plantelor, Agrochimie, Baza energetică şi maşini horticole, Botanică, 

Ecologie şi protecţia mediului,  Fitopatologie, Entomologie, 

4.2. de competenţe Pe baza cunoştinţelor dobândite anterior, studentul trebuie să aibă capacitatea de a  

înţelege tehnologiile de cultură ale speciilor legumicole şi posibilităţile de folosire 

a acestora în toate sistemele de cultură. 

 

5. Condiţii (acolo unde este cazul) 

5.1. de desfăşurare a cursului Sală de curs 

5.2. de desfăşurare aseminarului/laboratorului  Laborator;  

Câmp didactic;expolatații legumicole 

 

6. Competenţe specifice acumulate  
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-respectă codul de bune practici agricole; estimează costurile într-o exploatatie agricolă; întocmește rapoarte de lucru; 

cercetează îmbunătățirea randamentului recoltelor; aplică proceduri de siguranță în laborator; aplică standarde și 

practici horticole; colectează date experimentale; întreține echipamentul de laborator; elaborează programe de 

ameliorare a solului și a plantelor; oferă sfaturi fermierilor; redactează lucrări științifice, academice și documentație 

tehnică; identifică acțiuni de îmbunătățire, vorbește mai multe limbi străine; desfășoară activități de cercetare la nivel 

interdisciplinar; efectuează cercetare științifică; diseminează rezultatele în rândul comunității științifice; îndrumă 

oameni; gestionează drepturi de proprietate intelectuală; efectuează cercetare de piață; sintetizează informații; asigură 

managementul de proiect; oferă consiliere în legătură cu utilizarea fertilizatorilor și a erbicidelor 
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-dă dovadă de initiațivă; îsi asumă responsabilitatea; evaluează impactul comportamentului individual asupra 

mediului; conduce controlul calității; aplică cunoștințe științifice, tehnologice și inginerești; lucrează în echipe; 

utilizează cu precizie echipamente, instrumente sau echipamente tehnologice; demonstrează spirit antreprenorial. 

 

 

7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
7.1. Obiectivul general 

 al disciplinei 
Obiectivul general al disciplinei de Legumicultură specială I este de a oferi 
cunoștiințe fundamentale și abilități practice necesare pentru înființarea și 
gestionarea eficientă a exploatațiilor legumicole. Disciplina are ca scop 
înțelegerea principiilor biologice, ecologice, tehnologice și de producție, 
precum și dezvoltarea de competențe în vederea aplicării unor tehnologii 
moderne de plantare, întreținere, protecție și recoltare în condiții durabile; 
cunoaşterea speciilor şi cultivarelor legumicole în vederea elaborării  
tehnologiilor de producţie în diferite sisteme de cultură (câmp neprotejat, în 
sistem protejat şi forţat); determinarea arealelor de cultivare a speciilor 
legumicole şi a direcţiilor de producţie, premise necesare pentru dezvoltarea 
unei legumiculturii de calitate, în condiţii de eficienţă economică. 

7.2. Obiectivele specifice Legumicultura specială are ca obiective specifice:aprofundarea 
particularităţilor botanice şi biologice ale speciilor legumicole; cunoaşterea 
exigenţelor ecologice ale speciilor legumicole, în relaţie cu tehnologiile de 
cultivare; sabilirea tehnologiilor diferenţiate în funcţie de particularităţile 
botanice, biologice și ecologice ale speciilor legumicole; dobândirea de 
competenţe teoretice şi deprinderi practice privind cultivarea plantelor 
legumicole 

 

8. Conţinuturi 
8.1. Curs Metode de predare Observaţii 

Introducere. Importanța alimentară, socială şi economică a 

producerii legumelor. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Prezentare în ppt. 

Conversaţia euristică 

cadru didactic – 

student punându-se 

accent pe dezvoltarea 

capacităţilor de muncă 

individuală și în 

echipă. 

 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia de 

cultură la speciile legumicole de la care se consumă rădăcini 

îngroșate. 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia de 

cultură la speciile legumicole de la care se consumă rădăcini 

îngroșate. 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia de 

cultură la speciile legumicole de la care se consumă  tuberculi. 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia de 

cultură la speciile legumicole bulboase. 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia de 

cultură la speciile legumicole bulboase. 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia de 

cultură la speciile legumicole din grupa verzei. 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia de 

cultură la speciile legumicole din grupa verzei. 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia de 

cultură la speciile legumicole din grupa verzei. 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia de 

cultură la speciile legumicole de la care se consumă frunzele. 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia de 

cultură la speciile legumicole de la care se consumă frunzele. 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia de 2 ore 



cultură la speciile legumicole de la care se consumă frunzele. 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia de 

cultură la speciile legumicole de la care se consumă păstăi și 

capsule. 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia de 

cultură la speciile legumicole de la care se consumă păstăi și 

capsule. 

2 ore 

TOTAL ORE CURS  28 ore   

 
Bibliografie 

1. Dinu Maria, 2024.Note de curs. 

1. Ciofu Ruxandra şi colab. 2004. Tratat de Legumicultura, Edit. Ceres, Bucureşti. 

3. Giorgota M. , Nicolae L. 2010. Legumicultură specială, Vol. 1, Edit. Reprograf, Craiova. 

4. Dinu Maria, 2022. Legumicultură. Editura Universitaria, Craiova 2022 

5. Horgoş Arsenie şi colab., 2015.Elemente de inginerie tehnologică în legumicultură  Vol. II.  

Fertilizarea, irigarea şi protecţia fitosanitară a culturilor de legume. Edit. Eurostampa,Timiloara. 

8.2. Seminar/laborator Metode de predare Observaţii 
Măsuri de igienă, sănătate şi securitate în muncă. 

Prezentarea şi clasificarea speciilor de legume 

Prezentare în ppt. Și în câmpul 

didactic. Conversaţia euristică 

cadru didactic – student punându-

se accent pe dezvoltarea 

capacităţilor de muncă 

individuală și în echipă. 

Reflecţia individuală şi colectivă, 

Demonstraţia 

 

2 ore 

 

Descrierea şi recunoaşterea speciilor şi a 

cultivarurilor de legume rădăcinoase 

2 ore 

 

Descrierea şi recunoaşterea speciilor şi a 

cultivarurilor de legume rădăcinoase. 

2 ore 

Descrierea şi recunoaşterea speciilor şi a 

cultivarurilor de legume rădăcinoase. 

2 ore 

Descrierea şi recunoaşterea speciilor şi a 

cultivarurilor de legume tuberculifere. 

2 ore 

 

Descrierea şi recunoaşterea speciilor şi a 

cultivarurilor de legume din grupa verzei. 

2 ore 

Descrierea şi recunoaşterea speciilor şi a 

cultivarurilor de legume din grupa verzei. 

2 ore 

 

Descrierea şi recunoaşterea speciilor şi a 

cultivarurilor de legume din grupa verzei. 

2 ore 

Descrierea şi recunoaşterea speciilor şi a 

cultivarurilor de legume frunzoase. 

2 ore 

Descrierea şi recunoaşterea speciilor şi a 

cultivarurilor de legume frunzoase. 

2 ore 

Descrierea şi recunoaşterea speciilor şi a 

cultivarurilor de legume frunzoase. 

2 ore 

Descrierea şi recunoaşterea speciilor şi a 

cultivarurilor de legume pentru păstăi și capsule. 

2 ore 

Descrierea şi recunoaşterea speciilor şi a 

cultivarurilor de legume pentru păstăi și capsule. 
2 ore 

Susţinerea testului pentru verificarea cunoştiinţelor  Oral/scris 2 ore 

TOTAL Lp  28 ore 
Bibliografie 

1. Chilom Pelaghia, Dinu Maria, 2003. Aplicaţii în legumicultură. Edit. Reprograph,  Craiova. 

2. Chilom Pelaghia, 2002. Ghid practic de Legumicultură. Edit. Reprograph, Craiova. 

3. Duţă, Adriana, Soare, Rodica, 2007. Elemente de practică legumicolă. Editura Universitaria 

4. Horgoş Arsenie şi colab., 2015. Elemente de inginerie tehnologică în legumicultură  Vol. I Descrierea 

şi recunoaşterea speciilor legumicole. Edit. Eurostampa,Timiloara. 

5. Becherescu Alexandra, Horgoş A.,2015, Legumicultură specială - Îndrumător pentru lucrări practice – 

Descrierea şi recunoaşterea speciilor şi a cultivarelor de legume, Ed. Agroprint, Timişoara 

 



9. Croborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii 

epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent 

programului 
Disciplina oferă conținut științific relevant și metode de predare de tip formativ, adecvate unui studiu 

privind cunoașterea tehnologiei de cultura a plantelor legumicole prin care să se răspundă cerințelor 

angajatorilor în exercitarea următoarelor ocupații: inginer horticultor (213230), expert inginer horticol 

(cod COR 213206), consilier inginer horticol (cod COR 213205), inginer de cercetare in horticultura (cod 

COR 213246). 

 

10. Evaluare 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 
10.2. Metode de 

evaluare 

10.3. Pondere 

din nota finală 

10.4. Curs 
Evaluare prin examen (răspunsuri 

scurte şi concrete) 
Examen scris 70% 

10.5. Seminar/laborator 
Evaluare orală în timpul semestrului, 

teste de verificare 
 Oral și scris 30% 

10.6.Standard minim de performanţă. Cunoașterea relațiilor plantelor legumicole cu factorii de mediu și a  

tehnologiei cadru de cultură, a unei specii legumicole. Modul de implicare la lucrările practice 

 

 

Data completării  Semnătură titular curs și lucrări practice 

 24.09.2025                                       Prof.dr.ing. Dinu Maria                    

 

 

Data avizării în departament          Semnătura Directorului de departament 

   26.09.20225                                                                Conf.dr. Ionică Mira Elena 











 

 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

AMPELOGRAFIE I 

 

 

1. Date despre program 

1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea din Craiova 

1.2. Facultatea/Departamentul Facultatea de  Horticultură 

1.3. Catedra Departamanentul Horticultură-Ştiinţa Alimentului 

1.4. Domeniul de studii Horticultură 

1.5. Ciclul de studii Licenţă 

1.6. Programul de studii/Calificarea Horticultură/Inginer 

 

2. Date despre disciplină 
2.1. Denumirea 

disciplinei 
Ampelografie I 

2.2. Titularul activităţilor de curs Conf.univ.dr.ing. Cichi Daniela Doloris 

2.3. Titularul activităţilor de seminar/ 

Laborator 
Conf.univ.dr.ing. Cichi Daniela Doloris 

2.4. Anul de studiu IV 2.5. Semestrul  I 2.6. Tipul de 

evaluare 

E 2.7. Regimul 

disciplinei 

DS/Ob. 

 

 

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activităţilor didactice) 
3.1. Numărul de ore pe săptămână 4 din care: 3.2 curs 2 3.3. 

seminar/laborator 

2 

3.4. Total ore din planul de învăţământ 4 din care: 3.5 curs 2 3.6. 

seminar/laborator 

2 

Distribuţia fondului de timp  

Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 15 

Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 20 

Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri 15 

Tutoriat 13 

Examinări 6 

Alte activităţi............................. - 

3.7. Total ore studiu individual 69 

3.8. Total ore pe semestru 125 

3.9. Numărul de credite 5 

 

4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
4.1. de curriculum • Botanică I, Botanică II, Ecologie şi Protecţia mediului, Viticultură generală I  

4.2. de competenţe •  

 

5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
5.1. de desfăşurare a 

cursului 
• On site 

5.2. de desfăşurare a 

seminarului/laboratorului 
• On site 

 

 



6. Competenţe specifice acumulate  
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C1 - Elaborarea şi utilizarea tehnologiilor de producţie horticolă durabilă : 2 credite 

C1.1- Descrierea fundamentelor ştiinţifice, teoretice  şi practice, care stau la baza aplicării tehnologiilor de 

producţie horticolă durabilă- 1 credit; 

C1.2.- Explicarea şi interpretarea utilizării diferitelor verigi tehnologice şi a interrelaţiilor dintre sistemele de 

producţie horticolă şi mediul înconjurător-  1 credit; 

C3-Dezvoltarea unei filiere de producţie horticolă- 1,5 credite 

C3.1.- Fundamentarea tehnico-economică a punctelor de sprijin pentru o filieră horticolă (producător, grosist, 

comerciant „en-detail”) 

C5- Utilizarea de tehnici şi metode specifice pentru degustarea produselor horticole şi aprecierea 

calităţii acestora- 1 credit 

C5.2-Justificarea elementelor de specificitate ale diferitelor produse horticole din punct de vedere gustativ şi a 

elementelor de tehnologie de producţie care influenţează calitatea acestor produse 

C5.4-  Descrierea potenţialelor influenţe specifice şi nespecifice asupra calităţii produselor horticole 

 

C
o

m
p

et
en

ţe
  

tr
a

n
sv

er
sa

le
 

• CT2.  Aplicarea unor tehnici eficiente de comunicare în activităţile specifice muncii în echipă; 

asumarea unui rol în cadrul echipei şi respectarea principiilor diviziunii muncii – 0,5 credite 

 

7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
7.1. Obiectivul general al disciplinei • Cunoaşterea speciilor şi soiurilor de viţă de vie, în vederea elaborării 

şi utilizării tehnologiilor de producţie horticolă durabilă; 

• Cunoașterea arealelor de cultură  a soiurilor de viță de vie şi a 

direcţiilor de producţie , premise necesare pentru dezvoltarea unei 

viticulturi  de calitate, în condiţii de eficienţă economică.  

7.2. Obiectivele specifice • Cunoaşterea metodologiilor  de descriere și recunoaștere a 

speciilor, a soiurilor de viţă de vie şi portaltoilor; 

• Cunoaşterea soiului ca mijloc de producţie -asocierea soiurilor 

de viţă de vie în sortimente ;  

•  Zonarea şi repartizarea teritorială a soiurilor de viţă roditoare şi 

de portaltoi ;  

• Realizarea unui portofoliu  prin participarea în cadrul unei 

echipe cu stabilirea şi respectarea rolurilor şi sarcinilor 

individuale; 

• Cultivarea unui mediu ştiinţific centrat pe valori şi 

stimularea participării la propria dezvoltare profesională. 
 

 

 

8. Conţinuturi 
8.1. Curs Metode de predare Observaţii 

Ampelografia ca ştiinţă- definiţii; terminologie; obiective.  legăturile 

ampelografiei cu alte ştiinţe, istoric). 

Prelegere; 

Conversația euristică; 

Prezentarea în power –point) 

2h 

Soiul cu însuşirile sale genetice, agrobiologice, productive şi de 

calitate. Definiţii. Soiul, biotipul, clona, sortimentul viticol. 

Prelegere; 

Conversația euristică; 

Prezentarea în power –point) 

2h 

Metodologiile de descriere, recunoaştere şi identificare a speciilor şi 

soiurilor de viţă de vie în conformitate cu reglementările O.I.V., 

U.P.O.V., I.B.P.G.R., I.C.V.V. ; Tipuri de descriptori ampelografici. 

Prelegere; 

Conversația euristică; 

Prezentarea în power –point) 

2h 



Descriptorii morfologici (lăstar, frunza tânără, frunza adultă). 

Descriptorii morfologici (floare-inflorescenţă, strugure, coardă). Prelegere; 

Conversația euristică; 

Prezentarea în power –point) 

2h 

Descriptorii agrobiologici, fenologici şi tehnologici. Prelegere; 

Conversația euristică; 

Prezentarea în power –point) 

2h 

Descriptorii fiziologici. Zonarea spaţiului viticol românesc în funcţie 

de oferta ecologică. Generalităţi şi noţiuni introductive privind 

nivelele de zonare (zonă viticolă, regiune viticolă, podgorie, centru 

viticol, plai viticol, areal cu denumire de origine controlată). 

Prelegere; 

Conversația euristică; 

Prezentarea în power –point) 

2h 

Arealele viticole din Regiunea viticolă a Podişului Transilvaniei. 

Arealele viticole din Regiunea viticolă a Dealurilor şi colinelor 

Crişanei şi Maramureşului. 

Prelegere; 

Conversația euristică; 

Prezentarea în power –point) 

2h 

Arealele viticole din Regiunea viticolă a Dealurilor  Moldovei. Prelegere; 

Conversația euristică; 

Prezentarea în power –point) 

2h 

Arealele viticole din Regiunea viticolă a Dealurilor şi colinelor 

Munteniei şi Olteniei. 

Prelegere; 

Conversația euristică; 

Prezentarea în power –point) 

2h 

Arealele viticole din Regiunea viticolă a Banatului. Areale viticole 

din Regiunea viticolă a Crișanei și Maramureșului. 

Prelegere; 

Conversația euristică; 

Prezentarea în power –point) 

2h 

Arealele viticole din zona danubiano-pontică . Nisipurile şi alte 

terenuri favorabile   din sudul ţării. 

Prelegere; 

Conversația euristică; 

Prezentarea în power –point) 

2h 

Sistematica şi aria de răspândire a genurilor şi speciilor din familia 

Vitaceae. Sistematica soiurilor. 

Prelegere; 

Conversația euristică; 

Prezentarea în power –point) 

2h 

Soiurile de viţe neroditoare – portaltoii. Criterii de clasificare a 

portaltoilor utilizaţi în viticultură. Generalităţi privind  însuşirile 

biologice şi productive ale soiurilor de portaltoi.Arealele de cultură 

ale soiurilor utilizate ca portaltoi. 

Prelegere; 

Conversația euristică; 

Prezentarea în power –point) 

2h 

Caracteristicile morfologice, agrobiologice, productive și 

particularitățile de cultură ale portaltoilor utilizaţi în viticultura din 

România 

Prelegere; 

Conversația euristică; 

Prezentarea în power –point) 

2h 

Total ore Curs sem. I  28 h 

Bibliografie obligatorie: 

Cichi Daniela Doloris, 2022. Ghid ampelografic. Soiuri de struguri pentru vin, Ed. Universitaria, 220 

pag. 
Cichi Daniela Doloris, Popa Camelia, Necula Cezarina, 2010, Ghid ampelografic al soiurilor de struguri 

pentru masă . Editura Universitaria, Craiova ; 

Cichi Daniela Doloris, 2024, Ampelografie I-Suport de curs, Universitatea din Craiova; 

Mărăcineanu L.C., 2007, Agroecosistemul viticol. (structură, funcţii, studii). Ed. Universitaria, Craiova; 

Popa A., Dicu C., 2010, Viticultura și vinurile României, Edit. Alma, Craiova; 

Olteanu I., Daniela Cichi, Costea D.,  Mărăcineanu L., 2002,  Viticultură specială (ampelografie, zonare, 

tehnologii specifice), Ed. Universitaria Craiova, 2002, 473 p.; 

 

Bibliografie facultativă: 

Cotea V.D.,  Barbu N.N., Grigorescu C.C., Cotea V.V., 2007,  Podgoriile și vinurile României, Ed. Academiei 

Române, București, 390 p. 

Damian Doina, Liliana Rotaru, Ancuta Nechita, Savin C., 2011,  Ampelografie-Metode si metodologii de 

descriere şi recunoaştere a soiurilor de viţă de vie, Editura Pim, Iaşi.  

Dejeu L.C., 2010,  Viticultura, Editura Ceres, București 

Oşlobeanu  M. şi colab., 1991,  Zonarea soiurilor de vițã de vie din România. Edit. Ceres, Bucureşti. 

 

 

 
8.2. Seminar/laborator Metode de predare Observaţii 

Metodologii pentru studiul descriptiv al speciilor genului Vitis. 

Folosirea cheilor de determinare a speciilor din familia Vitaceae 

Instructaj 

Explicația 

2h 



şi a soiurilor din specia Vitis vinifera. Conversaţia euristică  

Observația directă 

 

Utilizarea și evaluarea descriptorilor morfologici (rozetă lăstar, 

frunza tânără) în vederea descrierii şi recunoaşterii soiurilor de 

viţă-de-vie. 

Explicația 

Demonstrația 

Observația directă 

Aplicații practice 

2h 

Utilizarea și evaluarea descriptorilor morfologici (frunza adultă) 

în vederea descrierii şi recunoaşterii speciilor şi soiurilor genului 

Vitis . Utilizarea ampelometriei. 

Explicația 

Demonstrația 

Observația directă 

Aplicații practice 

4h 

Utilizarea descriptorilor morfologici (floare-inflorescenţă, 

strugure, bob) în vederea descrierii şi recunoaşterii speciilor şi 

soiurilor genului Vitis 

Explicația 

Demonstrația 

Observația directă 

Aplicații practice 

4h 

Utilizarea și evaluarea descriptorilor morfologici (coardă) în 

vederea descrierii şi recunoaşterii speciilor şi soiurilor genului 

Vitis 

Explicația 

Demonstrația 

Observația directă 

Aplicații practice 

2h 

Utilizarea și evaluarea descriptorilor agrobiologici şi fenologici 

în vederea descrierii şi recunoaşterii  soiurilor genului Vitis. 

Explicația 

Demonstrația 

Observația directă 

Aplicații practice 

2h 

Utilizarea și evaluarea descriptorilor tehnologici pentru 

descrierea  soiurilor genului Vitis. 

Explicația 

Demonstrația 

Observația directă 

Aplicații practice 

2h 

Utilizarea și evaluarea descriptorilor fiziologici pentru 

descrierea  soiurilor genului Vitis. 

Explicația 

Demonstrația 

Observația directă 

Aplicații practice 

2h 

Tipuri de descriptori ampelografici- Recapitulare. Evaluare 

sumativă 

Conversaţia euristică  

Dezbatere 

Evaluare sumativă 

Portofoliu 

1h 

Metodologiile de investigare şi evaluare  a favorabilităţii 

oenoclimatice a arealelor viticole. Studii de caz. 

Explicația 

Problematizare 

Studiu de caz-Portofoliu 

3h 

Caractere morfologice de identificare a portaltoilor hibrizi 

americani (Descrierea şi recunoaştere). 

Explicația 

Conversaţia euristică  

Observația directă 

Aplicații practice 

2h 

Caractere morfologice de identificare a portaltoilor hibrizi 

europeo- americani şi a hibrizilor complecşi (Descrierea şi 

recunoaştere). 

Explicația 

Conversaţia euristică  

Observația directă 

Aplicații practice 

2h 

Total ore Laborator sem. I  28 h 

 

Bibliografie 

Bibliografie obligatorie: 

Cichi Daniela Doloris, 2024, Ampelografie I-Suport de curs, Universitatea din Craiova; 

Cichi Daniela Doloris, 2024, Ampelografie I-Suport de lucrări practice, Universitatea din Craiova; 

Cichi Daniela Doloris, 2022. Ghid ampelografic. Soiuri de struguri pentru vin, Ed. Universitaria, 220 

pag. 
Cichi Daniela Doloris, Popa Camelia, Necula Cezarina, 2010, Ghid ampelografic al soiurilor de struguri 

pentru masă . Editura Universitaria, Craiova ; 

 

Mărăcineanu L.C., 2007, Agroecosistemul viticol. (structură, funcţii, studii). Ed. Universitaria, Craiova; 

Popa A., Dicu C., 2010, Viticultura și vinurile României, Edit. Alma, Craiova; 

Olteanu I., Daniela Cichi, Costea D.,  Mărăcineanu L., 2002,  Viticultură specială (ampelografie, zonare, 

tehnologii specifice), Ed. Universitaria Craiova, 2002, 473 p.; 

 



Bibliografie facultativă: 

Cotea V.D.,  Barbu N.N., Grigorescu C.C., Cotea V.V., 2007,  Podgoriile și vinurile României, Ed. Academiei 

Române, București, 390 p. 

Damian Doina, Liliana Rotaru, Ancuta Nechita, Savin C., 2011,  Ampelografie-Metode si metodologii de 

descriere şi recunoaştere a soiurilor de viţă de vie, Editura Pim, Iaşi.  

Dejeu L.C., 2010,  Viticultura, Editura Ceres, București 

Oşlobeanu  M. şi colab., 1991,  Zonarea soiurilor de vițã de vie din România. Edit. Ceres, Bucureşti. 

 

 

9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii 

epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent 

programului 

• corectitudinea și acuratețea folosirii conceptelor și noțiunilor însușite la nivelul disciplinei – vor 

satisface așteptările reprezentanților comunității profesionale și angajatorilor din domeniul viti-

vinicol; 

• competențele profesionale și atitudinale ce vor fi achiziționate la nivelul disciplinei – vor satisface  

așteptările  reprezentanților asociațiilor profesionale și angajatorilor din domeniu.  

• disciplina Ampelografie I oferă conținut științific relevant și metode de predare de tip formativ, 

adecvate unui parcurs de studiu privind cunoaşterea speciilor şi soiurilor de viţă de vie, în vederea 

elaborării şi utilizării tehnologiilor de producţie horticolă durabilă,  care să se răspundă cerințelor 

angajatorilor în exercitarea ocupațiilor: inginer horticultor (213230), consilier inginer horticol (cod 

COR 213205), expert inginer horticol (cod COR 213206),  inginer de cercetare in horticultura (cod 

COR 213246). 

 

10. Evaluare 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 
10.2. Metode de 

evaluare 

10.3. Pondere din 

nota finală 

10.4. Curs 
Calitatea și coerența  tratării  subiectelor în manieră  

explicativ-argumentativă  
Examen scris 70% 

10.5. 

Seminar/laborator 

Analiza produselor și intervențiilor studentului în 

activitățile de laborator  
Evaluare sumativă 20% 

Participarea la realizarea și prezentarea portofoliului Evaluare periodică 10% 

10.6. Standard minim de performanţă 

• Achiziționarea  competențelor : C1.1. ; C 5.2  și CT2 

 
 

 

Data completării  Semnătura titularului                        Semnătura titularului de seminar 

 

22.09.2025                Conf.univ.dr.ing. Cichi Daniela Doloris                Conf.univ.dr.ing. Cichi Daniela Doloris 

    
 

 

 

 

Data avizării în Departament          Semnătura Director Departament 

 

                26.09.2025                                      Conf.univ.dr.ing. Ionică Mira Elena 
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FIŞA DISCIPLINEI  

                                     AMELIORAREA PLANTELOR II 

  

1. Date despre program  

1.1. Instituţia de învăţământ superior  Universitatea din Craiova  

1.2. Facultatea  Horticultură  

1.3. Departamentul  Horticultură şi Ştiinţa Alimentului  

1.4. Domeniul de studii  Horticultură  

1.5. Ciclul de studii  Licenţă  

1.6. Programul de studii/Calificarea  Horticultură  

  

2. Date despre disciplină  

2.1. Denumirea 

disciplinei  
Ameliorarea plantelor horticole II    

2.2. Titularul activităţilor de curs  Prof.univ.dr.ing. Mihai Botu    

2.3. Titularul activităţilor de 

seminar/ Laborator  
Prof.univ.dr.ing. Mihai Botu    

2.4. Anul de studiu  IV  2.5. Semestrul   I  2.6. Tipul de evaluare  Colocviu  2.7. Regimul disciplinei  Obs.  

   

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activităţilor didactice)  

3.1. Numărul de ore pe săptămână  4  din care: 3.2 curs  2  3.3. seminar/laborator  2  

3.4. Total ore din planul de învăţământ  56  din care: 3.5 curs  28  3.6. seminar/laborator  28  

Distribuţia fondului de timp  ore  

Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe  20  

Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren  10  

Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri  6  

Tutoriat  4  

Examinări  4  

Alte activităţi ...............................  -  

3.7. Total ore studiu individual  44    

3.8. Total ore pe semestru  100  

3.9. Numărul de credite  4  

  

4. Precondiţii (acolo unde este cazul)  

4.1. de curriculum  •  Genetică, Botanică, Fiziologia plantelor, Fitopatologie, Entomologie  

4.2. de competenţe  •  Ameliorarea plantelor horticole I, Pomicultură, Viticultură, Legumicultură, 

Floricultură, Arboricultură, Tehnică experimentală  

  

5. Condiţii (acolo unde este cazul)  

5.1. de desfăşurare a 

cursului  
•  Sala de curs pregătită pentru sistem de video proiecție, prezentare 

interactivă.  

•  Nu se acceptă intrarea studenţilor în sală după începerea prelegerii  

•  Aparatele de telefonie mobilă vor fi închise pe toată durata de desfăşurare 

a cursului  
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5.2. de desfăşurare a 

seminarului/laboratorului  
•  Sală de laborator dotată cu planşe, cataloage, imagini şi eşantioane de soiuri 

de plante horticole, fişiere cu descriptori de evaluare conform  
UPOV, IPGRI, Bioversity International pentru identificare şi evaluare  
soiuri şi resurse genetice necesare în procesul de ameliorare a plantelor 

horticole  

•  Prezentarea folosirii corecte a aparaturii de laborator (microscoape, lupe 

binocular, stereomicroscoape) şi a materialului didactic analizat (planşe, 

eşantioane fructe)   

•  Nu se acceptă intrarea studenţilor după începerea prelegerii  

•  Aparatele de telefonie mobilă vor fi închise pe toată durata de desfăşurare 

a laboratorului  
  

6. Competenţe specifice acumulate   

 

-respectă codul de bune practici agricole; estimează costurile într-o exploatatie agricolă; 

întocmește rapoarte de lucru; cercetează îmbunătățirea randamentului recoltelor; aplică 

proceduri de siguranță în laborator; aplică standarde și practici horticole; colectează date 

experimentale; întreține echipamentul de laborator; elaborează programe de ameliorare a solului 

și a plantelor; oferă sfaturi fermierilor; redactează lucrări științifice, academice și documentație 

tehnică; identifică acțiuni de îmbunătățire, vorbește mai multe limbi străine; desfășoară activități 

de cercetare la nivel interdisciplinar; efectuează cercetare științifică; diseminează rezultatele în 

rândul comunității științifice; îndrumă oameni; gestionează drepturi de proprietate intelectuală; 

efectuează cercetare de piață; sintetizează informații; asigură managementul de proiect; oferă 

consiliere în legătură cu utilizarea fertilizatorilor și a erbicidelor 

 

-dă dovadă de initiațivă; îsi asumă responsabilitatea; evaluează impactul comportamentului 

individual asupra mediului; conduce controlul calității; aplică cunoștințe științifice, tehnologice 

și inginerești; lucrează în echipe; utilizează cu precizie echipamente, instrumente sau 

echipamente tehnologice; demonstrează spirit antreprenorial. 

  

7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate)  

7.1. Obiectivul general al disciplinei  Cunoaşterea rolului, importanţei şi a necesităţii ameliorării genetice 

pentru crearea şi introducerea în cultură a unor noi soiuri 

productive, de calitate, adaptate condiţiilor de mediu, rezistente sau 

tolerante la principalele boli şi dăunători, eficiente din punct de 

vedere economic.  

7.2. Obiectivele specifice  • Cunoaşterea stadiului ameliorării genetice la principalele 

specii horticole cultivate în ţara noastră.   

• Cunoaşterea realizărilor în domeniul ameliorării plantelor 

horticole şi a tendinţelor pe plan mondial.  

• Cunoaşterea şi însuşirea particularităţilor privind 

producerea de sămânţă şi material săditor horticol din 

categorii biologice superioare, în conformitate cu legislaţia 

României şi cu directivele U.E.  

8. Conţinuturi  

8.1. Curs  Metode de predare  Observaţii 

Nr. ore  

Ameliorarea genetică a viţei-de-vie – situaţia actuală pe plan naţional 

şi internaţional; necesităţi, orientări şi tendinţe în ameliorarea viţei-

de-vie; bazele biologice şi citologice ale ameliorării viţei de vie; 

surse de gene.   

Prezentare în format 

Power Point. 

Cursul este prezentat într-

o manieră interactivă, 

folosind imagini, scheme, 

desene, grafice. 

 

2 ore 
 

Ameliorarea genetică a viţei-de-vie. Obiectivele ameliorării viţei-de-

vie şi metodele de ameliorare folosite.  

 

2 ore  
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Ameliorarea genetică a speciilor pomicole seminţoase (măr). Situaţia 

actuală pe plan naţional şi internaţional; necesităţi, orientări şi 

tendinţe; bazele biologice şi citologice; surse de gene.    

 

 

 

 

 

 

Prezentare în format 

Power Point. 

Cursul este prezentat într-

o manieră interactivă, 

folosind imagini, scheme, 

desene, grafice. 

 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 
 
 

 

2 ore  
 

Ameliorarea genetică a mărului. Obiectivele ameliorării mărului şi 

metodele de ameliorare folosite. 
2 ore  

 

Ameliorarea genetică a speciilor pomicole sâmburoase (prun). 

Situaţia actuală pe plan naţional şi internaţional; necesităţi, orientări 

şi tendinţe; bazele biologice şi citologice; surse de gene; obiectivele 

şi metodele de ameliorare folosite.    

2 ore  
 

Ameliorarea genetică a nucului. Situaţia actuală pe plan naţional şi 

internaţional; necesităţi, orientări şi tendinţe; bazele biologice şi 

citologice; surse de gene; obiectivele şi metodele de ameliorare 

folosite.    

2 ore  
 

Ameliorarea genetică a alunului. Situaţia actuală pe plan naţional şi 

internaţional; necesităţi, orientări şi tendinţe; bazele biologice şi 

citologice; surse de gene; obiectivele şi metodele de ameliorare 

folosite.    

2 ore  
 

Ameliorarea genetică a tomatelor. Situaţia actuală pe plan naţional 

şi internaţional; necesităţi, orientări şi tendinţe; bazele biologice şi 

citologice; surse de gene; obiectivele şi metodele de ameliorare 

folosite.    

2 ore  
 

Ameliorarea genetică a ardeiului. Situaţia actuală pe plan naţional şi 

internaţional; necesităţi, orientări şi tendinţe; bazele biologice şi 

citologice; surse de gene; obiectivele şi metodele de ameliorare 

folosite.    

2 ore  
 

Ameliorarea genetică a verzei. Situaţia actuală pe plan naţional şi 

internaţional; necesităţi, orientări şi tendinţe; bazele biologice şi 

citologice; surse de gene; obiectivele şi metodele de ameliorare 

folosite.    

2 ore  
 

Ameliorarea genetică a cepei. Situaţia actuală pe plan naţional şi 

internaţional; necesităţi, orientări şi tendinţe; bazele biologice şi 

citologice; surse de gene; obiectivele şi metodele de ameliorare 

folosite.    

2 ore  
 

Ameliorarea genetică a trandafirului. Situaţia actuală pe plan 

naţional şi internaţional; necesităţi, orientări şi tendinţe; bazele 

biologice şi citologice; surse de gene; obiectivele şi metodele de 

ameliorare folosite.    

2 ore  
 

Ameliorarea genetică a garoafelor. Situaţia actuală pe plan naţional 

şi internaţional; necesităţi, orientări şi tendinţe; bazele biologice şi 

citologice; surse de gene; obiectivele şi metodele de ameliorare 

folosite.    

2 ore  
 

Producerea de sămânţă şi material săditor din categorii biologice 

superioare.  
2 ore 

 

TOTAL    28 ore  

  

Bibliografie  
 

1. Ardelean, M., R. Sestraş, M. Cordea, 2007. Ameliorarea plantelor horticole, Ed. AcademicPres, Cluj - 

Napoca.  

2. Botu I., 1994. Ameliorarea plantelor horticole - Curs Litografiat. Universitatea din Craiova.  

3. Botu M, 2008. Metode convenţionale şi moderne în ameliorarea plantelor horticole. Ed. Conphys, 

Rm.Vâlcea.  
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4. Cociu V., Botu I., Şerboiu L., 1999. Progrese în ameliorarea plantelor horticole din România. Vol. I. 

Pomicultura. Ed. Ceres, Bucureşti.  

5. Poehlman M.J., Sloper A.D., 1995. Breeding Field Crops. Iowa State Press. Fourth Edition, USA 

 

8.2. Seminar/laborator  Metode de predare  Observaţii Nr. 

ore  

Tehnica de obţinere a hibrizilor şi de selecţie a plantelor elită la 

viţa-de-vie.  

Demonstraţii pe 

material 
biologic, prezentare 

planşe didactice, studiu 

de caz. 
 

2 ore  

Tehnica de obţinere a hibrizilor şi de selecţie a plantelor elită la 

măr.  
2 ore  

Tehnica de obţinere a hibrizilor şi de selecţie a plantelor elită la 

prun şi nuc.  
2 ore  

Tehnica de obţinere a hibrizilor şi de selecţie a plantelor elită la 

tomate şi ardei.  
2 ore  

Tehnica de obţinere a hibrizilor şi de selecţie a plantelor elită la 

cartof.  
2 ore  

 

Tehnica de obţinere a hibrizilor şi de selecţie a plantelor elită la 

trandafir.  
2 ore  

 

Producerea seminţei din categorii biologice superioare la 

speciile legumicole (tomate).   
2 ore  

 

Producerea seminţei din categorii biologice superioare la 

speciile legumicole (ardei).   
2 ore  

 

Producerea seminţei din categorii biologice superioare la 

speciile legumicole (varză, ceapă, morcov).   
2 ore  

 

Producerea seminţei din categorii biologice superioare la pomii 

şi arbuştii fructiferi.   
2 ore  

 

Producerea seminţei din categorii biologice superioare la viţa-

de-vie.   
2 ore  

 

Producerea seminţei din categorii biologice superioare la 

speciile floricole.  
2 ore  

 

Testarea şi evaluarea elitelor de plante horticole pentru 

certificare şi brevetare.  
2 ore  

 

Metode de protejare şi menţinere a noilor cultivar-uri.  2 ore  
 

TOTAL    28 ore  

  

Bibliografie  
 

1. Ardelean, M., R. Sestraş, M. Cordea, 2007. Ameliorarea plantelor horticole. Ed. AcademicPres, Cluj - 

Napoca  

2. Botu I., 1994. Ameliorarea plantelor horticole. Curs Litografiat. Universitatea din Craiova.  

3. Botu I., Botu M., 1999. Ameliorarea plantelor horticole. Îndrumător de lucrări practice, vol. I. Univ. 

Craiova.  

4. Botu M, 2008. Metode convenţionale şi moderne în ameliorarea plantelor horticole. Ed. Conphys, 

Rm.Vâlcea.  

5. Cociu V., Botu I., Şerboiu L., 1999. Progrese în ameliorarea plantelor horticole din România. Vol. I. 

Pomicultura. Ed. Ceres, Bucureşti.  

6. Poehlman M.J., Sloper A.D., 1995. Breeding Field Crops. Iowa State Press. Fourth Edition, USA.   
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9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii 

epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului  

•  Conţinutul disciplinei este actualizat faţă de noutăţile din domeniu şi permanent raportat la aşteptările  

reprezentanţilor comunităţii epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din 

domeniu şi se bazează pe însuşirea corectă şi înţelegerea rolului ameliorării genetice, a metodelor şi 

tehnicilor de ameliorare pentru principalele specii horticole, a resurselor genetice şi a rezultatelor 

obţinute pentru o  agricultură durabilă. Disciplina oferă conținut științific relevant și metode de predare 

de tip formativ, adecvate unui parcurs de studiu privind ameliorarea plantelor horticole și producerea 

de material săditor/semincer prin care să răspundă cerințelor angajatorilor în exercitarea ocupațiilor: 

consilier inginer horticol (cod COR 213205), expert inginer horticol (cod COR 213206), inginer de 

cercetare în horticultură (cod COR 213246). 
  

10. Evaluare  

Tip activitate  10.1. Criterii de evaluare  
10.2. Metode de 

evaluare 

10.3. Pondere din 

nota finală 

10.4. Curs  Evaluarea finală  
Colocviu  

70%  

10.5.  

Seminar/laborator  

Testarea deprinderilor practice pe 

parcursul semestrului  

Verificări practice 

 

10%  

Evaluarea  finală privind 

deprinderile practice  

Verificări practice 

 

20%  

10.6. Standard minim de performanță  

• Cunoştinţe generale privind necesităţile, obiectivele, metodele şi rezultatele ameliorării genetice la 

principalele specii horticole.  
 

 

 

Data completării    Semnătura titularului       Semnătura titularului de seminar  
   

   23.09.2025                           Prof. univ. dr. Mihai Botu                    Prof. univ. dr. Mihai Botu       

  
                     

Data avizării în departament   Semnătura directorului de departament 
 

       26.09.2025                                                       Conf.dr. Ionică Mira Elena 

  



FIŞA DISCIPLINEI 

OENOLOGIE I 

 

1. Date despre program 

1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea din Craiova 

1.2. Facultatea/Departamentul Horticultură/ Horticultură - Ştiinţa Alimentului 

1.3. Departamentul  Horticultură - Ştiinţa Alimentului 

1.4. Domeniul de studii Horticultură 

1.5. Ciclul de studii Licenţă 

1.6. Programul de studii/Calificarea Horticultură/Inginer 

 

2. Date despre disciplină 

2.1. Denumirea disciplinei Oenologie I  

2.2. Titularul activităţilor de curs Conf. univ. dr. ing. Constantin BĂDUCĂ 

2.3. Titularul activităţilor de 

seminar/ Laborator 

Conf. univ. dr. ing. Constantin BĂDUCĂ 

2.4. Anul de 

studiu 

IV 2.5. 

Semestrul  

I 2.6. Tipul de 

evaluare 

E 2.7. Regimul 

disciplinei 

DD. 

 

 

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activităţilor didactice) 

3.1. Numărul de ore pe săptămână 4 din care: 3.2 curs 2 3.3. 

seminar/laborator 

2 

3.4. Total ore din planul de 

învăţământ 

56 din care: 3.5 curs 28 3.6. 

seminar/laborator 

28 

Distribuţia fondului de timp  

Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 40 

Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 15 

Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri 11 

Tutoriat 1 

Examinări 2 

Alte activităţi............................. - 

3.7. Total ore studiu 

individual 

69 

3.8. Total ore pe semestru 125 

3.9. Numărul de credite 5 

 

4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 

4.1. de curriculum • Microbiologie, Fiziologie, Viticultură 

4.2. de competenţe  

 

5. Condiţii (acolo unde este cazul) 

5.1. de desfăşurare a 

cursului 
• On-site 

5.2. de desfăşurare a 

seminarului/laboratorului 
• On-site 

 

 

 

 



6. Competenţe specifice acumulate  
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 Utilizează sisteme și baze de date cu informații agricole 

- Utilizează sistemele de informații și bazele de date relevante pentru planificarea, 

administrarea și exploatarea întreprinderilor și a producției agricole. 

Aplică standarde și practici horticole  

- Stabilește și menține standarde și practici horticole înalte; asigurând îndrumarea, 

formarea și motivarea personalului horticol, a stagiarilor și a voluntarilor. 

Redactează lucrări știintifice, academice și documentație tehnică 

-  Redactează și editează texte științifice, academice sau tehnice pe diferite teme. 
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 Își asumă responsabilitatea 

- Acceptă responsabilitatea și răspunderea pentru propriile decizii și acțiuni profesionale 

sau pentru cele delegate altora. 

Soluționează probleme 

- Găsește soluții la probleme practice, operaționale sau conceptuale într-o gama larga de 

contexte. 

7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 

7.1. Obiectivul general 

al disciplinei 
•  Cunoaşterea alcătuirii fizico-mecanice strugurilor și a dinamicii 

maturării   

• Cunoaşterea principalilor constituenţi chimici prezenţi în mustul 

de struguri și în vin 

• Cunoaşterea bazei tehnico-materiale a industriei vinicole și a 

antisepticilor și antioxidanților folosiți în vinificație 

• Cunoașterea microflorei specifice industriei vinicole 

• Explicarea principalelor fenomene chimice, fizico-chimice şi 

biochimice ce au loc în timpul transformării mustului în vin 

7.2. Obiectivele 

specifice 

 

 

 

• Interpretarea principalelor fenomene chimice, fizico-chimice şi 

biochimice ce au loc în timpul transformării mustului în vin 

• Determinarea principalilor parametri calitativi ai mustului 

proaspăt de struguri 

• Determinarea principalilor constituenţi ai vinului 

 

8. Conţinuturi 
8.1. Curs Metode de predare Observaţii 

Strugurii – materia primă în vinificație.  

Structura strugurilor.  

Evoluția procesului de creștere și maturare a strugurilor 

Prezentare power 

point. Cursul este 

prezentat într-o 

manieră interactivă 

folosind imagini, 

scheme, desene, 

structuri. 

2 ore/On-site 

Baza tehnico-materială a industriei vinicole 

  Construcţii şi localuri vinicole 

  Recipiente vinicole 

  Maşini, utilaje şi echipament tehnologic auxiliar 

(caracteristici generale) 

Prezentare power 

point. Cursul este 

prezentat într-o 

manieră interactivă 

folosind imagini, 

2 ore/On-site 



scheme, desene, 

structuri. 

Culesul, transportul și prelucrarea strugurilor în vederea 

obținerii mustului 

  Culesul, transportul și prelucrarea strugurilor    

   Prelucrarea strugurilor și obținerea mustului 

Prezentare power 

point. Cursul este 

prezentat într-o 

manieră interactivă 

folosind imagini, 

scheme, desene, 

structuri. 

2 ore/On-site 

 Compoziţia chimică și biochimică a mustului 

  Compoziţia chimică a mustului 

  Biocatalizatorii mustului: enzime și vitamine 

Prezentare power 

point. Cursul este 

prezentat într-o 

manieră interactivă 

folosind imagini, 

scheme, desene, 

structuri. 

2 ore/On-site 

Microflora specifică industriei vinicole 

  Bacteriile acetice  

  Bacteriile lactice  

  Levurile  

  Mucegaiurile    

Prezentare power 

point. Cursul este 

prezentat într-o 

manieră interactivă 

folosind imagini, 

scheme, desene, 

structuri. 

4 ore/On-site 

Antiseptici şi antioxidanți folosiți în industria vinicolă 

Folosirea dioxidului de sulf în industria vinicolă  

Stările și modificările SO2 în vinuri 

Acțiunile SO2 în must, mustuială și vin 

Erori și riscuri la folosirea SO2 în industria vinicolă 

Formele sub care se folosește dioxidul de sulf   

Momentele aplicării anhidridei sulfuroase în vinificație 

   Produse chimice cu efect antiseptic și antioxidant care pot 

înlocui partial anhidrida sulfuroasă 

    Măsuri tehnologice care permit diminuarea dozelor de 

anhidridă sulfuroasă 

Prezentare power 

point. Cursul este 

prezentat într-o 

manieră interactivă 

folosind imagini, 

scheme, desene, 

structuri. 

2 ore/On-site 

 Fenomene biochimice și biofizice care au loc la transformarea 

mustului în vin 

   Fermentația alcoolică 

       Biochimismul fermentației alcoolice 

       Desfășurarea fermentației alcoolice 

       Folosirea levurilor selecționate în procesul de fermentație 

       Accidentele de fermentație 

   Macerația în industria vinicolă 

       Fenomenele specifice macerației 

       Extragerea compușilor fenolici din struguri 

       Rolul enzimelor pectolitice în procesul de macerare… 

  Fermentația malolactică 

        Influența fermentației malolactice asupra însușirilor 

organoleptice ale vinurilor 

        Controlul fermentației malolactice 

Prezentare power 

point. Cursul este 

prezentat într-o 

manieră interactivă 

folosind imagini, 

scheme, desene, 

structuri. 

10 ore/On-site   

Compoziţia chimică a vinurilor 

   Criterii de clasificare a constituenților vinului și căile de 

proveniență 

   Principalii constituenți chimici ai vinului 

        

Prezentare power 

point. Cursul este 

prezentat într-o 

manieră interactivă 

folosind imagini, 

scheme, desene, 

structuri. 

4 ore/On-site 

 



Bibliografie 

1. BĂDUCĂ CÂMPEANU C., 2016. Oenologie Bazele ştiinţifice şi  tehnologice ale vinificaţiei. 

Editura Universitaria, Craiova. 

2. RIBEREAU-GAYON P., DUBOURDIEU D., DONECHE B., LONVAUD Aline, 2012. 

Traité d'oenologie - Tome 1. Tome 1 - Microbiologie du vin. Vinifications. Collection: Pratiques 

Vitivinicoles, Éditure Dunod/La Vigne, 6ème edition.  

3. RIBEREAU-GAYON P., GLORIES Y., MAUJEAN A., DUBOURDIEU D., 2012. Traité 

d'oenologie - Tome 2 - 6e éd. - Chimie du vin. Stabilisation et traitements. Éditure Dunod/La 

Vigne, 6ème édition.  

4. BLOUIN J., PEYNAUD É., 2012. Connaissance et travail du vin. Éditure Dunod/La Vigne. 

5ème édition. 

5. JACKSON R., 2014. Wine Science. Principles and Applications. 4th Edition. Academic Press 

8.2. Seminar/laborator Metode de predare Observaţii 

Soluții folosite în analizele de laborator Orientarea activităților 

didactice în vederea 

dobândirii active a 

cunoștiințelor transmise. 

2 ore/On-site 

Analiza fizico-mecanică a strugurilor. Stabilirea 

momentului optim de recoltare 

Observarea și analiza 

structurilor prezentate pe baza 

informațiilor primite. 

2 ore/On-site 

Stabilirea momentului optim de recoltare Observarea și analiza 

structurilor prezentate pe baza 

informațiilor primite. 

2 ore/On-site 

Corecții de compoziție aplicate mustului Observarea și analiza 

structurilor prezentate pe baza 

informațiilor primite. 

2 ore/On-site 

Prezentarea fluxurilor tehnologice din industria 

vinului (succesiunea maşinilor şi utilajelor în raport 

cu secvenţele tehnologice ale vinificaţiei primare în 

alb, roze, roşu și aromat). 

Observarea și analiza 

structurilor prezentate pe baza 

informațiilor primite. 

2 ore/On-site 

Folosirea SO2 în vinificație. Dozarea SO2 în musturi 

și vinuri 

Observarea și analiza 

structurilor prezentate pe baza 

informațiilor primite. 

2 ore/On-site 

Determinarea conţinutului în zaharuri al strugurilor 

şi musturilor 

Observarea și analiza 

structurilor prezentate pe baza 

informațiilor primite. 

2 ore/On-site 

Determinarea acidităţii totale din must şi vin Observarea și analiza 

structurilor prezentate pe baza 

informațiilor primite. 

2 ore/On-site 

Controlul microbiologic al musturilor şi vinurilor. Observarea și analiza 

structurilor prezentate pe baza 

informațiilor primite. 

2 ore/On-site 

Determinarea tăriei alcoolice a vinurilor Observarea și analiza 

structurilor prezentate pe baza 

informațiilor primite. 

2 ore/On-site 

Determinarea acidului tartric din vinuri Observarea și analiza 

structurilor prezentate pe baza 

informațiilor primite. 

2 ore/On-site 

Determinarea acidităţii volatile a vinurilor Observarea și analiza 

structurilor prezentate pe baza 

informațiilor primite. 

2 ore/On-site 

Determinarea glicerolului Observarea și analiza 

structurilor prezentate pe baza 

informațiilor primite. 

2 ore/On-site 

http://www.dunod.com/auteur/pascal-ribereau-gayon
http://www.dunod.com/auteur/denis-dubourdieu
http://www.dunod.com/auteur/bernard-doneche
http://www.dunod.com/auteur/aline-lonvaud
http://www.dunod.com/collection/pratiques-vitivinicoles/sciences-techniques
http://www.dunod.com/collection/pratiques-vitivinicoles/sciences-techniques
http://www.dunod.com/partenaire/la-revue-du-monde-viticole
http://www.dunod.com/auteur/pascal-ribereau-gayon
http://www.google.ro/search?hl=ro&tbo=p&tbm=bks&q=inauthor:%22Yves+Glories%22
http://www.google.ro/search?hl=ro&tbo=p&tbm=bks&q=inauthor:%22Alain+Maujean%22
http://www.dunod.com/auteur/denis-dubourdieu
http://www.dunod.com/partenaire/la-revue-du-monde-viticole
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http://www.amazon.fr/Jacques-Blouin/e/B00E1YQUSW/ref=dp_byline_cont_book_1
http://www.amazon.fr/s/ref=dp_byline_sr_book_2?ie=UTF8&field-author=%C3%89mile+Peynaud&search-alias=books-fr&text=%C3%89mile+Peynaud&sort=relevancerank
http://www.dunod.com/partenaire/la-revue-du-monde-viticole


Determinarea zahărului rezidual al vinurilor Observarea și analiza 

structurilor prezentate pe baza 

informațiilor primite. 

2 ore/On-site 

Bibliografie 

1. BĂDUCĂ CÂMPEANU C., 2016. Oenologie Bazele ştiinţifice şi  tehnologice ale vinificaţiei. 

Editura Universitaria, Craiova. 

2. RIBEREAU-GAYON P., DUBOURDIEU D., DONECHE B., LONVAUD Aline, 2012. 

Traité d'oenologie - Tome 1. Tome 1 - Microbiologie du vin. Vinifications. Collection: Pratiques 

Vitivinicoles, Éditure Dunod/La Vigne, 6ème edition.  

3. MUNTEAN Camelia, BĂDUCĂ C., STOICA Felicia, 2001. Operaţii tehnologice şi metode 

de analiză şi control în industria vinicolă, Editura Sitech, Craiova. 

 

9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii 

epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent 

programului 

Conţinutul disciplinei Oenologie este în concordanţă cu legislaţia viti-vinicolă românească şi 

internațională, cu bunele practici și cu procedeele standard aplicate în mod curent în unitățile de 

vinificație ţara noastră care să se răspundă cerințelor angajatorilor în exercitarea ocupațiilor: inginer 

horticultor (213230), consilier inginer horticol (cod COR 213205), expert inginer horticol (cod 

COR 213206),  inginer de cercetare in horticultura (cod COR 213246). 

 

10. Evaluare 

Tip activitate 
10.1. Criterii de 

evaluare 

10.2. Metode de 

evaluare 

10.3. Pondere din 

nota finală 

10.4. Curs 
Evaluare formativă 
Evaluare sumativă a 

noţiunilor predate 

Verificare orală curentă 10% 

Verificarea scrisă 60% 

10.5. 

Seminar/laborator 

Evaluare continuă Verificare orală curentă 20% 
Evaluare continuă Verificarea orală 10% 

10.6. Standard minim de performanţă 

• Cunoaşterea principalilor constituenţi prezenţi în mustul de struguri 

• Cunoaşterea principalilor constituenţi prezenţi în diferitele categorii de vinuri 

• Determinarea principalilor parametri calitativi ai mustului proaspăt de struguri 

• Determinarea principalilor constituenţi ai vinului 

 

Data completării  Semnătura titularului      Semnătura titularului de seminar 

25.IX.2025               

                                                          

                                                        

Data avizării în departament                              Semnătura şefului de departament 

26.IX.2025                                                                             Conf. univ. dr. ing.  Mira Elena Ionică 
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FIŞA DISCIPLINEI 

 

 

1. Date despre program 

1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea din Craiova 

1.2. Facultatea/Departamentul Facultatea de Horticultură 

1.3. Departamentul Departamanentul Horticultură-Ştiinţa Alimentului 

1.4. Domeniul de studii Horticultură 

1.5. Ciclul de studii Licenţă 

1.6. Programul de studii/Calificarea Horticultură 

 

2. Date despre disciplină 

2.1. Denumirea disciplinei TEHNOLOGIA PRODUSELOR HORTICOLE I 

2.2. Titularul activităţilor de curs Conf.univ.dr. Ionică Mira Elena 

2.3. Titularul activităţilor de seminar Conf.univ.dr. Ionică Mira Elena 

2.4. Anul de 

studiu 

IV 2.5. Semestrul  I 2.6. Tipul de 

evaluare 

E 2.7. Regimul 

disciplinei 

DS 

 

 

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activităţilor didactice) 

3.1. Numărul de ore pe săptămână 4 din care: 3.2 curs 2 3.3. seminar/laborator 2 

3.4. Total ore din planul de învăţământ 56 din care: 3.5 curs 28 3.6. seminar/laborator 28 

Distribuţia fondului de timp  

Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 28 

Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 4 

Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri 4 

Tutoriat 0 

Examinări 8 

Alte activităţi.............................  

3.7. Total ore studiu individual 44 

3.8. Total ore pe semestru 100 

3.9. Numărul de credite 4 

 

4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 

4.1. de curriculum • Chimie, Biochimie, Fiziologie, Legumicultură, Pomicultură, Viticultură 

4.2. de competenţe •  

 

5. Condiţii (acolo unde este cazul) 

5.1. de desfăşurare 

a cursului 
• On site/ on line  Acces internet platforme de e-learning, laptop 

5.2. de desfăşurare 

a laboratorului 
• On site/on line 

• Acces internet platforme de e-learning 

• Materiale video 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

6. Competenţe specifice acumulate  
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• C3. Dezvoltarea unei filiere de producţie horticolă: 2 credite 

• C3.1. Fundamentarea tehnico-economică a punctelor de sprijin pentru o filieră horticolă 

(producător, grosist, comerciant”en-detail”) 

• C3.2. Explicarea principiilor organizării, funcţionării şi managementul unei filiere 

horticole şi identificarea actorilor ce pot fi integraţi acesteia 

• C5. Utilizarea de tehnici şi metode specifice pentru degustarea produselor horticole şi 

aprecierea calităţii acestora: 1 credit 

• C5.1. Definirea principiilor şi metodelor de apreciere a calităţii produselor horticole 
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• Elaborarea şi respectarea unui program de lucru şi realizarea atribuţiilor proprii cu 

profesionalism şi rigoare: 1 credit 

 

7. Obiectivele discipline (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 

7.1. Obiectivul general al 

disciplinei 

Cunoaşterea principalelor direcţii de valorificare (păstrare şi 

prelucrare) a produselor horticole 

7.2. Obiectivele specifice Caracterizarea producţiei horticole. Priincipalele proprietăţi ale 

produselor horticole. Procese metabolice care au loc în produsele 

horticole după recoltare. 

Calitatea produselor horticole. Metode de determinare a calităţii 

produselor horticole 

Cunoaşterea tehnologiilor de păstrare în stare proaspătă a produselor 

horticole pe specii. 

Elaborarea unui plan de acţiune şi implementarea lui în raport cu 

atribuţiile definite de fişa postului 

 

8. Conţinuturi 

8.1. Curs Metode de predare Observaţii 

Caracterizarea producţiei horticole. Clasificarea 

produselor horticole 

Prelegere. Prezentare power 

point 

2 ore 

Creşterea şi maturarea produselor horticole Prelegere. Prezentare power 

point 

2 ore 

Propietăţile produselor horticole. Propietăţi fizice. 

Însuşiri senzoriale 

Prelegere. Prezentare power 

point 

2 ore 

Compoziţia chimică a produselor horticole Prelegere. Prezentare power 

point 

2 ore 

Principalele procese biologice şi rolul lor tehnologic. 

Respiraţia, Transpiraţia, Maturarea, Fotosinteza 

Prelegere. Prezentare power 

point 

2 ore 

Calitatea produselor horticole Prelegere. Prezentare power 

point 

2 ore 

Alterarea produselor horticole Prelegere. Prezentare power 

point 

2 ore 

Operaţii premergătoare păstrării:recoltarea, 

condiţionarea, ambalarea, prerăcirea, depozitarea 

Prelegere. Prezentare power 

point 

2 ore 

Păstrarea produselor horticole: definiţii, consideraţii Prelegere. Prezentare power 2 ore 



generale, elementele păstrării, mijloace folosite pentru 

asigurarea factorilor de păstrare 

point 

Tehnologia de păstrare a legumelor fructe şi verdeţuri, 

tomate, pătlăgele vinete, ardei, castra veţi, fasole 

păstăi, mazăre, bame, salată, spanac 

Prelegere. Prezentare power 

point 

2 ore 

Tehnologia de păstrare şi condiţionare a legumelor 

bulboase: ceapă, usturoi, arpagic, praz 

Prelegere. Prezentare power 

point 

2 ore 

Tehnologia de păstrare şi condiţionare a legumelor 

rădăcinoase 

Prelegere. Prezentare power 

point 

2 ore 

Tehnologia de păstrare şi condiţionare a tuberculilor 

de cartof 

Prelegere. Prezentare power 

point 

2 ore 

Tehnologia de păstrare şi condiţionare a legumelor din 

grupa verzei 

Prelegere. Prezentare power 

point 

2 ore 

Bibliografie 

1. Mira Elena Ionică – Păstrarea materiilor prime agricole şi horticole utilizate în industria 

alimentară, Ed. Universitaria, Craiova, 2013 

2. Mira Elena Ionică – Tehnologia de valorificare în stare proaspătă a fructelor şi legumelor, Ed. 

Sitech, Craiova, 2001. 

3. Mira Elena Ionica – Tehnologia pastrarii si prelucrarii produselor horticole Editura Reprograph, 

2005 

8.2. Seminar/laborator Metode de predare Observaţii 

Probe medii din produsele horticole Activitate practica de 

laborator 

2 ore 

Determinarea propietăţilor fizice ale produselor horticole Activitate practica de 

laborator 

2 ore 

Determinarea SUT şi SUS. Evidenţierea amidonului din 

produsele horticole 

Activitate practica de 

laborator 

2 ore 

Determinarea amidonului prin metoda polarimetrică Activitate practica de 

laborator 

2 ore 

Determinarea acidităţii titrabile a produselor horticole Activitate practica de 

laborator 

2 ore 

Determinarea zahărului prin metoda SCHOORL Activitate practica de 

laborator 

2 ore/ on 

site 

Determinarea acidului ascorbic din produsele horticole Activitate practica de 

laborator 

2 ore/ on 

site 

Determinarea substanţelor tanoide din produsele horticole Activitate practica de 

laborator 

2 ore 

Determinarea cenuşei şi alcalinităţii ei Activitate practica de 

laborator 

2 ore 

Determinarea polifenolilor din produsele horticole Activitate practica de 

laborator 

2 ore 

Determinarea durităţii apei Activitatea se va 

desfășura online pe 

platforma google 

classroom. 

2 ore 

Determinarea activităţii enzimatice Activitate practica de 

laborator 

2 ore 

Determinarea lipidelor din produsele horticole Activitate practica de 

laborator 

2 ore 

Determinarea azotului total prin metoda KJELDAHL Activitate practica de 

laborator 

2 ore 

Bibliografie 

1. Mira Elena Ionică. Metode de analiză și control l calității fructelor și legumelor proaspete și 



divers prelucrate. Ed. Universitaria. 2014 

 

 

9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii epistemice, 

asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 

• Conţinutul disciplinei este în concordanţă cu ceea ce se predă în alte centre universitare din ţară şi 

din străinătate.   

• Conţinutul disciplinei răspunde nevoilor producătorilor şi furnizorii de servicii implicaţi direct sau 

indirect în lanţul producței horticole pentru a-şi îndeplini obligaţia, reglementată prin 

regulamentele europene şi prin legislaţia naţională, de a furniza produse sigure pentru consum, în 

acord cu aşteptările consumatorului final, va satisface exigenţele reprezentanţilor comunităţii 

profesionale, a asociaţiilor profesionale şi angajatorilor din domeniul prin care să se răspundă 

cerințelor angajatorilor în exercitarea următoarelor ocupații: 213230/ Denumire COR:inginer 

horticultor; 213205 / Denumire cor: consilier inginer horticol / Cod COR: 213206 / Denumire cor: 

expert inginer horticol / Cod COR: 213246 / Denumire cor: inginer de cercetare in horticultură 

 

10. Evaluare 

Tip activitate 
10.1. Criterii de 

evaluare 
10.2. Metode de evaluare 

10.3. Pondere din 

nota finală 

10.4. Curs 

răspunsurile la colocviu 

(evaluarea finală) 
Examen  scris 70% 

activităţile gen teme / 

referate / eseuri / 

traduceri / proiecte etc. 

  

10.5. 

Seminar/laborator 

testarea periodică prin 

lucrări de control a 

deprinderilor practice 

 15% 

răspunsurile finale la 

lucrările practice de 

laborator 

 15% 

10.6. Standard minim de performanţă 

Compoziția chimică a produselor horticole. Operațiile fluxului tehnologic general de 

păstrare a produselor horticole 

 

 

 

 

Data completării 

22.09.2025  Semnătura titularului    Semnătura titularului de seminar 

 

          

 

Data avizării în departament   Semnătura Directorului de departament 

 

.....................................   ............................................ 

 

 

 

 



FIŞA DISCIPLINEI 

LEGUMICULTURĂ SPECILĂ II 

1. Date despre program 
1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea din Craiova 

1.2. Facultatea   Horticultură 

1.3. Departamentul  Horticultură și Ştiinţa Alimentului 

1.4. Domeniul de studii Horticultură 

1.5. Ciclul de studii Licenţă 

1.6. Programul de studii/Calificarea Horticultură/Inginer 

 

2. Date despre disciplină 
2.1. Denumirea disciplinei LEGUMICULTUTĂ SPECIALĂ II 

2.2. Titularul activităţilor de curs Prof. dr.ing. Dinu Maria 

2.3. Titularul activităţilor de seminar/ 

Laborator 
Prof. dr.ing. Dinu Maria 

2.4. Anul de studiu IV 2.5. Semestrul  I 2.6. Tipul de evaluare E 2.7. Regimul disciplinei DS/Ob 

 

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activităţilor didactice) 
3.1. Numărul de ore pe  

         săptămână 

4 din care: 3.2 curs 2 3.3. 

seminar/laborator 

2 3.4 proiect 1 

3.4. Total ore din planul de 

         învăţământ 

55 din care: 3.5 curs 22 3.6. 

seminar/laborator 

22  11 

Distribuţia fondului de timp  

Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 15 

Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 5 

Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri 10 

Tutoriat 5 

Examinări 10 

Alte activităţi............................. - 

3.7. Total ore studiu individual 45 

3.8. Total ore pe semestru 100 

3.9. Numărul de credite 4 

 

4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
4.1. de curriculum • Pedologie, Fiziologia plantelor, Agrochimie, Baza energetică şi maşini 

horticole, Botanică,  Fitopatologie, Entomologie 

4.2. de competenţe • Pe baza cunoştinţelor dobândite anterior, studentul trebuie să aibă capacitatea 

de a  înţelege tehnologiile de cultură ale speciilor legumicole şi posibilităţile 

de folosire a acestora în toate sistemele de cultură. 

 

5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
5.1. de desfăşurare a cursului Sala de curs; câmpul didactic 

5.2. de desfăşurare a 

seminarului/laboratorului 

 Sala de curs; aplicații practice în campul didactic. 

Activitate individuală elaborare proiect. 

 

 

 

 

6. Competenţe specifice acumulate  



C
o

m
p

et
en

ţe
  

p
ro

fe
si

o
n

a
le

 

-respectă codul de bune practici agricole; estimează costurile într-o exploatatie agricolă; întocmește rapoarte de lucru; 

cercetează îmbunătățirea randamentului recoltelor; aplică proceduri de siguranță în laborator; aplică standarde și 

practici horticole; colectează date experimentale; întreține echipamentul de laborator; elaborează programe de 

ameliorare a solului și a plantelor; oferă sfaturi fermierilor; redactează lucrări științifice, academice și documentație 

tehnică; identifică acțiuni de îmbunătățire, vorbește mai multe limbi străine; desfășoară activități de cercetare la nivel 

interdisciplinar; efectuează cercetare științifică; diseminează rezultatele în rândul comunității științifice; îndrumă 

oameni; gestionează drepturi de proprietate intelectuală; efectuează cercetare de piață; sintetizează informații; asigură 

managementul de proiect; oferă consiliere în legătură cu utilizarea fertilizatorilor și a erbicidelor 

C
o

m
p

et
en

ţe
  

tr
a

n
sv

er
sa

le
 -dă dovadă de initiațivă; îsi asumă responsabilitatea; evaluează impactul comportamentului 

individual asupra mediului; conduce controlul calității; aplică cunoștințe științifice, tehnologice și 

inginerești; lucrează în echipe; utilizează cu precizie echipamente, instrumente sau echipamente 

tehnologice; demonstrează spirit antreprenorial. 

 

 

7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
7.1. Obiectivul general  

al disciplinei 

Obiectivul general al disciplinei de Legumicultură specială II este de a oferi 

cunoștiințe fundamentale și abilități practice necesare pentru înființarea și 

gestionarea eficientă a exploatațiilor legumicole. Disciplina are ca scop 

înțelegerea principiilor biologice, ecologice, tehnologice și de producție, 

precum și dezvoltarea de competențe în vederea aplicării unor tehnologii 

moderne de plantare, întreținere, protecție și recoltare în condiții durabile; 

cunoaşterea speciilor şi cultivarelor legumicole în vederea elaborării  

tehnologiilor de producţie în diferite sisteme de cultură (câmp neprotejat, în 

sistem protejat şi forţat); determinarea arealelor de cultivare a speciilor 

legumicole şi a direcţiilor de producţie, premise necesare pentru dezvoltarea 

unei legumiculturii de calitate, în condiţii de eficienţă economică. 
7.2. Obiectivele  

specifice 

Legumicultura specială are ca obiective specifice:aprofundarea particularităţilor 
botanice şi biologice ale speciilor legumicole; cunoaşterea exigenţelor ecologice 
ale speciilor legumicole, în relaţie cu tehnologiile de cultivare; sabilirea 
tehnologiilor diferenţiate în funcţie de particularităţile botanice, biologice și 
ecologice ale speciilor legumicole; dobândirea de competenţe teoretice şi 
deprinderi practice privind cultivarea plantelor legumicole. 

 

 

8. Conţinuturi 
8.1. Curs Metode de predare Observaţii 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia 

de cultură la speciile solano-fructoase.  

Prelegere și prezentare în ppt. 

Conversaţia euristică cadru 

didactic -student 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia 

de cultură la speciile solano-fructoase. 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia 

de cultură la speciile solano-fructoase. 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia 

de cultură la speciile din familia Cucurbiatceae. 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia 

de cultură la speciile din familia Cucurbiatceae. 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia 

de cultură la speciile din familia Cucurbiatceae. 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia 

de cultură la speciile de plante condimentare și aromatice 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia 

de cultură la specii de plante perene. 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia 

de cultură la specii de plante perene. 

2 ore 

Particularităţi biologie, exigenţe ecologice și tehnologia 2 ore 



de cultură la porumbul zaharat. 

Tehnologia de producere a semințelor la speciile 

legumicole. 

2 ore 

TOTAL ORE CURS 22 ore 

Bibliografie: 

1.Dinu Maria, 2024.Note de curs 

2.Dinu Maria Prioteasa V.A. 2025.Cultura speciilor legumicole din familia Solanaceae. Editura 

Universitaria, Craiova. 
3.Ciofu Ruxandra şi colab., 2004. Tratat de Legumicultura, Edit. Ceres, Bucureşti. 

4.Soare Rodica, 2022. Manual de legumicultură. Vol II. Tehnologii de cultură. Editura Universitaria, 

Craiova. 

5.Horgoş Arsenie şi colab., 2015. Elemente de inginerie tehnologicăăn legumicultură  Vol. II     

Fertilizarea, irigarea şi protecţia fitosanitară a culturilor de legume. Edit. Eurostampa,Timiloara. 

6.Horgoş Arsenie şi colab., 2015. Elemente de inginerie tehnologicăăn legumicultură  Vol. III. Aspecte  

  tehnologice practice de producere a răsadurilor şi de cultivare a speciilor de legume în diferite 

  sisteme de cultură. Edit. Eurostampa,Timiloara.. 

7.Viorica Lagunovsghi Luchian, Costel Vînătoru, 2016. Legumicultură, Ed. ALFA MDN, Buzău. 

 

8.2. Seminar/laborator Metode de predare Observaţii 
Cunoaşterea şi descrierea cultivarurilor de 

tomate 

Prezentare în ppt., și ăn câmpul didactic. 

Conversaţia euristică cadru didactic – 

student punându-se accent pe dezvoltarea 

capacităţilor de muncă individuală. 

2 ore 

Cunoaşterea şi descrierea cultivarurilor de 

ardei. 
2 ore 

Cunoaşterea şi descrierea cultivarurilor de 

vinete. 
2 ore 

Cunoaşterea şi descrierea cultivarurilor de 

castraveți. 
2 ore 

Cunoaşterea şi descrierea cultivarurilor de 

pepeni galbeni și pepeni verzi. 
2 ore 

Cunoaşterea şi descrierea cultivarurilor de 

dovlecel și dovleac. 
2 ore 

Cunoașterea și descrierea unor cultivaruri de 

plante perene. 
2 ore 

Lucrări aplicate plantelor legumicole în 

câmp. 
2 ore 

Lucrări aplicate plantelor legumicole în 

solarii. 
2 ore 

Lucrări aplicate plantelor legumicole în 

solarii. 
2 ore 

Verificarea cunoștiințelor oral 2 ore 
8.3. Proiect Metode de predare Observaţii 

Întocmirea memoriului descriptiv şi 

justuficativ privind înfiinţarea unei 

exploataţii legumicole în câmp și în spații 

protejate. 

Prezentare în ppt..  Conversaţia euristică 

cadru didactic – student punându-se 

accent pe dezvoltarea capacităţilor de 

muncă individuală. 

2 ore 

Dimensionarea exploataţiei legumicole în 

funcţie de sistemul de cultură practicat 

(în câmp liber, în câmp protejat sau în 

sere şi solarii) 

1 ore 

Stabilirea structurii culturilor privind 

exploataţia legumicolă, a schemei de 

rotaţie şi întocmirea fişelor tehnologice 

pe culturi. 

2 ore 

Prezentarea bazei energetice necesară 2 ore 



pentru aplicarea tehnologiilor de cultura 

în exploataţia legumicolă (necesar 

tractoare şi utilaje, pesticide, 

îngrășăminte, apă). 

Prezentarea tehnologiei de producere a 

răsadurilor (necesarul de sămânţă; 

numărul de răsaduri pe specii; material 

biologic), spaţiile de producere a 

răsadurilor; necesarul energetic pentru 

producere de răsaduri; perioada 

calendaristică în care are loc producerea 

răsadurilor;  

2 ore 

Prezentarea şi susţinerea proiectului  pentru 

verificarea cunoştiinţelor dobândite 
oral 

2 ore 

Bibliografie 
1. Chilom Pelaghia, 2002.Ghid practic de Legumicultură. Edit. Reprograph, Craiova. 

2. Chilom Pelaghia, Dinu Maria, 2003. Aplicaţii în legumicultură. Edit. Reprograph,  Craiova. 

3. Dinu Maria. 2008. Legumicultură generală, elemente practice. Editura  Scrisul Românesc. 
4. Duţă, Adriana, Soare, Rodica, 2001. Legumicultură. Îndrumător de lucrări practice. Reprografia 

Universităţii, Craiova  

5. Soare Rodica, 2023. Manual de Legumicultură. Vol.II-Tehnologii de cultură.  Editura Universitaria, 

Craiova 

 

9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii 

epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent 

programului 
Disciplina oferă conținut științific relevant și metode de predare de tip formativ, adecvate unui studiu 

privind cunoașterea tehnologiei de cultura a plantelor legumicole prin care să se răspundă cerințelor 

angajatorilor în exercitarea următoarelor ocupații: inginer horticultor (213230), expert inginer horticol 

(cod COR 213206), consilier inginer horticol (cod COR 213205), inginer de cercetare în horticultură (cod 

COR 213246). 

 

10. Evaluare 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 
10.2. Metode de 

evaluare 

10.3. Pondere 

din nota 

finală 

10.4. Curs 
Evaluare prin examen (răspunsuri 

scurte şi concrete 
Examen scris 60 % 

10.5. Seminar/laborator 

Evaluare orală în timpul 

semestrului, teste de verificare  
Oral        15  % 

Suținerea proiectului 
Oral 25 % 

10.6.Standard minim de performanţă. Studenţii pot susţine examenul final numai dacă au întocmit  

și prezentat proiectul tehnologic.  

 

Data completării             Semnătura titularului de curs și lucrări practice 

24.09.2025                                            Prof.univ.dr.ing.Dinu Maria                    

                                                          

Data avizării în departament   Semnătura Directorului de departament 

               26.09.2025                                         Conf.univ.dr.ing.Ionică Mira Elena 

 











 

FIŞA DISCIPLINEI 

AMPELOGRAFIE II 

 

 

1. Date despre program 

1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea din Craiova 

1.2. Facultatea/Departamentul Facultatea de Horticultură 

1.3. Catedra Departamanentul Horticultură-Ştiinţa Alimentului 

1.4. Domeniul de studii Horticultură 

1.5. Ciclul de studii Licenţă 

1.6. Programul de studii/Calificarea Horticultură/Inginer 

 

2. Date despre disciplină 
2.1. Denumirea 

disciplinei 
Ampelografie II 

2.2. Titularul activităţilor de curs Conf.univ.dr.ing. Cichi Daniela Doloris 

2.3. Titularul activităţilor de seminar/ 

Laborator 
Conf.univ.dr.ing. Cichi Daniela Doloris 

2.4. Anul de studiu IV 2.5. Semestrul  II 2.6. Tipul de 

evaluare 

E 2.7. Regimul 

disciplinei 

DS/Ob. 

 

 

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activităţilor didactice) 
3.1. Numărul de ore pe săptămână 5 din care: 3.2 curs 2 3.3. 

seminar/laborator/proiect 

3 

3.4. Total ore din planul de 

învăţământ 

5 din care: 3.5 curs 2 3.6. 

seminar/laborator/proiect 

3 

Distribuţia fondului de timp  

Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 15 

Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 15 

Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri 15 

Tutoriat 10 

Examinări 5 

Alte activităţi............................. - 

3.7. Total ore studiu individual 60 

3.8. Total ore pe semestru 100 

3.9. Numărul de credite 4 

 

4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
4.1. de curriculum • Botanică I, Botanică II, Ecologie şi Protecţia mediului, Viticultură generală II, 

Ampelografie I 

4.2. de competenţe •  

 

5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
5.1. de desfăşurare a 

cursului 
• On site 

5.2. de desfăşurare a 

seminarului/laboratorului 
• On site 

 

 

 



 

6. Competenţe specifice acumulate  
C
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Utilizeaza sisteme si baze de date cu informatii agricole ; Aplică practici și standarde 

horticole ; Identifică acțiuni de îmbunătățire ; Utilizeaza diferite canale de comunicare ; 

Gândește în mod abstract ; Sintetizează informații 

C
o
m

p
et

en
ţe

  
tr

a
n

sv
er

sa
le

 

Își asumă responsabilitatea ; Evaluează impactul comportamentului individual asupra 

mediului ; Dă dovadă de inițiativă 

 

7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
7.1. Obiectivul general al 

disciplinei 
• Cunoaşterea soiurilor de viţă de vie cultivate în România și a 

particularităților de cultură ale acestora, în vederea elaborării şi utilizării 

tehnologiilor de producţie horticolă durabilă; 

• Alegerea arealelor de cultură  a soiurilor V. vinifera şi a direcţiilor de 

producţie , premise necesare pentru dezvoltarea unei viticulturi  de 

calitate, în condiţii de eficienţă economică.  

7.2. Obiectivele specifice • Cunoaşterea aptitudinilor bioproductive şi calitative ale  soiurilor de 

viţă-de-vie cultivate în România; 

• Stabilirea tehnologiilor diferenţiate în funcţie de particularităţile 

biologice ale soiurilor, precum şi în raport cu oferta ecologică ;   

• Stabilirea direcţiilor de producţie, premise necesare pentru 

dezvoltarea unei viticulturi de calitate, în condiţii de eficienţă 

economică; 

• Realizarea unui portofoliu  prin participarea în cadrul unei echipe cu 

stabilirea şi respectarea rolurilor şi sarcinilor individuale; 

• Cultivarea unui mediu ştiinţific centrat pe valori şi stimularea 

participării la propria dezvoltare profesională. 

 

8. Conţinuturi 
8.1. Curs Metode de 

predare 

Observaţii 

Soiurile de struguri pentru masă   (Generalităţi privind însuşirile 

biologice, caracteristicile ecologice, tehnologice şi particularităţile de 

cultură ale soiurilor de struguri pentru masă; clasificare; areale de 

cultură). 

Prelegere; 

Conversația 

euristică; 

Prezentare power –

point 

2h 

Sortimentul de soiuri de struguri pentru masă cultivate în România  

(soiuri cu maturare timpurie ; soiuri cu maturare mijlocie ; soiuri cu 

Prelegere; 

Conversația 
3h 



maturare târzie ; soiuri noi, recent introduse în sortiment). euristică; 

Prezentare power –

point 

Soiurile  apirene  (Generalităţi privind însuşirile biologice, 

caracteristicile ecologice, tehnologice şi particularităţile de cultură ale 

soiurilor apirene; clasificare; areale de cultură; sortiment). 

Prelegere; 

Conversația 

euristică; 

Prezentare power –

point 

2h 

Soiurile de struguri pentru vin- generalități ; Soiurile de struguri 

pentru vinuri albe de consum curent  (Însuşiri agrobiologice ; 

caracteristici tehnologice ; particularităţile de cultură ale acestora ; 

selecţii clonale ; destinaţia producţiei ; repartizare teritorială). 

Prelegere; 

Conversația 

euristică; 

Prezentare power –

point 

3h 

Soiurile de struguri pentru vinuri albe de calitate superioară 

(Însuşiri agrobiologice ; caracteristici tehnologice ; particularităţile de 

cultură ale acestora ; selecţii clonale ; destinaţia producţiei ; repartizare 

teritorială). 

Prelegere; 

Conversația 

euristică; 

Prezentare power –

point 

3h 

Soiurile de struguri pentru vinuri roşii de consum curent (Însuşiri 

agrobiologice ; caracteristici tehnologice ; particularităţile de cultură ale 

acestora ; selecţii clonale ; destinaţia producţiei ; repartizare teritorială). 

Prelegere; 

Conversația 

euristică; 

Prezentare power –

point 

2h 

Soiurile de struguri pentru vinuri roşii de calitate superioară 

(Însuşiri agrobiologice ; caracteristici tehnologice ; particularităţile de 

cultură ale acestora ; selecţii clonale ; destinaţia producţiei ; repartizare 

teritorială). 

Prelegere; 

Conversația 

euristică; 

Prezentare power –

point 

3h 

Soiurile de struguri pentru vinuri aromate (Însuşiri agrobiologice ; 

caracteristici tehnologice ; particularităţile de cultură ale acestora ; 

selecţii clonale ; destinaţia producţiei ; repartizare teritorială). 

Prelegere; 

Conversația 

euristică; 

Prezentare power –

point 

2h 

Soiuri de viță de vie cu rezistenţă biologică ridicată. Prelegere; 

Conversația 

Prezentare power –

point 

2h 

Total ore Curs sem. II  22 

 
BIBLIOGRAFIE 

Bibliografie obligatorie: 

Cichi Daniela Doloris, 2024, Ampelografie II-Suport de curs, Universitatea din Craiova; 

Cichi Daniela Doloris, 2022. Ghid ampelografic. Soiuri de struguri pentru vin, Ed. Universitaria, 220 pag 

Cichi Daniela Doloris, Popa Camelia, Necula Cezarina, 2010. Ghid ampelografic al soiurilor de struguri 

pentru masă . Editura Universitaria, Craiova. 

Cichi Daniela Doloris, D,C Costea, 2008. Soiuri de viţă-de-vie cultivate şi cultivabile în România, Editura 

Arves, Craiova, 300 p.; 

Popa A., Dicu C., 2010. Viticultura și vinurile României, Edit. Alma, Craiova; 

Olteanu I., Daniela Cichi, Costea D.,  Mărăcineanu L., 2002.  Viticultură specială (ampelografie, zonare, 

tehnologii specifice), Ed. Universitaria Craiova, 2002, 473 p.; 

 

Bibliografie facultativă: 

Cotea V.D.,  Barbu N.N., Grigorescu C.C., Cotea V.V., 2007,  Podgoriile și vinurile României, Ed. Academiei 

Române, București, 390 p. 

Dobrei Alin, Rotaru Liliana, Morelli Silvano, 2008, Ampelografie. Editura “Solness”, Timișoara, 385 p 

Oşlobeanu  M. şi colab., 1991,  Zonarea soiurilor de vițã de vie din România. Edit. Ceres, Bucureşti. 

Rotaru Liliana, 2009,  Soiuri de viţă de vie pentru struguri de vin. Editura “Ion Ionescu de la Brad”, Iaşi, 294 p. 

 

8.2. Seminar/laborator/Proiect Metode de predare Observaţii 

Descrierea şi recunoaşterea soiurilor de viţă de vie pentru 

consum în stare proaspătă (utilizarea multicriterială a 

tipurilor de descriptori ampelografici). 

Explicația 

Demonstrația 

Observația directă 

4h 



Aplicații practice-elaborare fișe 

ampelografice soiuri diverse 

Descrierea şi recunoaşterea soiurilor de viţă de vie 

apirene (utilizarea multicriterială a tipurilor de 

descriptori ampelografici). 

Explicația; Demonstrația 

Observația directă; Aplicații practice-

elaborare fișe ampelografice soiuri 

diverse 

2h 

Identificarea soiurilor de struguri pentru masă şi a 

soiurilor apirene. Evaluare sumativă. Portofoliu1 

Conversaţia euristică ; Observația 

direct; Dezbatere; Evaluare sumativă; 

Portofoliu  

1h 

Descrierea şi recunoaşterea soiurilor de struguri pentru 

vinuri albe de consum curent (utilizarea multicriterială 

a tipurilor de descriptori ampelografici). 

Explicația; Demonstrația; Observația 

directă; Aplicații practice-elaborare 

fișe ampelografice soiuri diverse 

2h 

Descrierea şi recunoaşterea soiurilor pentru vinuri albe 

de calitate superioară (utilizarea multicriterială a 

tipurilor de descriptori ampelografici). 

Explicația; Demonstrația; Observația 

directă; Aplicații practice-elaborare 

fișe ampelografice soiuri diverse 

4h 

Descrierea şi recunoaşterea soiurilor de struguri pentru 

vinuri roşii de consum curent (utilizarea multicriterială 

a tipurilor de descriptori ampelografici).   

Explicația; Demonstrația; Observația 

directă; Aplicații practice-elaborare 

fișe ampelografice soiuri diverse 

2h 

Descrierea şi recunoaşterea soiurilor pentru vinuri roşii 

de calitate superioară (utilizarea multicriterială a 

tipurilor de descriptori ampelografici). 

Explicația; Demonstrația; Observația 

directă; Aplicații practice-elaborare 

fișe ampelografice soiuri diverse 

3h 

Descrierea şi recunoaşterea soiurilor de struguri pentru 

vinuri aromate (utilizarea multicriterială a tipurilor de 

descriptori ampelografici).   

Explicația; Demonstrația; Observația 

directă; Aplicații practice-elaborare 

fișe ampelografice soiuri diverse 

2h 

Identificarea soiurilor de struguri pentru vin.  Evaluare 

sumativă. Portofoliu 2. 

Conversaţia euristică ; Observația 

direct; Dezbatere; Evaluare sumativă; 

Portofoliu 

2h 

Total ore Laborator sem. II  22 h 

PROIECT 

Documentaţie tehnico-economică de înfiinţare 

plantaţie viticolă 

Conversaţia euristică; Explicația ; 

Problematizare; Dezbatere;  Proiect 

 

11 h 

Bibliografie 

 

Bibliografie obligatorie: 

        Cichi Daniela Doloris, 2022. Ghid ampelografic. Soiuri de struguri pentru vin, Ed. Universitaria, 220 pag 

Cichi Daniela Doloris, Popa Camelia, Necula Cezarina, 2010, Ghid ampelografic al soiurilor de struguri 

pentru masă . Editura Universitaria, Craiova. 

Cichi Daniela Doloris, D,C Costea, 2008, Soiuri de viţă-de-vie cultivate şi cultivabile în România, Editura 

Arves, Craiova, 300 p.; 

Cichi Daniela Doloris, 2024, Ampelografie II-Suport de curs, Universitatea din Craiova; 

Cichi Daniela Doloris, 2024, Ampelografie II-Suport de lucrări practice, Universitatea din Craiova 

Cichi Daniela Doloris, 2025, Documentaţie tehnico-economică de infiinţare plantaţie viticolă, Suport didactic, , 

Universitatea din Craiova; 

Mărăcineanu L.C., 2007, Agroecosistemul viticol. (structură, funcţii, studii). Ed. Universitaria, Craiova; 

Popa A., Dicu C., 2010, Viticultura și vinurile României, Edit. Alma, Craiova; 

Olteanu I., Daniela Cichi, Costea D.,  Mărăcineanu L., 2002,  Viticultură specială (ampelografie, zonare, 

tehnologii specifice), Ed. Universitaria Craiova, 2002, 473 p.; 

*** Legea viei şi vinului în sistemul organizării comune a pieţei vitivinicole nr. 164/2015, cu modificările 

ulterioare ; 

https://madr.ro/horticultura/viticultura-vinificatie.html; 

https://www.onvpv.ro/ 

 

 

Bibliografie facultativă: 

Cotea V.D.,  Barbu N.N., Grigorescu C.C., Cotea V.V., 2007,  Podgoriile și vinurile României, Ed. Academiei 

Române, București, 390 p. 

Damian Doina, Liliana Rotaru, Ancuta Nechita, Savin C., 2011,  Ampelografie-Metode si metodologii de 

descriere şi recunoaştere a soiurilor de viţă de vie, Editura Pim, Iaşi.  

Dejeu L.C., 2010,  Viticultura, Editura Ceres, București 

Oşlobeanu  M. şi colab., 1991,  Zonarea soiurilor de vițã de vie din România. Edit. Ceres, Bucureşti. 

https://madr.ro/horticultura/viticultura-vinificatie.html
https://www.onvpv.ro/


 

 

 

9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii 

epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent 

programului 
• corectitudinea și acuratețea folosirii conceptelor și noțiunilor însușite la nivelul disciplinei – vor satisface 

așteptările reprezentanților comunității profesionale și angajatorilor din domeniul viti-vinicol; 

• competențele profesionale și atitudinale ce vor fi achiziționate la nivelul disciplinei – vor satisface  așteptările  

reprezentanților asociațiilor profesionale și angajatorilor din domeniu.  

• disciplina Ampelografie II oferă conținut științific relevant și metode de predare de tip formativ, 

adecvate unui parcurs de studiu privind cunoaşterea speciilor şi soiurilor de viţă de vie, în vederea 

elaborării şi utilizării tehnologiilor de producţie horticolă durabilă,  care să se răspundă cerințelor 

angajatorilor în exercitarea ocupațiilor: inginer horticultor (213230), consilier inginer horticol (cod 

COR 213205). 

 

10. Evaluare 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 10.2. Metode de evaluare 
10.3. Pondere din nota 

finală 

10.4. Curs 

Calitatea și coerența  tratării  

subiectelor în manieră  

explicativ-argumentativă  

Examen scris 70% 

   

10.5. Seminar/laborator 

Analiza produselor și 

intervențiilor studentului în 

activitățile de laborator  

Evaluare periodică  10% 

Participarea la realizarea și 

prezentarea portofoliului 
Evaluare sumativă 20% 

10.6. Standard minim de performanţă 
Participă la minim 50 % din activitățile de laborator/proiect ; 

Întocmește fișele ampelografice la minim 5 soiuri de struguri pentru masă/apirene și minim 10 soiuri de struguri pentru vin ; 

Clasifică soiurile de viță de vie în funcție de criteriile : morfologice, agrobiologice, tehnologice ; 

 

 

 
Data completării  Semnătura titularului      Semnătura titularului de seminar 

 

22.09.2025                Conf.univ.dr.ing. Cichi Daniela                 Conf.univ.dr.ing. Cichi Daniela 

   

 

 

 

Data avizării în Departament          Semnătura Director Departament 

 

             26.09.2025                              Conf.univ.dr.ing. Ionică Mira Elena 

                                                   



FIŞA DISCIPLINEI 

OENOLOGIE II 

 

1. Date despre program 

1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea din Craiova 

1.2. Facultatea/Departamentul Horticultură/ Horticultură - Ştiinţa Alimentului 

1.3. Departamentul  Horticultură și Ştiinţa Alimentului 

1.4. Domeniul de studii Științe Agricole și Silvice 

1.5. Ciclul de studii Licenţă 

1.6. Programul de studii/Calificarea Horticultură/Inginer 

 

 

2. Date despre disciplină 
2.1. Denumirea 

disciplinei 
Oenologie II 

2.2. Titularul activităţilor de curs Conf. univ. dr. ing. Constantin BĂDUCĂ 

2.3. Titularul activităţilor de seminar/ 

Laborator 
Conf. univ. dr. ing. Constantin BĂDUCĂ 

2.4. Anul de studiu IV 2.5. Semestrul  II 2.6. Tipul de 

evaluare 

E 2.7. Regimul 

disciplinei 

OB. 

 

 

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activităţilor didactice) 
3.1. Numărul de ore pe săptămână 4 din care: 3.2 curs 2 3.3. seminar/laborator 2 

3.4. Total ore din planul de învăţământ 44 din care: 3.5 curs 22 3.6. seminar/laborator 22 

Distribuţia fondului de timp  

Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 11 

Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 10 

Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri 4 

Tutoriat 2 

Examinări 4 

Alte activităţi............................. - 

3.7. Total ore studiu individual 31 

3.8. Total ore pe semestru 75 

3.9. Numărul de credite  

 

 

4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 
4.1. de curriculum • Microbiologie, Fiziologie, Viticultură 

4.2. de competenţe • Compoziția chimică și biochimică a mustului și vinului 

 

 

5. Condiţii (acolo unde este cazul) 
5.1. de desfăşurare a cursului Platforma On-line; sala de curs 

5.2. de desfăşurare a 

seminarului/laboratorului 
Platforma On-line; sala de laborator 

 

 

 

 

6. Competenţe specifice acumulate  



C
o
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p
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- cercetează îmbunătățirea randamentului recoltelor; aplică proceduri de siguranță în 

laborator; aplică standarde și practici horticole; colectează date experimentale; întreține 

echipamentul de laborator; comunică constatări științifice; gândește în mod abstract; scrie 

publicații științifice; redactează lucrări științifice, academice și documentație tehnică; oferă 

sfaturi fermierilor; promovează transferul de cunoștințe. 

C
o
m

p
et

en
ţe
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n
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sa
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- dă dovadă de initiațivă; îsi asumă responsabilitatea; aplică cunoștințe științifice, 

tehnologice și inginerești; lucrează în echipe; utilizează cu precizie echipamente, 

instrumente sau echipamente tehnologice; demonstrează spirit antreprenorial. 

 

7. Obiectivele disciplinei (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 
7.1. Obiectivul general al 

disciplinei 

 - Cunoaşterea tehnologiilor de elaborare a vinurilor stricto-sensu 

și speciale   

 - Cunoaşterea fazelor de evoluție ale vinului 

 - Cunoaşterea bolilor, defectelor și operațiunilor de îngrijire 

aplicate vinului 

- Cunoașterea procedeelor de limpezire și stabilizare a vinurilor  

7.2. Obiectivele specifice 

 

 

 

- Interpretarea principalelor fenomene și transformări care loc în 

vin pe parcursul evoluției lui 

- Folosirea procedeelor fizico-chimice, fizico-mecanice și 

biochimice de limpezire și stabilizare a vinului  

 

8. Conţinuturi 
8.1. Curs Metode de 

predare 

Observaţii 

Tehnologiile de bază privind obținerea vinurilor stricto-sensu sau propriu-

zise 

    Tehnologia generală de producere a vinurilor albe seci 

    Tehnologia general de producere a vinurilor roșii 

    Tehnologii și procedee de obținere a vinurilor roze 

    Tehnologia de producere a vinurilor albe demiseci, demidulci și dulci 

DOC 

    Tehnologia de producere a vinurilor aromate de calitate superioară DOC 

 

 

 Prelegerea, 

explicația, 

demonstrația, 

învățarea 

bazată pe 

probleme 

(Problem 

Based 

Learning - 

PBL), discuții 

dirijate, 

simulări 

virtuale și 

laboratoare 

digitale. 

4 ore 

Operații tehnologice de îngrijire aplicate vinului în timpul păstrării 

      Umplerea periodică a golurilor în vasele de păstrare a vinului 

      Pritocul  vinurilor 

      Cupajarea și egalizarea vinurilor 

      Sulfitarea periodică a vinurilor  

2 ore 

 

Evoluția și fazele de dezvoltare ale vinului 

      Formarea vinului 

      Maturarea vinului 

      Învechirea vinului 

2 ore 



      Degradarea vinului 

 Accidente și defecte la vinuri 

      Fenomene coloidale și mecanisme ale formării tulburărilor în vinuri   

      Defecte de natură fizico-chimică 

      Defecte de natură biochimică 

      Defecte de ordin olfacto-gustativ 

 2 ore 

Bolile vinului 

      Floarea vinului 

      Oțetirea vinurilor 

      Manitarea vinului 

      Înăcrirea lactică sau borșirea vinului 

      Fermentația propionică  

      Băloșirea vinurilor 

      Amăreala vinulu 

2 ore 

Limpezirea vinurilor 

      Limpezirea naturală (spontană) a vinurilor 

      Filtrarea vinului 

      Limpezirea vinurilor prin centrifugare 

      Limpezirea vinurilor prin cleiri 

      Limpezirea vinului cu bentonită 

2 ore 

Stabilizarea vinurilor 

      Deferizarea vinurilor cu ferocianură de potasiu (cleirea albastră) 

      Stabilizarea vinurilor prin tratamente termice                             

2 ore 

Îmbutelierea vinului 

      Momentul tragerii vinurilor la sticle  

      Materiale necesare la îmbutelierea vinului 

      Linii tehnologice pentru îmbutelierea vinurilor 

      Tehnologia îmbutelierii vinului 

      Livrarea vinului  îmbuteliat 

      Păstrarea vinului îmbuteliat în vederea învechirii 

2 ore 

Tehnologii pentru obținerea vinurilor efervescente 

     Tehnologia vinurilor spumante 

           Tehnologia vinului spumant la sticlă (Metoda Champenoise) 

           Tehnologia de obținere a vinului spumant în rezervoare metalice 

închise 

           Tehnologia de producere a vinurilor spumante după metoda mixtă 

sau a transvazării 

    Tehnologia de preparare a vinurilor spumoase 

2 ore 

Tehnologia de obținere a distilatelor din vin 

    Vinul-materie primă pentru distilate 

    Distilarea vinului 

    Păstrarea și învechirea distilatelor din vin 

    Pregătirea distilatului învechit pentru consum 

2 ore 

 
Bibliografie 

1. BĂDUCĂ CÂMPEANU C., 2016. Oenologie Bazele ştiinţifice şi  tehnologice ale vinificaţiei. Editura 

Universitaria, Craiova. 

2. RIBÉREAU-GAYON P., DUBOURDIEU D., DONÈCHE B., LONVAUD Aline, 2012. Traité 

d'oenologie - Tome 1. Tome 1 - Microbiologie du vin. Vinifications. Collection: Pratiques 

Vitivinicoles, Éditure Dunod/La Vigne, 6ème edition.  

3. RIBEREAU-GAYON P., GLORIES Y., MAUJEAN A., DUBOURDIEU D., 2012. Traité d'oenologie 

- Tome 2 - 6e éd. - Chimie du vin. Stabilisation et traitements. Éditure Dunod/La Vigne, 6ème édition.  

4. BLOUIN J., PEYNAUD É., 2012. Connaissance et travail du vin. Éditure Dunod/La Vigne. 5ème 

édition. 

5. JACKSON R., 2014. Wine Science. Principles and Applications. 4th Edition. Academic Press 

8.2. Seminar/laborator Metode de predare Observaţii 

http://www.dunod.com/auteur/pascal-ribereau-gayon
http://www.dunod.com/auteur/denis-dubourdieu
http://www.dunod.com/auteur/bernard-doneche
http://www.dunod.com/auteur/aline-lonvaud
http://www.dunod.com/collection/pratiques-vitivinicoles/sciences-techniques
http://www.dunod.com/collection/pratiques-vitivinicoles/sciences-techniques
http://www.dunod.com/partenaire/la-revue-du-monde-viticole
http://www.dunod.com/auteur/pascal-ribereau-gayon
http://www.google.ro/search?hl=ro&tbo=p&tbm=bks&q=inauthor:%22Yves+Glories%22
http://www.google.ro/search?hl=ro&tbo=p&tbm=bks&q=inauthor:%22Alain+Maujean%22
http://www.dunod.com/auteur/denis-dubourdieu
http://www.dunod.com/partenaire/la-revue-du-monde-viticole
http://www.amazon.fr/Jacques-Blouin/e/B00E1YQUSW/ref=dp_byline_cont_book_1
http://www.amazon.fr/s/ref=dp_byline_sr_book_2?ie=UTF8&field-author=%C3%89mile+Peynaud&search-alias=books-fr&text=%C3%89mile+Peynaud&sort=relevancerank
http://www.dunod.com/partenaire/la-revue-du-monde-viticole


Determinarea glicerolului  

 

 

 

Metode practice și 

aplicative: lucrări practice 

de laborator; proiecte 

practice individuale sau de 

grup; studiu de caz; 

învățare colaborativă.  

 

 

2 ore 
Determinarea zahărului rezidual al vinurilor 2 ore 
Determinarea substanţelor tanante din vinurile albe şi roşii 2 ore 
Efectuarea operațiunilor de îngrijire aplicate vinului 2 ore 
Recunoașterea bolilor și defectelor vinului 2 ore 
Limpezirea vinului cu gelatină 2 ore 
Limpezirea vinului cu bentonită 2 ore 
Stabilizarea vinului față de precipitările tartrice  2 ore 
Dozarea fierului în vin 2 ore 
Tratamentul cu ferocianură de potasiu 2 ore 
Controlul tratamentului cu ferocianură de potasiu 2 ore 
Bibliografie 

1. BĂDUCĂ CÂMPEANU C., 2016. Oenologie Bazele ştiinţifice şi  tehnologice ale vinificaţiei. Editura 

Universitaria, Craiova. 

2. RIBÉREAU-GAYON P., DUBOURDIEU D., DONÈCHE B., LONVAUD Aline, 2012. Traité 

d'oenologie - Tome 1. Tome 1 - Microbiologie du vin. Vinifications. Collection: Pratiques 

Vitivinicoles, Éditure Dunod/La Vigne, 6ème edition.  

3. RIBEREAU-GAYON P., GLORIES Y., MAUJEAN A., DUBOURDIEU D., 2012. Traité d'oenologie 

- Tome 2 - 6e éd. - Chimie du vin. Stabilisation et traitements. Éditure Dunod/La Vigne, 6ème édition.  

4. BLOUIN J., PEYNAUD É., 2012. Connaissance et travail du vin. Éditure Dunod/La Vigne. 5ème 

édition. 

5. MUNTEAN Camelia, BĂDUCĂ C., STOICA Felicia – Operaţii tehnologice şi metode de analiză şi 

control în industria vinicolă, Editura Sitech, Craiova, 2001 

 

9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii 

epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent 

programului 
Conţinutul disciplinei Oenologie II este în concordanţă cu legislaţia viti-vinicolă românească şi 

internațională, cu bunele practici și procedeele standard aplicate în mod curent în unitățile de vinificație 

performante din ţara noastră care să se răspundă cerințelor angajatorilor în exercitarea ocupațiilor: inginer 

horticultor (213230), consilier inginer horticol (cod COR 213205), expert inginer horticol (cod 

COR 213206),  inginer de cercetare in horticultură (cod COR 213246). 
 

10. Evaluare 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 
10.2. Metode de 

evaluare 

10.3. Pondere din 

nota finală 

10.4. Curs 
Răspunsuri la examen Scris și/sau oral 7 0% 

Referate/teme/proiecte   

10.5. Seminar/laborator 

Răspunsuri la lucrările de 

laborator 

(Referate/teme/proiecte) 

Scris și/sau oral 30% 

  

10.6. Standard minim de performanţă 

- Cunoaşterea tehnologiilor cadru de obținere a vinurilor, 

- Cunoașterea operațiunilor de îngrijire aplicate vinului, 

- Cunoașterea fazelor de evoluție a vinului, 

- Determinarea principalilor constituenţi ai vinului 

Data completării  Semnătura titularului      Semnătura titularului de seminar 

25.09.2025                                                                 

                

Data avizării în departament                                     Semnătura şefului de departament 

26.09.2025                                                                                       Conf. univ. dr. ing.  Mira Elena Ionică 

                                                                                               

http://www.dunod.com/auteur/pascal-ribereau-gayon
http://www.dunod.com/auteur/denis-dubourdieu
http://www.dunod.com/auteur/bernard-doneche
http://www.dunod.com/auteur/aline-lonvaud
http://www.dunod.com/collection/pratiques-vitivinicoles/sciences-techniques
http://www.dunod.com/collection/pratiques-vitivinicoles/sciences-techniques
http://www.dunod.com/partenaire/la-revue-du-monde-viticole
http://www.dunod.com/auteur/pascal-ribereau-gayon
http://www.google.ro/search?hl=ro&tbo=p&tbm=bks&q=inauthor:%22Yves+Glories%22
http://www.google.ro/search?hl=ro&tbo=p&tbm=bks&q=inauthor:%22Alain+Maujean%22
http://www.dunod.com/auteur/denis-dubourdieu
http://www.dunod.com/partenaire/la-revue-du-monde-viticole
http://www.amazon.fr/Jacques-Blouin/e/B00E1YQUSW/ref=dp_byline_cont_book_1
http://www.amazon.fr/s/ref=dp_byline_sr_book_2?ie=UTF8&field-author=%C3%89mile+Peynaud&search-alias=books-fr&text=%C3%89mile+Peynaud&sort=relevancerank
http://www.dunod.com/partenaire/la-revue-du-monde-viticole


 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

 

 

1. Date despre program 

1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea din Craiova 

1.2. Facultatea/Departamentul Facultatea de Horticultură 

1.3. Departament Departamanentul Horticultură-Ştiinţa Alimentului 

1.4. Domeniul de studii Horticultură 

1.5. Ciclul de studii Licenţă 

1.6. Programul de studii/Calificarea Horticultură/Inginer 

 

2. Date despre disciplină 

2.1. Denumirea 

disciplinei 

TEHNOLOGIA PRODUSELOR HORTICOLE II 

2.2. Titularul activităţilor de curs Conf.univ.dr. Ionică Mira Elena 

2.3. Titularul activităţilor de 

seminar 

Conf.univ.dr. Ionică Mira Elena 

2.4. Anul de 

studiu 

IV 2.5. Semestrul  II 2.6. Tipul de 

evaluare 

E 2.7. Regimul 

disciplinei 

DS 

 

 

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activităţilor didactice) 

3.1. Numărul de ore pe săptămână 4 din care: 3.2 curs 2 3.3. 

seminar/laborator 

2 

3.4. Total ore din planul de 

învăţământ 

44 din care: 3.5 curs 22 3.6. 

seminar/laborator 

22 

Distribuţia fondului de timp  

Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe 20 

Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 4 

Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri 4 

Tutoriat 0 

Examinări 3 

Alte activităţi.............................  

3.7. Total ore studiu individual 31 

3.8. Total ore pe semestru 75 

3.9. Numărul de credite 3 

 

4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 

4.1. de curriculum • Chimie, Biochimie, Fiziologie, Legumicultură, Pomicultură, 

Viticultură 

4.2. de 

competenţe 
•  

 

5. Condiţii (acolo unde este cazul) 

5.1. de desfăşurare 

a cursului 
• Acces internet platforme de e-learning, laptop 



5.2. de desfăşurare 

a laboratorului 
• Acces internet platforme de e-learning 

• Materiale video 

 

6. Competenţe specifice acumulate  

C
o
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p
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• C3. Dezvoltarea unei filiere de producţie horticolă: 1 credit 

• C3.1. Fundamentarea tehnico-economică a punctelor de sprijin pentru o filieră 

horticolă (producător, grosist, comerciant”en-detail”) 

• C3.2. Explicarea principiilor organizării, funcţionării şi managementul unei filiere 

horticole şi identificarea actorilor ce pot fi integraţi acesteia 

• C5. Utilizarea de tehnici şi metode specifice pentru degustarea produselor 

horticole şi aprecierea calităţii acestora: 1 credit 

• C5.1. Definirea principiilor şi metodelor de apreciere a calităţii produselor horticole 

C
o
m

p
et

en
ţe

  

tr
a
n

sv
er

sa
le

 

• Elaborarea şi respectarea unui program de lucru şi realizarea atribuţiilor 

proprii cu profesionalism şi rigoare: 1 credit 

 

7. Obiectivele discipline (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 

 

7.1. Obiectivul general al 

disciplinei 

Cunoaşterea principalelor direcţii de valorificare (păstrare şi 

prelucrare) a produselor horticole 

7.2. Obiectivele specifice Cunoaşterea tehnologiei de păstrare în stare proaspătă a 

produselor horticole pe specii 

Cunoaşterea materiilor şi materialelor auxiliare utilizate în 

industria conservelor 

Cunoaşterea procedeelor de conservare a produselor horticole 

Cunoaşterea ambalajelor utilizate în industira conservelor din 

legume şi fructe 

Cunoaşterea metodelor de conservare a fructelor şi legumelor: 

termosterilizare, concentrare, congelare, conservare cu 

antiseptic, conservare prin acidifiere, fermantaţie lactic, 

fermentaţie alcoolică 

Elaborarea unui plan de acţiune şi implementarea lui în raport 

cu atribuţiile definite de fişa postului 

 

8. Conţinuturi 

 

8.1. Curs Metode de predare Obs. 

Tehnologia de valorificare a ciupercilor 

comestibile. Tehnologia de păstrare a 

seminţelor de legume 

Prelegere. Prezentare power point 2 ore 

Tehnologia de valorificare a căpşunelor 

şi a fructelor de arbuşti fructiferi. 

Tehnologia de valorificare a fructelor 

Prelegere. Prezentare power point 2 ore 



sâmburoase: cireşe, vişine, caise, 

piersici, prune 

Tehnologia de păstrare în stare proaspătă 

a seminţoaselor: mere, pere, gutui 

Prelegere. Prezentare power point 2 ore 

Tehnologia de păstrare a nucilor. 

Tehnologia de păstrare a strugurilor 

pentru masă 

Prelegere. Prezentare power point 2 ore 

Tehnologia de păstrare a florilor tăiate. 

Principiile conservării fructelor şi 

legumelor 

Prelegere. Prezentare power point 2 ore 

Materii auxiliare utilizate în industria 

conservelor. Operaţii utilizate în 

industria conservelor de fructe şi legume 

Prelegere. Prezentare power point 2 ore 

Ambalaje utilizate în industria 

conservelor de fructe şi legume 

Prelegere. Prezentare power point 2 ore 

Congelarea produselor horticole. 

Conservarea produselor horticole prin 

termotratare 

Prelegere. Prezentare power point 2 ore 

Conservarea produselor horticole prin 

deshidratare. Conservarea produselor 

horticole prin concentrare 

Prelegere. Prezentare power point 2 ore 

Conservarea chimică a produselor 

horticole. Tehnologia conservării 

produselor horticole prin fermentaţie 

lactică 

Prelegere. Prezentare power point 2 ore 

Tehnologia de obţinere a sucurilor. 

Tehnologia obţinerii produselor 

secundare 

Prelegere. Prezentare power point 2 ore 

Bibliografie 

1. Mira Elena Ionică – Păstrarea materiilor prime agricole și horticole utilizate în 

industria alimentară. Ed. Universitaria, 2013. 

2. Mira Elena Ionică – Conservarea industrială a produselor horticole. Ed. Universitaria, 

2016.  
8.2. Seminar/laborator Metode de predare Obs. 

Elemente de calcul privind dimensionarea 

spaţiilor de păstrare 

Activitate practică de 

laborator 

2 ore 

Elemente de calcul privind prerăcirea 

produselor horticole. Deranjamente fiziologice 

apărute în timpul păstrării 

Activitate practică de 

laborator 

2 ore 

Analiza opăririi fructelor şi legumelor Activitate practică de 

laborator 

2 ore 

Elemente de calcul privind obţinerea produselor 

congelate 

Activitate practică de 

laborator 

2 ore 

Elemente de calcul privind procesul tehnologic 

de obţinere a produselor deshidratate. Analiza 

produselor deshidratate 

Activitate practică de 

laborator 

2 ore 

Analiza ambalajelor utilizate în industria 

conservelor 

Activitate practică de 

laborator 

2 ore 



Determinarea grosimii şi porozităţii startului de 

lac a materialului din care sunt confecţionate 

conservele metalice 

Activitate practică de 

laborator 

2 ore 

Incercarea ermeticităţii conservelor. 

Determinarea masei nete şi proporţiei de fructe 

şi legume îmtregi din conserve 

Activitate practică de 

laborator 

2 ore 

Determinarea bioxidului de sulf liber şi total 

din conservele de fructe şi legume 

Activitate practică de 

laborator 

2 ore 

Determinarea consistenţei, punctelor negre şi 

culorii pastei de tomate 

Activitate practică de 

laborator 

2 ore 

Determinarea termopenetraţiei Activitate practică de 

laborator 

2 ore 

Bibliografie 

1. Mira Elena Ionică. Metode de analiză și control al calității fructelor și legumelor 

proaspete și divers prelucrate. Ed. Universitaria, 2014. 

 

9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii 

epistemice, asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent 

programului 

 

Conţinutul disciplinei este în concordanţă cu ceea ce se predă în alte centre universitare din 

ţară şi din străinătate.  Conţinutul disciplinei răspunde nevoilor producătorilor şi furnizorii de 

servicii implicaţi direct sau indirect în lanţul producției horticole pentru a-şi îndeplini 

obligaţia, reglementată prin regulamentele europene şi prin legislaţia naţională, de a furniza 

produse sigure pentru consum, în acord cu aşteptările consumatorului final, va satisface 

exigenţele reprezentanţilor comunităţii profesionale, a asociaţiilor profesionale şi angajatorilor 

din domeniul prin care să se răspundă cerințelor angajatorilor în exercitarea următoarelor 

ocupații: 213230/ Denumire COR:inginer horticultor; 213205 / Denumire cor: consilier 

inginer horticol / Cod COR: 213206 / Denumire cor: expert inginer horticol / Cod COR: 

213246 / Denumire cor: inginer de cercetare in horticultură 

 

10. Evaluare 

 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 
10.2. Metode de 

evaluare 

10.3. Pondere 

din nota finală 

10.4. Curs 

răspunsurile la colocviu (evaluarea 

finală) 
Examen  scris 70% 

activităţile gen teme / referate / 

eseuri / traduceri / proiecte etc. 
  

10.5. 

Seminar/laborator 

testarea periodică prin lucrări de 

control a deprinderilor practice 
 15% 

răspunsurile finale la lucrările 

practice de laborator 
 15% 

10.6. Standard minim de performanţă 

Principiile conservării produselor horticole. Metode de conservare a produselor 

horticole. 

 

 



Data completării: 

22.09.2025   Semnătura titularului     Semnătura titularului de seminar 

 

 

Data avizării în departament   Semnătura Directorului de departament 

 

.....................................   ............................................ 

 

 

 



 

 

FIŞA DISCIPLINEI 

PRACTICĂ PENTRU ÎNTOCMIREA PROIECTULUI DE DIPLOMĂ 

 

 

1. Date despre program 

1.1. Instituţia de învăţământ superior Universitatea din Craiova 

1.2. Facultatea Facultatea de Horticultură/ 

1.3. Departamentul Horticultură şi Ştiinţa Alimentului 

1.4. Domeniul de studii Științe Agricole și Silvice 

1.5. Ciclul de studii Licență 

1.6. Programul de studii/Calificarea Horticultură/ Inginer 

 

2. Date despre disciplină 

2.1. Denumirea disciplinei Practică pentru întocmirea proiectului de diplomă 

2.2. Titularul activităţilor de curs  

2.3. Titularul activităţilor de seminar Cadrul didactic coordonator al proiectului de diplomă 

2.4. Anul de studiu IV 2.5. 

Semestrul  

II 2.6. Tipul de 

evaluare 

V 2.7. Regimul 

disciplinei 

 

Ob 

 

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activităţilor didactice) 

3.1. Numărul de ore pe săptămână 30 din care: 3.2 

curs 

 3.3. seminar/laborator  

3.4. Total ore din planul de 

învăţământ 

30 * 4 

săpt = 

120 

din care: 3.5 

curs 

 3.6 activitate practică, 

cercetare, elaborare 

lucrare disertatie 

120 

Distribuţia fondului de timp  

Studiul după manual, suport de curs, bibliografie şi notiţe  

Documentare suplimentară în bibliotecă, pe platformele electronice de specialitate şi pe teren 100 

Pregătire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii şi eseuri  

Tutoriat 30 

Examinări  

Alte activităţi: cercetare, practică, întocmire lucrare disertație  

3.7. Total ore studiu individual 130 

3.8. Total ore pe semestru 250 

3.9. Numărul de credite 10 

 

4. Precondiţii (acolo unde este cazul) 

4.1. de curriculum  

4.2. de competenţe Elaborarea şi utilizarea tehnologiilor de producţie horticolă durabilă 

 

5. Condiţii (acolo unde este cazul) 

5.1. de desfăşurare a cursului  

5.2. de desfăşurare a seminarului 

/laboratorului 

Laboratoare de cercetare, câmpuri didactice,  

Staţiuni de cercetare, agenţi economici. 

 

 

 

 



6. Competenţe specifice acumulate  

Competențe 

profesionale 

(ESCO) 

întocmeşte rapoarte de lucru, cercetează îmbunătățirea randamentului recoltelor, 

aplică proceduri de siguranță în laborator, aplică standarde și practici horticole, -

execută calcule matematice analitice, colectează date experimentale, comunică 

constatări știintifice, efectueaza cercetare stiintifică, desfăşoară activităţi de 

cercetare la nivel interdisciplinar, sintetizează informatii, gândește în mod abstract, 

identifică acțiuni de îmbunătațire, lucrează in echipe, redactează lucrări științifice, 

academice și documentație tehnică, aplică principiile eticii si integrităţii ştiinţifice 

în activităţile de cercetare 

Competențe 

transversale 

(ESCO) 

dă dovadă de inițiativă, iși asumă responsabilitatea, aplică cunoștințe științifice , 

tehnologice și inginerești, lucrează în echipe, utilizează cu precizie echipamente, 

instrumente sau echipamente tehnologice, demonstrează spirit antreprenorial 

 

7. Obiectivele discipline (reieşind din grila competenţelor specifice acumulate) 

7.1. Obiectivul  

general al 

disciplinei 

Capacitatea de a trage concluzii și de a propune soluții pe baza rezultatelor analizelor 

efectuate, în concordanță cu domeniul de interes. 

Capacitatea studenților de a efectua muncă independentă de documentare - cercetare și 

de a genera date și concluzii cu caracter de originalitate. Proiectul de diplomă trebuie 

să ateste maturitatea profesională a absolventului, trebuind să îndeplinească anumite 

cerințe de conținut, formă și nivel științific. 

7.2. 

Obiectivele 

specifice 

Capacitatea absolvenților de sistematizare și sintetizare a cunoștințelor dobândite pe 

parcursul studiilor; 

Modul în care abordează și rezolvă probleme profesionale specifice; 

Capacitatea studenților de a analiza, prelucra și interpreta datele înregistrate; 

Exprimarea orală clară a obiectivelor, etapelor, calculelor și rezultatelor obținute în 

urma întocmirii unei lucrări de disertație de o complexitate sporită; 

 

8. Conţinuturi 

8.1. Curs Metode de predare Observaţii 

Nu este cazul   

Activitățile   

 Standarde privind etica în cercetarea ştiinţifică și a 

normelor de elaborare aLucrării de disertație 

Expunere, Instructaj, 

 Conversație,  Dezbatere 

 

Definitivarea structurii și a bibliografiei lucrării ca 

rezultat al studiului literaturii de specialitate. 

Muncă individuală, consultații  

Recenzia literaturii de specialitate pe baza surselor 

academice de specialitate recomandate de către 

îndrumătorul științific și ale surselor considerate 

relevante de către student. 

Discuții ale îndrumătorului cu 

studenții pe tema textelor și 

bibliografiei indicate,  

Documentare, problematizare 

 

Întâlniri cu reprezentanți ai mediului privat fiind 

dezbătute probleme de actualitate și de perspectivă 

din sectorul horticol 

Discuții, dezbatere  

Definitivarea metodologiei de cercetare în vederea 

realizării obiectivelor propuse. 

Discuții ale îndrumătorului cu 

studenții. Studii de caz. 

Dezbatere 

 

Stagiu practic și de cercetare Instructaj, 

Aplicații practice,  

 

Colectarea datelor experimentale 

 

Studiu de caz, Observația  

Prelucrarea şi interpretarea datelor cercetării Analiza datelor. Aplicații 

practice 

 



Redactarea lucrării. Pregătirea prezentării pentru 

susținerea lucrării de disertație. 

Muncă individuală, 

consultații, simulări ale 

susținerii publice a lucrării. 

 

Prezentarea rezultatelor studiului Susținerea verificării finale  

  120 ore 

Bibliografie 

Pe lângă bibliografia recomandată de către îndrumătorul științific sau cea considerată relevantă de către 

student, în funcție de tema de cercetare aleasă, studentul rebuie să aibă în vedere și literatura ce reprezintă 

un ghid asupra modului de elaborare și prezentare a unei lucrări științifice 

*** GHID PENTRU ELABORAREA ŞI SUSŢINEREA PROIECTULUI DE DIPLOMĂ, LUCRĂRII 

DE LICENȚA ŞI LUCRĂRII DE DISERTAŢIE 

https://horticultura.ucv.ro/horticultura/sites/default/files/horticultura/Studenti/ghid_pentru_ela

borarea_si_sustinerea_licenta_disertatie_2024.pdf 
 

9. Coroborarea conţinuturilor disciplinei cu aşteptările reprezentanţilor comunităţii epistemice, 

asociaţiilor profesionale şi angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului 

Disciplina asigură universul metodologic pentru studenți în vederea pregătirii şi susţinerii proiectelor de 

diplomă. În perspectivă reprezintă punctul de pornire pentru cei care doresc să sa continue studiile in 

cadrul ciclului de master, în cercetarea științifică avansată, asigurând competențe necesare mediului 

public şi privat din România şi Uniunea Europeană.Cadrele didactice îndrumătoare si studenții participa 

la întâlniri cu reprezentanți ai mediului privat fiind dezbătute probleme de actualitate și de perspectivă 

din sectorul horticol,  promovarea unor tehnologii în concordanță cu principiile dezvoltării durabil,e prin 

care să se răspundă cerințelor angajatorilor în exercitarea următoarelor ocupații: 213230 / Denumire COR 

– Inginer horticultor; 213205 / Denumire cor: consilier inginer horticol . 

 

10. Evaluare 

Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare 
10.2. Metode 

de evaluare 

10.3. Pondere din nota 

finală 

10.4. Curs    

10.5.Seminar/laborator    

Proiect de diplomă 

Verificarea datelor experimentale  

obținute în urma cercetărilor 

Respectarea metodologiei de 

elaborare a proiectului de 

diplomă 

Prezentare 

orală 
100% 

10.6. Standard minim de performanţă 

Lucrarea corespunde cerințelor de redactare , aplică principiile eticii si integrităţii ştiinţifice în activităţile 

de cercetare, Referințele bibliografice din lucrare sunt utilizate corespunzător.Culegerea și analiza 

datelor experimentale a fost realizată cu utilizarea unei metodologii corecte și adecvate. Concluziile 

cercetării sunt logice și relevante pentru subiectul abordat. 

   

Data completării                                                               Semnătura coordonator practică                        

      25.09.2025                                                                               conf. univ. dr. Costea Dorin 

 

 

   Data avizării în departament                                                   Semnătura director departament                                                                                

                                                                                               Conf. univ. dr Ionică Mira Elena 

                                                                                                    


