ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
Universitatea din Craiova
FACULTATEA DE HORTICULTURA/ DEPARTAMENTUL:D29
Craiova, Str. A.1.Cuza, nr. 13, 200585,
tel/fax: +40251414541, e-mail: fh_secretariat@yahoo.ro

1. Date despre program

1.1. Institutia de invatdmant superior UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA

1.2. Facultatea/Departamentul

HORTICULTURA/HORTICULTURA SI STIINTA
ALIMENTULUI

1.3. Departamentul

HORTICULTURA SI STIINTA ALIMENTULUI

1.4. Domeniul de studii

INGINERIA MEDIULUI/ INGINERIA PRODUSELOR

AGRICOLE
1.5. Ciclul de studii LICENTA
1.6. Programul de studii/Calificarea Horticultura/INGINER
2. Date despre disciplina
2.1. Denumirea disciplinei Limba Engleza

2.2. Titularul activitatilor de curs

2.3. Titularul activitatilor de seminar | Lector univ. dr. Costina Denisa Birbuceanu

2.4. Anul de 1
studiu

2.5. Semestrul | I | 2.6. Tipul de evaluare | V | 2.7. Regimul DOB
disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitatilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 2 din care: 3.2 curs 3.3. seminar 2
3.4. Total ore din planul de invatamant 28 din care: 3.5 curs 3.6. seminar 28
Distributia fondului de timp

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 20
Documentare suplimentara 1n biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 15
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 15
Tutoriat 10
Examinari 10

Alte activitati.......ocovveeerveeennnnnne.

3.7. Total ore studiu individual | 61

3.8. Total ore pe semestru 56

3.9. Numarul de credite 2

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum

Cunostinte privind Limba Engleza nivel B1 , -poate intelege ideile
principale atat din texte pe teme familiare cat si abstracte si pricepe
majoritatea aspectelor tehnice discutate in domeniul sau de specializare.
Detine un grad de fluenta si spontaneitate care 1i permite cel mai adesea sa
converseze cu vorbitori nativi fara ajutorul unei a treia persoane si reuseste
totodata sa produca texte clare pe o varietate de teme precum si sa
argumenteze pentru si impotriva unui punct de vedere.

4.2. de competente

Competente de operare pe calculator (Word, Internet Explorer); capacitate
de analiza, de sinteza si de gandire critica

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a
cursului




5.2. de desfasurare a o
seminarului/laboratorului

Sala de seminar

6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invatarii la formarea carora contribuie
parcurgerea si promovarea disciplinei

6.1.1. Obiectivul 1. Cunostintele dobandite vor avea aplicabilitate si la alte discipline (traduceri).

general al 2. La finalul cursului, studentii vor cunoaste rolul si importanta Limbii engleze in utilizarea
disciplinei limbajului specific de Agricultura.

6.1.2 Aptitudini si | La finalul disciplinei, studentul / elevul va detine cunostinte referitoare la:

abilitati

6.1.3. Cunostinte o structurile fundamentale ale limbii engleze (gramatica, vocabular, fonetica, ortografie);

e Studentul/absolventul utilizeaza limba engleza pentru rezolvarea unor sarcini academice
si profesionale complexe, inclusiv prezentarea, descrierea, compararea si argumentarea
unor aspecte horticole.

6.2. Aptitudini

Studentul/absolventul utilizeaza corect structurile gramaticale in contexte horticole, pentru

.....

recomandarilor.

6.3
Responsabilitate
si

autonomie Studentul/absolventul demonstreaza responsabilitate, autonomie si capacitate de invatare

continud, utilizand limba engleza ca instrument pentru dezvoltarea profesionala si accesul la
literatura internationala de specialitate.

7. Continuturi:

Seminar/laborator Metode de predare Ore
Teme: Manuale si materiale:
WEEK 1 Introduction to Environmental & Agricultural 2 ore
Engineering, environment, environmental engineering,
agricultural engineering, agriculture, engineering, natural | -manual adecvat
resources, sustainability, sustainable development, ecosystem, | nivelului studentilor,
environmental protection, Present Simple / Present Continuous | articole, videoclipuri si
Tests resurse online care sa
sprijine invatarea. 2 ore

WEEK 2 The Environment and Natural Resources, air, water,
soil, forests, biodiversity, ecosystems, natural resources,
renewable resources, non-renewable resources, conservation,
habitat, wildlife, Nouns & adjectives; word formation

2 ore
WEEK 3 Climate Change and Global Warming, climate | -manual adecvat
change, global warming, greenhouse effect, greenhouse gases, | nivelului studentilor,
carbon dioxide, methane, emissions, carbon footprint, climate | articole, videoclipuri si
variability, extreme weather, mitigation, adaptation, Present | resurse online care sa
Perfect / time expressions. sprijine invatarea.

2 ore
WEEK 4 Air Pollution, air pollution, pollutants, emissions,




particulate matter, nitrogen oxides, sulfur dioxide, ozone, smog,
exhaust gases, industrial emissions, air quality, monitoring,

Passive Voice.

WEEK 5 Water Pollution and Water Quality, water pollution,
water quality, wastewater, drinking water, contaminants,
pollutants, heavy metals, nutrients, microorganisms,
eutrophication, water treatment, water resources, Passive Voice
— technical descriptions.

WEEK 6 Soil Pollution and Soil Protection, soil pollution, soil
contamination, soil degradation, erosion, pesticides, herbicides,
fertilizers, heavy metals, nutrients, soil fertility, remediation,
soil conservation. Modal verbs: must, should, can, may

WEEK 7 Waste Management and Recycling, waste
management, solid waste, hazardous waste, municipal waste,
recycling, reuse, reduction, landfill, biodegradable waste,
composting, waste separation, waste disposal, Quantifiers:
much, many, few, little, several

WEEK 8 Renewable Energy, renewable energy, solar energy,
wind energy, biomass, biofuel, hydropower, geothermal energy,
solar panels, wind turbines, energy efficiency, fossil fuels, clean
energy. Comparatives & superlatives

WEEK 9 Sustainable Agriculture, sustainable agriculture,
organic farming, conventional farming, crop rotation, soil
fertility, biodiversity, irrigation, water management,
agricultural inputs, food security, resilience, Modals and
obligation

WEEK 10  Agricultural Production Systems, agricultural
production, crops, livestock, cultivation, planting sowing,
irrigation, fertilization, harvesting, yield, crop management,
farming systems, Present Perfect Simple / Past Simple

WEEK 11 Fertilizers and Pesticides, fertilizer, organic
fertilizer, mineral fertilizer, pesticide, herbicide, insecticide,
fungicide, nutrients, nitrogen, phosphorus, potassium,
application, dosage, crop protection, Conditionals — Type 0 &
Type 1

WEEK 12 Food Safety and Agricultural Products, food safety,
agricultural products, contamination, pathogens, bacteria,
fungi, toxins, residues, hygiene, quality, traceability, food
standards, risk assessment, Cause & effect: because, therefore,
due to, as a result.

WEEK 13 Processing and Preservation of Agricultural
Products, food processing, preservation, storage, drying,
freezing, cooling, heating, fermentation, packaging, shelf life,
processing methods, quality control, Sequence markers: first,
then, next, after that, finally

-conceptele noi
folosind exemple
practice si aplicatii in
contexte reale.

Exercitii interactive:
-studentii s participe
activ, fie prin exercitii
de grup, fie prin
discutii deschise.

Exercitiile de ascultare
si vorbire sunt
esentiale pentru
consolidarea noilor
concepte.

Prelegere, expunere,
power point, prezi
presentation.

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore




WEEK 14 Sustainability: Challenges and Solutions 2 ore
environmental challenges, sustainability, environmental
impact, resource efficiency, pollution prevention, conservation,
innovation, green technology, solutions, sustainable practices,
Revision + technical vocabulary

REFERENCES: :

1. Barbuceanu, Costina Denisa, Paraschivu Mirela, 2024. English for Agriculture and
Horticulture, Volume 2, 275 pg., ISBN, 978-606-11-8783-6, Editura Sitech.

2. Bérbuceanu, Costina- Denisa, Paraschivu Mirela, English for Agriculture and Horticulture,
269 pg., ISBN, 978-606-11-8210-7, Editura Sitech, 2022.

3. Barbuceanu, Costina- Denisa, English for Specific Purposes : Agriculture and
Horticulture, Craiova: Editura Universitaria, Craiova, ISBN 978-606-14-1269-3, 206 pg.,
2017

4. Barbuceanu, Denisa
Costina, English for Biology Students, Editura Universitaria, Craiova, 2007

5. Neil O’ Sullivan, James D. Libbin, Career Paths: Agriculture, Published by Express Publishing
Liberty House, Greenham Business Park, Newbury, Berkshire RG19 6HW, 2011

6. Mark Foley, Diane Hall, MyGrammarLab, Intermediate B1 B2, 2014

7. Mark Lester, McGraw-Hill's Essential ESL. Grammar: A Handbook for Intermediate and
Advanced ESL Students, (McGraw-Hill ESL References), Kindle Edition, 2008

8. Mary Ellen Munoz Page, Dr. Steven Michael Gras Ph.D., ESL Intermediate/Advanced
Grammar (English as a Second Language Series) Bilingual Edition, Kindle Edition, 2012

9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului
Temele de seminar propuse sunt subiecte de actualitate In cercetarea fundamentald i aplicativa din
domeniul Horticultura.
Tematica disciplinei acoperd conceptele majore relevante pentru aplicatiile specifice si pentru
standardele comunitatii academice de profil. Continuturile de invatare ajutd la aprofundarea temeinica a
Limbii Engleze, raspunzand, prin aceasta, asteptarilor principalilor angajatori, In exercitarea ocupatiei de
peisagist (Cod COR: 216202).

10. Evaluare

Tip activitate 10.1. Criterii de 10.2. Metode de evaluare 10.3. Ponderev din
evaluare nota finala
10.4. Curs




10.5.
Seminar/laborator

Modul de analiza,
sinteza si integrare a
informatiei teoretice.
Modul de analiza,
sinteza si transfer a
cunostintelor teoretice
in lucrérile de seminar

- testarea continua pe
parcursul semestrului —
-activitatile gen teme /
referate / eseuri /
traduceri / proiecte

Metode de verificare
(constatare):

a) de baza:

chestionarea orala
curenta; verificarea scrisa
curentd; verificarea
practica curentd;

b) complementare:
observarea sistematica

a elevilor; investigatia;
proiectul; portofoliul;
autoevaluarea;

¢) metode de apreciere:
aprecierea verbald, cu rol
de orientare; notarea.

1) teste de tot felul

2) tehnici de
autoprezentare: interviul
si chestionarul;

3) tehnici observationale

80 % raspunsurile la
examen/colocviu
(evaluarea finala)

10%- testarea
continud pe parcursul
semestrului

10 %- activitatile gen
teme / referate / eseuri
/ traduceri / proiecte

10.6. Standard minim de performanta

e Poate intelege si forma propozitii compuse din cuvinte utilizate frecvent ce descriu arii concrete din
domeniul Agriculturii, de relevanta imediata (sarcini de lucru, informatii personale si despre familie,
date geografice locale). Totodata, poate lua parte la conversatii care dezbat subiecte de Horticultura
si ce includ schimburi de informatii si poate descrie in termeni simpli idei sau concepte.

Data completarii
23.09.2026

Data avizarii in catedra
23.09.2026

Semnatura titularului

Semnatura titularului de seminar

S D

Semnatura sefului catedrei




ROMANIA

MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII

Universitatea din Craiova

FACULTATEA DE HORTICULTURA/ DEPARTAMENTUL:D29
Craiova, Str. A.I.Cuza, nr. 13, 200585,
tel/fax: +40251414541, e-mail: th_secretariat@yahoo.ro

1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de invatamant
superior

UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA

1.2. Facultatea/Departamentul

HORTICULTURA/HORTICULTURA SI STIINTA
ALIMENTULUI

1.3. Departamentul

HORTICULTURA SI STIINTA ALIMENTULUI

1.4. Domeniul de studii

INGINERIA MEDIULUI/ INGINERIA PRODUSELOR
AGRICOLE

1.5. Ciclul de studii

LICENTA

1.6. Programul de studii/Calificarea | HORTICULTURA/INGINER

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei

Limba Engleza

2.2. Titularul activitatilor de curs

2.3. Titularul activitatilor de seminar

Lector univ. dr. Costina Denisa Barbuceanu

2.4. Anul de I | 2.5.Semestrul | II | 2.6. Tipul de V | 2.7. Regimul DOB
studiu evaluare disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitatilor didactice)
3.1. Numarul de ore pe saptamana 2 | din care: 3.2 curs 3.3. seminar 2
3.4. Total ore din planul de invatamant 28 | din care: 3.5 curs 3.6. seminar 28
Distributia fondului de timp
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 20
Documentare suplimentara 1n biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 15
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 15
Tutoriat 10
Examinari 10
Alte actiVitati........coveeeereeeenennnne.

3.7. Total ore studiu individual 61
3.8. Total ore pe semestru 56
3.9. Numairul de credite 2

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum | o  Cunostinte privind Limba Engleza nivel B1, -poate intelege ideile principale
atat din texte pe teme familiare cat si abstracte si pricepe majoritatea
aspectelor tehnice discutate in domeniul sdu de specializare.

e Detine un grad de fluenta si spontaneitate care 1i permite cel mai adesea sa
converseze cu vorbitori nativi fard ajutorul unei a treia persoane si reuseste
totodata sa produca texte clare pe o varietate de teme precum si sa
argumenteze pentru si impotriva unui punct de vedere.




4.2. de competente | @ Competente de operare pe calculator (Word, Internet Explorer); capacitate
de analiza, de sinteza si de gandire critica

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului

5.2. de desfasurare a e Sala de seminar
seminarului/laboratorului

6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invatarii la formarea carora contribuie

parcurgerea si promovarea disciplinei

6.1.1. Obiectivul 1. Cunostintele dobandite vor avea aplicabilitate si la alte discipline (traduceri).

general al 2. La finalul cursului, studentii vor cunoaste rolul si importanta Limbii engleze in utilizarea
disciplinei limbajului specific de Agricultura.

6.1.2 Aptitudini si | La finalul disciplinei, studentul / elevul va detine cunostinte referitoare la:

abilitati

6.1.3. Cunostinte e structurile fundamentale ale limbii engleze (gramatica, vocabular, fonetica, ortografie);

unor aspecte horticole.

6.2. Aptitudini

recomandarilor.

6.3
Responsabilitate
si

autonomie

literatura internationald de specialitate.

e Studentul/absolventul utilizeaza limba engleza pentru rezolvarea unor sarcini academice
si profesionale complexe, inclusiv prezentarea, descrierea, compararea si argumentarea

Studentul/absolventul utilizeaza corect structurile gramaticale in contexte horticole, pentru

Studentul/absolventul demonstreaza responsabilitate, autonomie si capacitate de invatare
continud, utilizind limba engleza ca instrument pentru dezvoltarea profesionala si accesul la

7. Continuturi:

impact assessment, impact study, baseline data, environmental

indicators, = monitoring, risk assessment, mitigation,

nivelului studentilor,
articole, videoclipuri si

Metode de predare Ore
8. 1.Seminar/laborator
Teme: Manuale si materiale:
WEEK 1 Environmental Sustainability and Sustainable | - manual adecvat
Development, sustainability, sustainable development, | nivelului studentilor, 2 ore
ecological footprint, resource efficiency, environmental | articole, videoclipuri si
protection, conservation, sustainable consumption, sustainable | resurse online care sa
production, resilience, circularity, environmental goals, Past | sprijine Invétarea.
Perfect / Past Perfect Continuous
WEEK 2 Environmental Impact Assessment, environmental

-manual adecvat 2 ore




environmental —management, stakeholders, legislation,

compliance, Passive + process descriptions

WEEK 3 Water Treatment Technologies, water treatment,
filtration, sedimentation, coagulation, flocculation, disinfection,
chlorination, activated carbon, membrane filtration,
purification, treatment plant, drinking water, wastewater,
sewage, sludge, biological treatment, activated sludge, aeration,
microorganisms, purification, primary treatment, secondary
treatment, tertiary treatment, effluent, Reported Speech —
technical processes

WEEK 4 Wastewater Treatment, wastewater, sewage, sludge,
biological treatment, activated sludge, aeration,
microorganisms, purification, primary treatment, secondary
treatment, tertiary treatment, effluent, Adverbs.

WEEK 5 Solid Waste Management, solid waste, municipal
waste, industrial waste, waste collection, waste sorting,
recycling, composting, landfill, incineration, waste recovery,
hazardous materials, waste hierarchy, Relative clauses: which,
that, where, whose

WEEK 6 Circular Economy, circular economy, reuse, repair,
recycling, recovery, remanufacturing, waste reduction, resource
efficiency, life cycle, sustainable materials, closed-loop system,

circular production, Conditionals — Types 1 & 2.

WEEK 7  Agricultural  Biotechnology,  agricultural
biotechnology,  biotechnology,  genetic = modification,
microorganisms, enzymes, fermentation, genes, DNA, crops,
plant breeding, genetically modified organisms, biological
control, Present/Past Passive

1.1.1.1 WEEK 8 Food Processing Technologies,

food processing, pasteurization,
sterilization, fermentation, drying,
dehydration, freezing, refrigeration,
thermal processing, packaging,

processing equipment, food preservation,
Modals of probability: may, might, could,

must

WEEK 9 Food Quality Control, quality control, quality
assurance, food standards, inspection, testing, sampling,
laboratory  analysis, certification, traceability, safety

resurse online care sa
sprijine invatarea.

-Explica conceptele
noi folosind exemple
practice si aplicatii in
contexte reale.

-Exercitii interactive:
Incurajeaza studentii
sd participe activ, fie
prin exercitii de grup,
fie prin discutii
deschise.

Exercitiile de ascultare
si vorbire sunt
esentiale pentru
consolidarea noilor
concepte.

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore

2 ore




requirements, quality parameters, compliance, Infinitive /
Gerund
WEEK 10 Agricultural Machinery and Technology,agricultural 2 ore

machinery, tractor, harvester, seeder, plough, irrigation
equipment, agricultural equipment, automation, mechanization,
maintenance, fuel efficiency, machine performance, Future

forms: will, going to, Present Continuous

WEEK 11 Precision Agriculture and Smart Farming, precision 2 ore

agriculture, smart farming, GPS, sensors, drones, satellite
imagery, data analysis, digital agriculture, automation, variable-
rate technology, remote sensing, soil mapping, Conditionals —
Types 1 &2

WEEK 12 Climate-Smart  Agriculture, climate-smart
agriculture, drought, heat stress, adaptation, mitigation,
resilience, water efficiency, crop management, soil health,
climate variability, extreme weather, risk management, Cause
& effect + linking words

WEEK 13 Environmental Engineering Solutions, pollution

2 ore

control, remediation, wastewater treatment, waste reduction,
. 2 ore
renewable  energy, clean technology, environmental
monitoring, emission control, resource recovery, green
engineering, innovation, Technical descriptions + comparatives

WEEK 14 Presenting an Environmental or Agricultural
Engineering Project research project, objectives, methodology,
data, results, findings, analysis, discussion, conclusions,
recommendations, references, presentation, technical report,
Technical presentation language + revision

REFERENCES: :

9. Barbuceanu, Costina Denisa, Paraschivu Mirela, 2024. FEnglish for Agriculture and

Horticulture, Volume 2, 275 pg., ISBN, 978-606-11-8783-6, Editura Sitech.

10. Barbuceanu, Costina- Denisa, Paraschivu Mirela, English for Agriculture and Horticulture,

269 pg., ISBN, 978-606-11-8210-7, Editura Sitech, 2022.
11. Barbuceanu, Costina- Denisa, English for Specific Purposes : Agriculture and

Horticulture, Craiova: Editura Universitaria, Craiova, [ISBN 978-606-14-1269-3, 206 pg.,

2017
12. Barbuceanu, Denisa
Costina, English for Biology Students, Editura Universitaria, Craiova, 2007

13. Neil O’ Sullivan, James D. Libbin, Career Paths: Agriculture, Published by Express Publishing

Liberty House, Greenham Business Park, Newbury, Berkshire RG19 6HW, 2011
14. Mark Foley, Diane Hall, MyGrammarLab, Intermediate B1 B2, 2014

15. Mark Lester, McGraw-Hill's Essential ESL. Grammar: A Handbook for Intermediate and

Advanced ESL Students, (McGraw-Hill ESL References), Kindle Edition, 2008

16. Mary Ellen Munoz Page, Dr. Steven Michael Gras Ph.D., ESL Intermediate/Advanced
Grammar (English as a Second Language Series) Bilingual Edition, Kindle Edition, 2012




9. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Temele de seminar propuse sunt subiecte de actualitate in cercetarea fundamentala si aplicativd din
domeniul Horticultura.

Tematica disciplinei acoperd conceptele majore relevante pentru aplicatiile specifice si pentru
standardele comunitatii academice de profil. Continuturile de invatare ajuta la aprofundarea temeinica a
Limbii Engleze, raspunzand, prin aceasta, asteptarilor principalilor angajatori, in exercitarea ocupatiei de

peisagist (Cod COR: 216202).

10. Evaluare

Tip activitate

10.1. Criterii de

10.2. Metode de evaluare

10.3. Pondere din

informatiei teoretice.
Modul de analiza,
sinteza si transfer a
cunostintelor teoretice
in lucrarile de seminar

- testarea continua pe
parcursul semestrului —
-activitatile gen teme /
referate / eseuri /
traduceri / proiecte

a) de baza:
chestionarea orala
curenta; verificarea scrisa
curenta; verificarea
practica curentd;
b) complementare:
observarea sistematica

a elevilor; investigatia;
proiectul; portofoliul;
autoevaluarea;

¢) metode de apreciere:
aprecierea verbala, cu rol
de orientare; notarea.

1) teste de tot felul

2) tehnici de
autoprezentare:

interviul si chestionarul;
3) tehnici observationale

evaluare nota finald
10.4. Curs
10.5. Modul de analiza, Metode de verificare 80 % raspunsurile la
Seminar/laborator sinteza si integrare a (constatare): examen/colocviu

(evaluarea finala)
10%- testarea
continud pe parcursul
semestrului —

10 %- activitatile gen
teme / referate / eseuri
/ traduceri / proiecte

10.6. Standard minim de performanta

o Poate intelege si forma propozitii compuse din cuvinte utilizate frecvent ce descriu arii concrete din
domeniul Agriculturii, de relevanta imediata (sarcini de lucru, informatii personale si despre familie,
date geografice locale). Totodata, poate lua parte la conversatii care dezbat subiecte de Horticultura
si ce includ schimburi de informatii si poate descrie in termeni simpli idei sau concepte.

Data completarii
23.09.2026

Data avizarii in catedra

25.09.2026

Semnatura titularului

Semnatura titularului de seminar

Semnatura sefului catedrei




MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
Universitatea din Craiova
FACULTATEA/DEPARTAMENTUL
HORTICULTURA/ HORTICULTURA-STIINTA ALIMENTULUI D29

ROMANIA

Craiova, Str. A.l. Cuza, nr. 13, 200585,
tel: 0251414541, fax: 0251414541e-mail: fh_secretariat@yahoo.ro

1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatdmant superior

Universitatea din Craiova

1.2. Facultatea

Horticultura

1.3. Departamentul

Horticultura si Stiinta Alimentului

1.4. Domeniul de studii

Ingineria Produselor Alimentare

1.5. Ciclul de studii universitare

Licenta

1.6. Forma de organizare

IF

1.7. Programul de studii

Ingineria Produselor Alimentare

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei

MICROBIOLOGIE GENERALA

2.2. Titularul activitatilor de curs

Prof. dr. ing. Tutulescu Felicia

2.3. Titularul activitatilor de seminar/
laborator

Prof. dr.ing. Tutulescu Felicia

2.4. Anul de studiu | I 2.5.
Semestrul

IT | 2.6. Tipul de E 2.7. Regimul | DOB
evaluare disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestru a activitatilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 4 din care: 3.2 curs | 2 3.3. 2
seminar/laborator

3.4. Total ore din planul de invatdmant | 56 din care: 3.5 curs | 28 3.6. 28
seminar/laborator

Distributia fondului de timp - ore/sapt.

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 30
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 20
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 15
Tutoriat

Examinari 4
Alte activitafi.......cceeeeereeeenennnne.

3.7. Total ore studiu individual 69
3.8. Total ore pe semestru 125
3.9. Numairul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum e Biochimie

4.2. de competente |

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului °

sald de curs dotatd multimedia

5.2. de desfasurare a seminarului/ °
laboratorului

laborator dotat corespunzator pentru desfasurarea lucrarilor
practice




6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invitirii la formarea cirora contribuie parcurgerea

si promovarea disciplinei

Studentul/Absolventul:

H

>

ale produsului alimentar.

Cunostinte

Defineste principiile de baza ale stiintei alimentului si caracteristicile nutritionale, functionale

Studentul/Absolventul:

Aptitudini
(Abilitati)

Evalueaza proprietatile organoleptice, fizico-chimice si microbiologice ale materiilor prime
si ale produselor alimentare. Efectueaza calcule specifice conform metodelor de analiza,
evalua calitatea produselor alimentare pe baza cunostintelor de analiza senzoriald, determina
valorile alimentare (nutritive si energetice) ale produselor alimentare.

Studentul/Absolventul:

Y
E Gestioneaza procesele de productie In vederea optimizarii si reducerii pierderilor de productie
:E -E si a costurilor generale de fabricatie.
2 2
2
gz
7. Continuturi
7.1. CURS Modalitatea Metode de predare Fond de
de timp alocat
desfasurare (ore)
1. Introducere in microbiologie. Obiectul si | fatdin fatd | Expunerea sistematica 2 ore
ramurile microbiologiei. Rolul
microbiologiei in industria alimentara
2. Caracterizarea principalelor grupe de | fatdinfatd | Expunerea sistematica 2 ore
microorganisme. Virusurile
3. Caracterizarea principalelor grupe de | fatainfatd | Expunerea sistematica 2 ore
microorganisme. Bacteriile: importantd in
industria alimentara
4. Bacteriile: morfologie fatd in fatd | Expunerea sistematica 2 ore
5. Bacteriile: structura celulard fatd in fatd | Expunerea sistematica 2 ore
6. Bacteriile: metabolism, reproducere fatd in fatd | Expunerea sistematica 2 ore
7. Drojdiile: importanta in industria alimentard | fatd in fatd | Expunerea sistematica 2 ore
8. Drojdiile: morfologie fatd in fatd | Expunerea sistematica 2 ore
9. Drojdiile: structura celulara fatd in fatd | Expunerea sistematica 2 ore
10.Drojdiile: metabolism, reproducere fatd in fatd | Expunerea sistematica 2 ore
11.Mucegaiurile: importantd 1in industria | fatd in fatd | Expunerea sistematica 2 ore
alimentara
12.Mucegaiurile: caracterele generale fatd in fatd | Expunerea sistematica 2 ore
13.Mucegaiurile: structurd celulard fatd in fatd | Expunerea sistematica 2 ore
14.Mucegaiurile: metabolism reproducere fatd in fatd | Expunerea sistematica 2 ore

Bibliografie:

1. Popa A., Popa D., Dragomir F. Microbiologie generala. Ed. Universitaria, 2002.

2. Popa A., Popa D., Dragomir F. Microbiologie oenologica, Ed. Universitaria, Craiova, 2004.

3. Dragomir F. Microbiologia alimentelor. Ed. Universitaria, Craiova, 2006.

7.2. Seminar/laborator Modalitatea Metode de predare Fond de
de timp alocat
desfasurare (ore)
1. Norme de protectia muncii 1In On-line Expunere, demonstratie, 2 ore
laboratoarele de microbiologie. conversatie, exercitiu
2. Tehnici microbiologice  generale: On-line Expunere, demonstratie, 2 ore
sterilizarea, asepsia. conversatie, exercitiu




3. Conduita examenului microscopic: On-line Expunere, demonstratie, 6 ore
examinarea preparatelor proaspete si de conversatie, exercitiu
durata; tehnici de colorare a materialului in
vederea examinarii microscopice

4. Stabilirea dimensiunii microorganismelor | fatd in fatd | Expunere, demonstratie, 2 ore
conversatie, exercitiu

5. Evaluarea numarului de microorganisme; | fatd in fata | Expunere, demonstratie, 6 ore

calculul numarului de microorganisme prin conversatie, exercitiu

nefelometrie si prin folosirea camerelor de
numarat. Numararea microscopica directa
pe membrane filtrante.

6. Cultivarea  microorganismelor in | fatd in fatd | Expunere, demonstratie, 6 ore
laborator pe medii de cultura: clasificare, conversatie, exercitiu
elemente componente, etape aferente
prepararii mediilor de cultura.

7. Recunoasterea microorganismelor de | fatd in fatd | Expunere, demonstratie, 4 ore
interes alimentar conversatie, exercitiu
Bibliografie:

1. Dragomir F., Popa D. Microbiologie. Microbiologie practica. Ed. Universitaria, 2008.
2. Dragomir F., Popa D. Microbiologie. Metode de laborator. Ed. Universitaria 2002.

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului
Cursul de Microbiologia produselor alimentare contine toate elementele teoretice si practice de care
viitorii absolventi au nevoie pentru a profesa in cadrul societatilor comerciale cu profil de Industrie
alimentara sau in domeniul controlului sanitar al produselor alimentare. Ocupatii posibile dupa absolvire:
Cod COR: 214514 / Denumire COR: inginer in industria alimentara
-Cod COR: 214516 / Denumire COR: proiectant inginer produse alimentare
-Cod COR: 214518 / Denumire COR: expert inginer industria alimentara
-Cod COR: 214519 / Denumire COR: inspector de specialitate inginer industria alimentara
9. Evaluare

Tip activitate 9.1. Criterii de evaluare | 9.2. Metode de evaluare 9:3. Pongrelgel:édln nota
Insusirea  continutului Examen oral 75%
predat la curs

9.4. Curs Dobandirea _abilitatilor .
. Observatii pe parcursul 0
necesare in laboratorul gy 5%
: . . lucrarilor de laborator
de microbiologie
Insugirea metodelor de Testare . arcursul
9.5. Seminar/laborator | lucru in laboratorul de be P 20%
) . . semestrului
microbiologie
9.6. Standard minim de performanta
Nota 5 la examenul oral si 5 din 10 puncte la laborator
Data completarii Titular de disciplina,
...22.09.2026... Prof.dr. ing. Tutulescu Felicia
Semnatura titularului
Data avizarii in departament Director de departament,

................................. Conf. univ. dr. Ionica Mira Elena

Semnatura directorului de departament,



ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
Universitatea din Craiova
FACULTATEA DE HORTICULTURA/ DEPARTAMENTUL:D29
Craiova, Str. A.I.Cuza, nr. 13, 200585,
tel/fax: +40251414541, e-mail: fh_secretariat@yahoo.ro

FISA
DISCIPLINEI
1. Date despre program
1.1. Institutia de Invatdmant superior Universitatea din Craiova
1.2. Facultatea Horticultura
1.3. Departamentul Horticulturd si Stiinta Alimentului
1.4. Domeniul de studii Ingineria produselor alimentare
1.5. Ciclul de studii universitare Licenta
1.6. Forma de organizare IF
1.7. Programul de studii Ingineria produselor alimentare
2
2. Date despre disciplina
2.1. Denumirea ANALIZA RISCURILOR SI PUNCTELOR CRITICE DE
disciplinei CONTROL IN INDUSTRIA ALIMENTARA
2.2. Titularul activitatilor de curs Sef lucrari univ.dr.ing. Cipruciu Ramona
2.3. Titularul activitatilor de Sef lucrari univ.dr.ing. Capruciu Ramona
seminar
2.4. Anul de I |25 Semestrul | II 2.6. Tipul de E |27 DS/DOB
studiu evaluare Regimul
disciplinei
3. Timpul total estimat (ore pe semestrul al activitatilor didactice)
3.1. Numdrul de ore pe saptimana 3 din care: 3.2 curs | 1 | 3.3. seminar/laborator | 2
3.4. Total ore din planul de invatimant | 42 din care: 3.5 curs | 14 | 3.6. seminar/laborator | 28
Distributia fondului de timp
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 25
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 10
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 35
Tutoriat 4
Examinari 9
Alte activitati........cceeeveeveennne. -

3.7. Total ore studiu individual | 83
3.8. Total ore pe semestru 125
3.9. Numarul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum | Controlul calitatii produselor alimentare; Microbiologia produselor alimentare,
Igiena si siguranta alimentard, Igiena intreprinderilor, Tehnologii generale in
alimentatia publica, Protectia consumatorului

4.2. de competente | Masterandul trebuie sa aiba cunostinte referitoare la igiena unitatilor de
industrie alimentara, microbiologie alimentara, aditivi alimentari, principii
si metode de conservare a alimentelor, tehnologii alimentare

5. Conditii (acolo unde este cazul)



5.1. de desfasurare a
cursului
continutului expunerii.

Sala de curs dotata cu metode moderne de predare (videoproiector, calculator).
Cursul se desfasoara interactiv, studentii fiind provocati la discutii pe tema

5.2. de desfasurare a
seminatului/laboratorului

cu materialele de laborator puse la dispozitie.
Disciplina academica se impune pe toata durata de desfasurare a lucrarilor.

6. Competente specifice acumulate

Studentul/Absolventul:

alimentara.

Cunostinte

1. Identificarea, analiza si descrierea riscurilor si punctelor critice de control in industria

2. Cunoaste reglementarile standardelor de calitate pentru aplicarea HACCP

Studentul/Absolventul:
Abilitati privind:

Aptitudini
(Abilitati)

1. Reglementarile nationale si internationale privind siguranta alimentara
2. Formeazad machete pentru ,,Manualul calititii ,, pe grupe de produse alimentare

Studentul/Absolventul:

Responsabilit

ate si
autonomie

1. realizeaza si/sau planifica/aplica principiile manualului calitatii in industria alimentara

7. Continuturi

7.1. Curs Modalitatea de Metode de Obs.
desfasurare predare

Cerinte ale sistemului de calitate si siguranta in unitatile de fata in fata 2 ore

industrie (saptamana 1,2) prelegerea,

alimentara SR EN ISO 9000; SREN ISO 9001; SR EN conversatia

ISO 9004;HACCP, SR EN ISO 22000 euristica,

Sisteme integrate de management pentru asigurarea integritatii fatd in fata explicatia, 2 ore

lantuluialimentar; asigurarea calitatii si securitatii alimentelor; (sdptdmana 3.4) ppt

economie circulara. Definitie.

Structura. Modalitati de integrare. Documentatie specifica.

Etape deimplementare

Documentele sistemelor calitatii, manualul calitétii, procedurile fata in fata 2 ore

sistemului calitatii (saptamana 5,6)

Termeni utilizati in proiectarea si implementarea sistemului

HACCP.Principiile de actiune ale metodei HACCP

Stabilirea modului de grupare a produselor si de analiza a fata in fata 2 ore

riscurilorprivind siguranta produselor alimentare. Sistemul (sdptiméana 7,8)

HACCEP; concepte principale; Etapele implementariisistemului

HACCP-descriere

Documentarea (SMCSA). Implementarea (SMCSA). fata in fata 2 ore

Monitorizarea (SMCSA) (saptdmana 9,10)

Instruirea personalului. Stabilirea procedurilor operationale si a fata in fata 2 ore

instructiunilor de lucru (saptamana 11,12)

Realizarea planului de audit (verificare) HACCP. Revizuirea fata in fata 2 ore

sistemului HACCP (saptamana 13,14)

8.2. Seminar/laborator Modalitatea de | Metode de Obs.
desfasurare predare

Implementarea sistemului HACCP —abordare practica-stabilirea fata in fata 4 ore

politicii sigurantei alimentare;organizarea echipei HACCP - (sdptimana 1,2) Demonstratii

(analiza incadrul unei intreprinderi din industria alimentara).

practice,




Aplicare in contextul economiei circulare. prezentari de
caz.
Implementarea programe de masuri preliminare: control de fata in fata 4 ore
calitate;controlul depozitarii materiilor prime, ingredientelor si (sdptiméana 3,4)
materialelor deambalare- studiu de caz
Documentare si realizarea manualului HACCP-studiu de caz fata in fata 4 ore
(sdptaméana 5,6)
Descrierea produsului; procesului; elaborarea diagramei de flux fata in fata 4 ore
tehnologic -studiu de caz. Identificarea pericolelor potentiale in (saptdmana 7,8)
cadrul
procesului tehnologic —studiu de caz
Evaluarea si analiza riscurilor potentiale prin tehnica fata in fata 4 ore
Brainstorming si Evaluarea si analiza riscurilor potentiale prin | (sdptdamana 9,10)
tehnica Diagrama Cauza —
Efect (Ishikawa) - studiu de caz
Stabilirea masurilor de control a pericolelor. Determinarea fata in fata 4 ore
Punctelor Critice de Control CCP. Determinarea limitelor (sdptimana 11,12)
critice in fiecare CCP-studiu de caz
Stabilirea sistemului de monitorizare si a actiunilor corective. fata in fata 4 ore
Verificarea sistemului HACCP aplicat. Stabilirea procedurilor | (siptimana 13,14)
deverificare Revizuirea planului HACCP-studiu de caz

Bibliografie

Bibliografie obligatorie
1. Capruciu Ramona, HACCP Garantia sigurantei alimentelor. Editura Universitaria, Craiova
2. Banu C. si colab. 2002 ,,Manualul inginerului de industria alimentara”, Bucuresti, Ed. Tehnica.

**% Legea 150: 2004 privind siguranta alimentara

*#% Seria standarde ISO 9000

*** Seria standarde ISO 22000

*** Legea nr. 245 din 09/06/2004 - privind securitatea generala a produselor;

*¥#% Ordin nr. 1.956/1995 privind introducerea si aplicarea sistemului HACCP (Hazard Analysis
Critical Control Point) in activitatea de supraveghere a conditiilor de igiend din sectorul alimentar;

**% Ordin nr. 863/1995 pentru aprobarea Normelor de igiena privind productia, prelucrarea,
depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor, abrogat prin ordiunul 976/1998;

**% Ordin nr. 611/1995 pentru aprobarea Normelor de igiend privind alimentele si protectia sanitard a
acestora,

**% Ordin al ministrului sanatatii nr. 975/1998 privind aprobarea Normelor igienico-sanitare pentru
alimente;

**% Ordin al ministrului sdnatdtii nr. 976/1998 pentru aprobarea Normelor de igiend privind

productia, prelucrarea, depozitarea, pastrarea, transportul si desfacerea alimentelor;

*** Hotararea Guvernului nr. 1198/2002 pentru aprobarea Normelor de igiena a produselor
alimentare
\Bibliografie facultativa:
J¥¥* Acte normative: legi, ordonante, hatarari si ordine emise de Parlament, Guvern si Ministerele de
specialitate

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii
epistemice, asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent
programului

Disciplina oferad continut stiintific relevant si metode de predare de tip formativ, adecvate unui parcurs de
studiu prin care sa se raspunda cerintelor angajatorilor in exercitarea ocupatiilor: expert inginer industria
alimentard (cod COR 214518), inspector de specialitate inginer industria alimentara (cod COR 214519),
referent de specialitate inginer industria alimentara (cod COR 214520), asistent de cercetare in controlul
calitatii nrodnselar alimentare (cod COR 214535)

9. Evaluare

Tip activitate 9.1. Criterii de evaluare 9.2. Metode de evaluare 9.3. Pondere din nota
finald




9.4. Curs Réspunsuri la examen Scris si/sau oral (E) 60%

10.5. Seminar/laborator Prezentare Scris si/sau oral (P)
Referate/teme/proiecte 40%

10.6. Standard minim de performanta

Curs:Principiile manualului HACCP.
Seminar: Sustine proiectul cu implementarea etapelor manualului HACCP-Studiu de caz.

Data completarii Titular de disciplina,
23.09.2026 Sef lucrari univ. dr. Capruciu Ramona
Semnatura titularului

Data avizarii In departament Director de departament,
25.09.2026 Conf.univ.dr. lonica Mira
Semnatura directorului

departament,

de




ROMANIA

MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII

Universitatea din Craiova

FACULTATEA DE HORTICULTURA/ DEPARTAMENTUL D29
Craiova, Str. A.1.Cuza, nr. 13, 200585,

tel/fax: +40251414541, e-mail: fh_secretariat@yahoo.ro

1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de invatdmant superior

Universitatea din Craiova

1.2. Facultatea

Facultatea de Horticultura

1.3. Departamentul

Horticultura si Stiinta alimentului

1.4. Domeniul de studii

Ingineria produselor alimentare

1.5. Ciclul de studii universitare

Licenta

1.6. Forma de organizare

IF

1.7. Programul de studii

Ingineria produselor alimentare

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei Chimie fizica si coloidala I
2.2. Titularul activitatilor de curs Lect.univ.dr. Dobritescu Aurelian
2.3. Titularul activitatilor de laborator Lect.univ.dr. Dobritescu Aurelian
2.4. Anul de studiu I 2.5. Semestrul | I| 2.6. Tipul de E 2.7. Regimul | DF/DOB
evaluare disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestru a activitatilor didactice)
3.1. Numarul de ore pe saptamana 3 din care: 3.2 curs 2 | 3.3. laborator 1
3.4. Total ore din planul de Invatamant 42 din care: 3.5 curs 28 | 3.6. laborator 14
Distributia fondului de timp - ore/sapt.
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 28
Documentare suplimentara 1n biblioteca, pe platformele electronice de specialitate 10
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 14
Tutoriat 2
Examinari 4
Alte actiVitati......coceeeereeeienenene -
3.7. Total ore studiu individual 58
3.8. Total ore pe semestru 100
3.9. Numadrul de credite 4

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum e Chimie generald; Fizicd; Matematica — nivel introductiv/universitar de baza.

4.2. de competente | e  Utilizarea notiunilor fundamentale de structurd atomica si moleculara,
legétura chimica si stoichiometrie.

Efectuarea calculelor chimice elementare.

Utilizarea relatiilor matematice de baza.

Interpretarea graficelor, tabelelor si datelor experimentale.

Utilizarea corectd a marimilor si unitatilor fizico-chimice.

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului .

Sala dotatd cu videoproiector/tabla interactiva si acces la
resurse didactice.

Disponibilitatea suportului de curs si a materialelor
electronice.




e Participare activa si respectarea normelor academice si a

programului disciplinei.

Laborator dotat corespunzator cu aparatura, materiale si

reactivi specifici.

e Respectarea normelor de securitate.

e Pregitirea prealabild si participarea activa la lucrarile
practice.

e Efectuarea, prelucrarea si interpretarea corecta a
determindrilor experimentale.

5.2. de desfasurare a seminarului/ | e
laboratorului

6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invitéirii la formarea cirora contribuie parcurgerea

si promovarea disciplinei

b

]

Cunostinte

Studentul/Absolventul defineste principiile de baza ale stiintei alimentului si caracteristicile
nutritionale, functionale ale produsului alimentar.

Aptitudini
(Abilitati)

produselor alimentare.

Studentul/absolventul evalueaza proprietatile organoleptice, fizico-chimice si microbiologice
ale materiilor prime si ale produselor alimentare. Studentul/absolventul efectueaza calcule
specifice conform metodelor de analiza, evalua calitatea produselor alimentare pe baza
cunostintelor de analiza senzoriald, determina valorile alimentare (nutritive si energetice) ale

Responsabilitate
si autonomie

£

Studentul/absolventul gestioneaza procesele de productie in vederea optimizarii si reducerii
pierderilor de productie si a costurilor generale de fabricatie.

7. Continuturi

7.1. CURS Modalitatea de Metode de predare | Fond de
desfasurare timp
alocat
(ore)
Introducere fata 1n fata Prelegere 2
Obiectul si rolul chimiei fizice si coloidale (saptaména 1) frontala si
Relatia structurd—proprietati in chimie expunere
Prezentarea generala a metodelor de studiu interactiva
(tabla
inteligenta,
videoproiector).
Fundamentele mecanicii cuantice fatd in fata Prelegere 2
Dualismul unda—corpuscul (experimentele lui (saptamana 2) frontala si
De Broglie, Davisson—Germer) expunere
Principiul incertitudinii (Heisenberg) interactiva
Ecuatia Schrodinger si interpretarea functiei (tabla
de unda inteligenta,
videoproiector).
Orbitali atomici si functii de unda fatd in fata Prelegere 2
Solutiile ecuatiei Schrodinger pentru atomul (saptamana 3) frontala si
de hidrogen expunere
Numerele cuantice (n, 1, mj;, my) interactiva
(tabla




Formele si orientarile orbitalilor atomici inteligenta,
Densitatea electronica si probabilitatea de videoproiector).
localizare a electronului
Notiuni fundamentale de legitura chimica fata in fata Prelegere
Legatura ionica si caracteristicile ei (sdptamana 4) frontala si
Legatura covalenta si polaritatea expunere
Legatura metalica interactiva
(tabla
inteligenta,
videoproiector).
Tipuri de interactiuni intermoleculare fata in fata Prelegere
Forte intermoleculare: dipol—dipol, forte de (saptamana 5) frontala si
dispersie, legaturi de hidrogen expunere
Importanta lor in stabilitatea si proprietatile interactiva
substantelor (puncte de topire, puncte de (tabld
fierbere, solubilitate, viscozitate) inteligent3,
videoproiector).
Modele clasice pentru descrierea legaturii fata In fata Prelegere
chimice (saptamana 6) frontala si
Teoria repulsiei perechilor de electroni din expunere
stratul de valenta (VSEPR) interactiva
Teoria legaturii de valenta (VB) si (tabld
hibridizarea orbitalilor inteligent3,
Exemple aplicate: CH4, NH3, H,O, CO, Videoproiector).

Teoria orbitalilor moleculari (MO)
Constructia orbitalilor moleculari din orbitalii
atomici

Orbitali legati si anti-legati

Stabilitatea moleculelor diatomice

fatd in fata
(s@ptaméana 7)

Prelegere frontala si
expunere interactiva
(tabla inteligenta,
videoproiector).

Proprietiti moleculare fundamentale
Proprietati electrice: polarizare, momente
dipolare, polarizabilitate

Proprietati magnetice: diamagnetism,
paramagnetism si feromagnetism
Proprietati optice: absorbtie, fluorescenta,
dicroism circular

fata in fata
(saptdmana 8)

Prelegere frontala si
expunere interactiva
(tabla inteligenta,
videoproiector).

Fundamentele termodinamicii chimice
Notiuni fundamentale: sisteme si stari
termodinamice, variabile de stare, functii de
stare, functii de proces

Forme de energie si transformdri energetice
Definitia si interpretarea functiile de stare:
energie internd, entalpie, entropie

Legile I, II si III ale termodinamicii

fata in fata
(saptdmana 9)

Prelegere frontala si
expunere interactiva
(tabla inteligenta,
videoproiector).

Termochimie si calcule energetice

Cilduri de formare, calduri de reactie si legea
lui Hess

Relatia dintre AH si AU

Entalpii de legatura si stabilitate moleculara
Exemple: reactii de combustie si neutralizare

fatd in fata
(sdptamana 10)

Prelegere frontala si
expunere interactiva
(tabla inteligenta,
videoproiector).

Energia libera si echilibrul chimic

Energia libera Gibbs si Helmholtz

Relatia AG — AH — AS

Criterii de spontaneitate a transformarilor
chimice

Legatura dintre AG si echilibrul termodinamic

fata in fata
(sdptamana 11)

Prelegere frontala si
expunere interactiva
(tabla inteligenta,
videoproiector).




Echilibre chimice

Legea actiunii maselor

Constante de echilibru (K, K, si Kx)

Relatia dintre AG si constanta de K

Factori care influenteaza echilibrul (principiul
lui Le Chatelier)

fatd in fata
(saptamana 12)

Prelegere frontala si
expunere interactiva
(tabla inteligenta,
videoproiector).

Proprietatile coligative ale solutiilor
Presiunea de vapori, legea lui Raoult
Criometrie si ebuliometrie

Presiunea osmotica si aplicatii biologice.

fata in fata
(sdptamana 13)

Prelegere frontala si
expunere interactiva
(tabla inteligenta,
videoproiector).

Echilibre de faza

Echilibrul lichid—vapori si lichid—solid
Diagrame de faza (apa, sisteme binare)
Conditii de echilibru de faza (criteriul Gibbs)
Aplicatii practice.

fata in fata
(saptamana 14)

Prelegere frontala si
expunere interactiva
(tabla inteligenta,
videoproiector).

Bibliografie:

3. Atkins, P., de Paula, J., Keeler, J., Atkins’ Physical Chemistry, 12th ed., Oxford
University Press, Oxford, 2023.
4. Figura, L. O., Teixeira, A. A., Food Physics: Physical Properties — Measurement and

Applications, 2nd ed., Springer, Cham, 2023.

5. Tinoco, L., Sauer, K., Wang, J. C., Puglisi, J. D., Harbison, G., Rovnyak, D., Physical
Chemistry: Principles and Applications in Biological Sciences, 5th ed., Pearson, 2023.

6. Pekaft, M., The Essentials of Thermodynamics, Springer, Cham, 2024.

7. Suportul electronic de curs, 2026.

7.2. Seminar/laborator Modalitatea de Metode de predare Fond de timp
desfasurare alocat (ore)

Corelatia dintre fatd in fata Experiment demonstrativ, 2
proprietatile electronice (saptamana 1) invatare prin investigatie,

ale substantelor si studiu de caz,

materialele/produsele problematizare

alimentare

Corelatia dintre fata in fata Experiment demonstrativ, 2
proprietatile structurale (saptdmana 2) invatare prin investigatie,

ale substantelor si studiu de caz,

comportamentul problematizare
materialelor/produselor

alimentare

Corelatia dintre fatd in fata Experiment demonstrativ, 2
proprietétile energetice ale (saptamana 3) invatare prin investigatie,
substantelor si studiu de caz,

comportamentul problematizare
materialelor/produselor

alimentare

Corelatia dintre tipurile fata in fata Experiment demonstrativ, 2
de legituri chimice si (saptamana 4) invétare prin investigatie,
comportamentul studiu de caz,
materialelor/produselor problematizare

alimentare

Proprietatile magnetice fata in fata Experiment demonstrativ, 2

ale substantelor si
aplicatiile lor in
industria alimentara

(saptamana 5)

invatare prin investigatie,
studiu de caz,
problematizare




fata in fata
(saptamana 6)

Experiment demonstrativ, 2
invétare prin investigatie,
studiu de caz,
problematizare

6. Proprietatile optice ale
substantelor si corelatia
cu materialele si
produsele alimentare

7. Echilibrul chimic in
sisteme alimentare

fatd in fata
(saptamana 7)

Experiment demonstrativ, 2
invétare prin investigatie,
studiu de caz,

problematizare
Bibliografie:
1. Ismail, B. P., Nielsen, S. S. (eds.), Nielsen’s Food Analysis Laboratory Manual, 4th ed.,
Springer, Cham, 2024.

2. Figura, L. O., Teixeira, A. A., Food Physics: Physical Properties — Measurement and
Applications, 2nd ed., Springer, Cham, 2023.

3. Ismail, B. P., Nielsen, S. S. (eds.), Nielsen’s Food Analysis, 6th ed., Springer, Cham, 2024.

4. Suportul electronic de laborator, 2026.

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice,

asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului
Continuturile disciplinei sunt corelate cu cerintele academice si profesionale din domeniul Ingineriei
produselor alimentare, asigurand baza fizico-chimica necesara intelegerii si controlului proceselor
tehnologice, caracterizarii materiilor prime si produselor alimentare si evaluarii calitdtii acestora.
Disciplina contribuie la formarea competentelor necesare in industria alimentara, controlul calitatii si
activitatea de cercetare-dezvoltare.

9. Evaluare
Tip activitate

9.3. Pondere din nota
finala

9.1. Criterii de evaluare | 9.2. Metode de evaluare

9.4. Curs

Insusirea corectd a
conceptelor
fundamentale de chimie
fizicd; intelegerea
relatiei structura—
proprietati si a
fenomenelor
termodinamice;
capacitatea de explicare
sl interpretare a
fenomenelor fizico-
chimice; utilizarea
corectd a terminologiei
de specialitate; aplicarea
relatiilor teoretice 1n
rezolvarea problemelor;
corelarea conceptelor
teoretice cu procesele si
sistemele alimentare.

Examen final scris;
itemi teoretici,
intrebari de
interpretare si
probleme aplicative.

60%




Pregatirea lucrarilor Evaluare continud; 40%

practice; aplicarea verificarea referatelor
corectd a metodelor stiintifice/proiectelor;
de lucru; prelucrarea teste/verificari practice;
si interpretarea colocviu final de
rezultatelor; laborator.
corectitudinea

9.5. Laborator calculelor si
reprezentarilor

grafice; corelarea
rezultatelor cu
comportamentul
sistemelor alimentare;
respectarea normelor
de laborator.

9.6. Standard minim de performanta

Insusirea conceptelor fundamentale de structuria moleculari si interactiuni intermoleculare.
Intelegerea relatiei structura—proprietiti-reactivitate chimica.

Asimilarea notiunilor de baza din termodinamica chimica aplicata proceselor chimice.
Dezvoltarea competentelor de analiza si rezolvare a problemelor aplicative.

Realizarea unui referat stiintific.

Obtinerea notei de trecere la colocviu final de laborator.

Data completarii Titular de disciplina,
22.09.2026 Lect.univ.dr. Dobritescu Aurelian

Semnatura titularului

Data avizarii in departament Director de departament,
25.09.2026 Conf.univ.dr. Ionica Mira Elena

Semnatura directorului de departament,



MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII

FACULTATEA DE HORTICULTURA/ DEPARTAMENTUL:D29
Craiova, Str. A.1.Cuza, nr. 13, 200585,

ROMANIA

Universitatea din Craiova

tel/fax: +40251414541, e-mail: fh_secretariat@yahoo.ro

FISA DISCIPLINEI
1. Date despre program
1.1. Institutia de invatdmant superior Universitatea din Craiova
1.2. Facultatea Horticultura
1.3. Departamentul Horticultura si Stiinta Alimentului
1.4. Domeniul de studii Horticultura
1.5. Ciclul de studii universitare Licenta
1.6. Forma de organizare IF
1.7. Programul de studii Ingineria Produselor Alimentare

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei

Informatica aplicata

2.2. Titularul activitatilor de curs

Sef lucrari univ. dr. arh. Andreea Gabriela Trif

2.3. Titularul activitatilor de seminar/
laborator

Sef lucrari univ. dr. arh. Andreea Gabriela Trif

2.4. Anul de studiu | I 2.5. Semestrul | | 2.6. Tipul de | E 2.7. Regimul | DOB

evaluare disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestru a activitatilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 4 din care: 3.2 curs | 2 3.3. proiect 2
3.4. Total ore din planul de 56 din care: 3.5 curs | 28 3.6. proiect 28
invatamant

Distributia fondului de timp - ore/sapt. ore
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 14
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 5
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 10
Tutoriat 5
Examinari 10
Alte activitafi.......coceveeeererenennnne.

3.7. Total ore studiu individual 44
3.8. Total ore pe semestru 100
3.9. Numairul de credite 4

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum .

4.2. de competente | o

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului °

Sala de curs

5.2. de desfasurare a seminarului/ | e
laboratorului

Laborator




6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invitirii la formarea cirora contribuie parcurgerea
si promovarea disciplinei

Studentul/Absolventul:
3. descrie conceptele fundamentale privind sistemele informatice si tehnologia
informatiei

H

>

Cunostinte

Studentul/Absolventul:

=~ 1. realizeazd tabele, grafice si reprezentari adecvate pentru interpretarea si

= comunicarea datelor;

2= 2. cauta, selecteaza, organizeaza si utilizeaza informatii din surse digitale;

% 2 3. rezintd rezultatele obtinute intr-o forma digitald clard si adecvatd scopului
N’

profesional sau academic.
Studentul/Absolventul:

D

= 2. utilizeazd autonom instrumentele informatice necesare activitatilor academice si
ZE E profesionale;

s S 3. selecteaza instrumentele digitale adecvate in functie de natura problemei si de tipul
g s datelor analizate;

% = 4. evalueaza critic informatiile si rezultatele obtinute prin mijloace informatice.

7N

7. Continuturi

7.1. CURS Modalitatea de Metode de predare Fond de
desfasurare timp alocat
(ore)
Sisteme de operare Windows: fata 1n fata/ Prelegere, power point 2 ore

prezentare generali; aplicatii ce ruleaza | (sdptimana 1- | Demonstratii aplicate
in mediul Windows; utilitare; Windows | 14)
Explorer.
Microsoft WORD: 2 ore
Creare/salvare/deschidere/inchidere fisier.
Setare pagina: margini de pagina,
dimensiuni pagind, orientare in pagina,
optiuni pentru antet si subsol de pagina;
vizualizarea Print Preview.
Mutare/copiere/lipire; selectare text; 2 ore
ciutare si inlocuire, deplasare in
document. Vizualizare document;
creare antet si subsol, rigla, bare cu
instrumente.

Inserare in fisier: numere de pagini; 2 ore
salturi de pagina/sectiune; note de
subsol; inserare desen, diagrama,
obiect, caseta text. Formatare text — cu
precizarea tuturor atributelor de
formatare.

Creare liste numerotate/cu 4 ore
marcatori/ierarhizate; aplicare borduri
si umbre. Formatarea textului in
coloane, precizarea pozitiilor de TAB si
a caracterelor de ghidare; directii de
scris; modificare litere mari/mici.




Inserare tabel, lucrul cu tabele. Crearea 4 ore
desenelor: bara cu instrumente
Drawing; inserarea de ecuatii in
document.
Microsoft EXCEL: Mediul de lucru 2 ore
Excel. Tipuri de date; introducerea si
editarea datelor. Formatarea foilor de
calcul.
Lucrul cu datele: sortarea; 4 ore
interogarea/filtrarea; crearea de
legaturi. Lucrul cu formule. Utilizarea
functiilor: functii de timp si data; functii
matematice; functii statistice; functii
financiare.
Crearea si editarea diagramelor: 4 ore
aplicatia Wizard pentru crearea
diagramelor; tipuri de diagrame;
editarea si formatarea diagramelor.
Analiza datelor: tabele pivot;
scenarii/variante.
Realizare documente complexe: text, 2 ore
imagini, tabele, grafice
7.2. Laborator Modalitatea de Metode de predare | Fond de timp
desfasurare alocat (ore)

Creare/salvare/deschidere/inchidere | fatd in fatd/
fisier. Setare pagina: margini de (saptamana 1-14)

pagind, dimensiuni pagina,
orientare in pagina, optiuni pentru
antet si subsol de pagina;
vizualizarea Print Preview.

Mutare/copiere/lipire; selectare text;
cautare si inlocuire, deplasare in
document. Vizualizare document;
vizualizare antet si subsol — creare
antet si subsol, rigld, bare cu
instrumente.

Inserare in figier: numere de pagina;
salturi de pagind/sectiune; note de
subsol; inserare desen, diagrama,
obiect, caseta text. Formatare text —
cu precizarea tuturor atributelor de
formatare.

Creare liste numerotate/cu
marcatori/ierarhizate; aplicare
borduri si umbre. Formatarea
textului In coloane, precizarea
pozitiilor de TAB si a caracterelor de
ghidare; directii de scris; modificare
litere mari/mici.

Inserare tabel, lucrul cu tabele.
Crearea desenelor: bara cu
instrumente Drawing; inserarea de
ecuatii n document.

Aplicatii pe 2 ore
calculator
2 ore
4 ore
2ore
4 ore




Mediul de lucru Excel. Tipuri de 2 ore
date; introducerea si editarea datelor.
Formatarea foilor de calcul.

Lucrul cu datele: sortarea; 6 ore
interogarea/filtrarea; crearea de
legéturi. Lucrul cu formule.
Utilizarea functiilor: functii de timp
si datd; functii matematice.
Utilizarea functiilor: functii
statistice; functii financiare.
Aplicatia Wizard pentru crearea 6 ore
diagramelor; tipuri de diagrame.
Editarea si formatarea diagramelor.
Analiza datelor: tabele pivot;
scenarii/variante.

Bibliografie

1. Basham Scott, Word 2007 in easy steps, Easy Steps Limited, United Kingdom, 2007

2 Badut Mircea, Informatica in management, Editura Albastra, Cluj Napoca, 2003

3 Curteanu Silvia, Excel prin exemple, Editura Polirom, lasi, 2004

4, Steve Johnson, Microsoft Office Word 2007, Editura Niculescu, Bucuresti, 2008
5. Steve Johnson, Microsoft Office Excel 2003, Editura Teora, Bucuresti, 2004
5
6
7.
sk

Rosca Doina, Informatica manageriald, Editura Universitaria, Craiova, 2003
Rosca Ion Gh., Informatica instruirii, Editura Economica, Bucuresti, 2002
Walkenbach John Excel 2007 Bible, Wiley Publishing, SUA, 2007

** Microsoft Office, Documentatie de firma

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului
. Disciplina ofera continut stiintific relevant si metode de predare de tip formativ, adecvate unui
studiu privind utilizarea calculatorului ca instrument de lucru pentru domeniul principal de instruire, prin
care sa se raspunda cerintelor angajatorilor in exercitarea ocupatiei.

9. Evaluare
Tip activitate 10.1. Criterii de evaluare | 10.2. Metode de evaluare 10.3. Por&ie;rlz din nota
Activitatea pe parcurs Exercitii pe parcurs 20%
10.4. P . e
Curs Discutii interactive Proba practica 50%
Activitatea pe parcurs 20%
10.5. Seminar/laborator - —
Testarile periodice 10%
10.6. Standard minim de performanta
Rezolvarea a doua dintre aplicatiile realizate in cadrul orelor de laborator
Data completarii Titular de discipling,

23.09.2026 Sef lucrari dr. arh. Andreea Gabriela Trif



Semnatura titularului

Data avizarii in departament Director de departament,
25.09.2026 Conf.univ.dr. Ionicd Mira

Semnatura directorului de departament,



ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
Universitatea din Craiova
FACULTATEA/DEPARTAMENTUL ...............

1. Date despre program

Craiova, Str. ........ , NI ..., 200585,
tel: ...... , fax: ....e-mail: .......
FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatdmant superior

Universitatea din Craiova

1.2. Facultatea

FACULTATEA DE HORTICULTURA

1.3. Departamentul

HORTICULTURA- STIINTA ALIMENTULUI

1.4. Domeniul de studii

INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

1.5. Ciclul de studii universitare

LICENTA

1.6. Forma de organizare

INVATAMANT CU FRECVENTA

1.7. Programul de studii

INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei

ELEMENTE DE INGINERIE MECANICA

2.2. Titularul activitatilor de curs

Sef lucr.dr. CORBU ALEXANDRU RADU

2.3. Titularul activitatilor de seminar/
laborator

Sef lucr.dr. CORBU ALEXANDRU RADU

2.4. Anul de studiu | I 2.5. Semestrul | 1| 2.6. Tipul de E 2.7. Regimul DOB
evaluare disciplinei
3. Timpul total estimat (ore pe semestru a activititilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 5 din care: 3.2 curs 2 |33, 2+1P
seminar/laborator

3.4. Total ore din planul de invatamant | 70 din care: 3.5 curs | 28 3.6. 42
seminar/laborator

Distributia fondului de timp - ore/sapt.

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 30

Documentare suplimentara 1n biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 3

Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 8

Tutoriat 7

Examinari 7

Alte activitati.......ocoeeeereeeenennnne.

3.7. Total ore studiu individual 55

3.8. Total ore pe semestru 125

3.9. Numairul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum .

Desen tehnic;

e Elemente de inginerie mecanica [ (Mecanicd. Rezistenta materialelor).

4.2. de competente |

C2: Conducerea proceselor generale de inginerie, exploatarea instalatiilor si
echipa-mentelor / utilajelor din industria alimentara

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului °

5.2. de desfasurare a seminarului/ | e
laboratorului




6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invitirii la formarea cirora contribuie parcurgerea
si promovarea disciplinei

Studentul/Absolventul:
4. Descrie operatiile tehnologice pe fluxul de fabricatie a produselor alimentare,
principiile si instructiunile de functionare a utilajelor din industria alimentara

H

>

Cunostinte

Studentul/Absolventul:
1. Utilizeaza calculele tehnologice in vederea stabilirii consumurilor specifice si a
randamentului de fabricatie.
2. Aplica inteligenta artificiald pentru cresterea randamentelor de productie a utilajelor

Aptitudini
(Abilitati)

din industria alimentara.

Studentul/Absolventul:

Responsabilitate
si autonomie

>

5. Realizeaza si/sau planifica activitati de inginerie in vederea obtinerii produselor dorite
intr-un mod optimizat din punctul de vedere al costurilor, resurselor si timpului.

7. Continuturi

7.1. CURS Modalitatea de Metode de predare Fond de
desfasurare timp
alocat
(ore)
1. Introducere in mecanici fata in fata Prelegere 2h

Diviziunile mecanicii. Principiile frontald si expu-

mecanicii. nere interactiva

Elemente de calcul vectorial (flip chart, tabla,

(vectori, algebra vectorilor liberi: video-proiector).

rezultanta / suma, diferenta,

proiectiile vectorului pe axe).

2. Statica fatd in fata Prelegere 2h

Punct material liber - generalitati. frontala si expu-
Compunerea forfelor concurente care nere interactiva

actionezd asupre p.m.lib. Metoda grafica, (flip chart, tabla,
respectiv analitica pentru video-proiector).
fortecoplanare,respectivnecoplanare;cazuri

particulare. Descompunerea unei forte prin

metoda graficd pentru forte coplanare,

respectiv necoplanare.Echilibrul p.m. supus

la legaturi cu frecare. Forta de frecare de

alunecare.

3. Cinematica fata in fatd Prelegere 4h
Traiectoria. Viteza. frontald si expu-
Acceleratia.Viteza si acceleratia nere  interactiva

. < . e e e (flip chart,tabla,
unghiulara. Analiza miscarii la . .
. . g video-proiector).
mecanismele cu roti dinfate.

4. Dinamica fatd in fata Prelegere 4h
Lucru mecanic. Puterea mecanica. Energia frontala si expu-
mecanica. Randament mecanic. nere interactiva




Cinetostatica mecanismelor cu roti (flip chart,tabla,
dintate. video-proiector).
Fortele din angrenajul cilindric
cu dinti drepti, respectiv inclinati.
Notiuni de Rezistenta materialelor fata in fata Prelegere 4h
1. Notiuni introductive frontald §i expu-

Obiectul rezistentei materialelor. Forte nere interactiva

exterioare si forte interioare (solicitarisimple si (flip  chart,tabla,
solicitari compuse; evidentierea fortelor video-proiector).
interioare prin metoda sectiunilor). Eforturi
unitare. Deformatii si deplasari.
Relatia intre eforturi unitare si

deformatii. Curba caracteristica reala si

conventionald. Legea lui Hooke.

6. Solicitarea la intindere fata in fata Prelegere 4h
Eforturi unitare de intindere sau de frontala si expu-
compresiune. Dimensionarea si nere  interactiva

. .. . (flip chart,tabla,
verificarea barei prismatice. ‘ ‘

video-proiector).

7. Solicitarea la incovoiere fata in fata Prelegere 6h

Diagrame de eforturi in bare. Definirea frontald si expu-

eforturilor in sectiunea bareidrepte, nere  interactiva
solicitatd la incovoiere. (flip chart,tabla,
Constructia analitica a diagramelor de video-proiector).
eforturi la bare drepte (cazul barei simplu

rezemate, Incarcata cu o sarcina

concentrata). Modulul de rezis-tenta.

Formulele de dimensionare / verificare la

incovoiere.

8. Solicitarea la torsiune fatd in fata Prelegere 2h
Calculul momentului de torsiune. frontald si expu-

Eforturi unitare si deformatii in barade nere  interactivd
sectiune circulara. (flip chart,tabla,
video-proiector).
Bibliografie:

1. Buzdugan, Gh. s.a. - Rezistenta materialelor. Editura tehnica, Bucuresti, 1980

2. Voinea, R. s.a. - Mecanica. Editura Didactica si Pedagogica, Bucuresti, 1984.

3. Rosca, A. - Mecanica. Rezistenta materialelor. Organe de masini. Curs. Ed.

Universitaria, Craiova, 2010.
7.2. Seminar/laborator Modalitatea de Metode de predare Fond de timp

desfagurare

alocat (ore)

8. Notiuni de baza privind
masurarea dimensiunilor
liniare

fata in fata

Prezentarea AMC - urilor
din dotarea laborato-
rului. Exemplificari pentru
repere reprezentative

2h

9. Incercarea la tractiune
a materialelor metalice

fata in fata

Prezentarea notiunilor
teoretice din STAS.
Exemplificari pentru
epruvete din materiale
reprezentative. Incercari
mecanice pentru deter-




minarii caracteristicilor
mecanice
10. Incercarea la tractiune fata in fata Prezentarea notiunilor
a materialelor teoretice din STAS.
Exemplificari pentru
epruvete din materiale
reprezentative. Incercari
mecanice pentru deter-
mindrii caracteristicilor
mecanice
11. Incercarea la fata in fata Prezentarea notiunilor
compresiune teoretice din STAS.
Exemplificari pentru
epruvete din materiale
reprezentative. Incercari
mecanice pentru deter-
minarii caracteristicilor
mecanice
12. Incercarea la incovoiere fatd in fata Prezentarea notiunilor
teoretice din STAS.
Exemplificari pentru
epruvete din materiale
reprezentative. Incercri
mecanice pentru deter-
minarii caracteristicilor
mecanice
13. Incercarea la incovoiere fatd in fata Prezentarea notiunilor
prin soc teoretice din STAS.
Exemplificari pentru
epruvete din materiale
reprezentative ale caror
caracteristici mecanice
au fost determinate in
laboratoare specializate
14. Incercarea la torsiune fatd in fata Prezentarea notiunilor
teoretice. Exemplificari
pentru epruvete din
materiale
reprezentative ale caror
caracteristici mecanice
au fost determinate
in laboratoare
specializate.

nemetalice

Bibliografie:
8. Rosca, A. - Mecanica. Rezistenta materialelor. Organe de magini. Curs. Ed. Universitaria,
Craiova, 2010.
9. Rosca, A. - Elemente inginerie mecanicd, Suport de Curs, 2019.
10. Rosca, A. - Elemente inginerie mecanicd. Suport Indrumar Lucrdri de Laborator, 2019.

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului



panificatie s.a.);

Consultant de specialitate;
Expert de specialitate politia vamald; Inspector la Oficiul de Protectiec a consumatorului;
Inginer de cercetare in diferitele ramuri ale industriei alimentare;
Profesor de specialitate In invatamantul preuniversitar; Biotehnolog; Inspector de specialitate in
organe si organisme de control ale statului.

Aplicarea interdisciplinard a principiilor / metodelor ingineresti de bazd specifice disciplinei
Elemente inginerie mecanica (specifice disciplinelor Mecanica, respectiv Rezistenta materialelor)
pentru analiza critica, evaluarea caracteristicilor, performantelor si limitelor unor procese si
echipamente tehnologice din domeniulingineriei alimentare si protectiei mediului in agricultura.

Inginer specialist in industria alimentara(industriavinului,carnii,berii,laptelui,uleiului, zaharului,

9. Evaluare

Tip activitate

9.1. Criterii de evaluare

9.2. Metode de evaluare

9.3. Pondere din nota

finald
Raspunsurile la colocviu lucrare scrisa 75%
9.4. Curs - -
Raspunsurilela
evaluarea oral 25%

9.5. Seminar/laborator

La colocviu nu vor

putea participa
cursantii care nu au
recuperat orele de

laborator si nu au
obtinut minim 5 Ila
evaludrile pe parcursul
semestrului.

9.6. Standard minim de performanta

domeniu.

eElaborarea, tehnoredactarea in limba romana a unei lucrari de specialitate pe otema actuala in
domeniu utilizand diverse surse si instrumente de informare, evidentiindu-se disponibilitatea
pentru perfectionarea profesionala continua.

e Elaborarea Caiet Lucrari de Laborator constituie un portofoliu practic / experimental care ajuta
la cunoas terea tipurilor de solicitéri / materiale si a metodelor / echipamentelor de testare,
respectiv a relatiilor de calcul de principiu, utilizand concepte, teorii si metode de baza din

Data completarii
25.09.2026

Data avizarii in departament

Titular de disciplina,




ROMANIA

Universitatea din Craiova

MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII

FACULTATEA/DEPARTAMENTUL ...............

Craiova, Str. ........ , NI ..., 200585,
tel: ...... , fax: ....e-mail: .......
FISA DISCIPLINEI
1. Date despre program
1.1. Institutia de invatdmant superior Universitatea din Craiova
1.2. Facultatea FACULTATEA DE HORTICULTURA
1.3. Departamentul HORTICULTURA- STIINTA ALIMENTULUI
1.4. Domeniul de studii INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE
1.5. Ciclul de studii universitare LICENTA
1.6. Forma de organizare INVATAMANT CU FRECVENTA
1.7. Programul de studii INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE
2. Date despre disciplina
2.1. Denumirea disciplinei ELEMENTE DE INGINERIE MECANICA
2.2. Titularul activitatilor de curs Dr. CORBU ALEXANDRU RADU
2.3. Titularul activitatilor de seminar/ Dr. CORBU ALEXANDRU RADU
laborator
2.4. Anul de studiu | I 2.5. Semestrul | II | 2.6. Tipul de E 2.7. Regimul DOB
evaluare disciplinei
3. Timpul total estimat (ore pe semestru a activitatilor didactice)
3.1. Numarul de ore pe saptamana 4 din care: 3.2 curs 2 |33, 2
seminar/laborator
3.4. Total ore din planul de invatamant | 56 din care: 3.5 curs | 28 3.6. 28
seminar/laborator
Distributia fondului de timp - ore/sapt.
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 30

Documentare suplimentara 1n biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 3
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 8
Tutoriat 7
Examinari 7
Alte actiVitati.....c.ocoveeeereeeenennne.

3.7. Total ore studiu individual 55
3.8. Total ore pe semestru 125
3.9. Numairul de credite 5

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum e Desen tehnic;

e Elemente de inginerie mecanica [ (Mecanicd. Rezistenta materialelor).

4.2. de competente e (C2: Conducerea proceselor generale de inginerie, exploatarea instalatiilor si
echipa-mentelor / utilajelor din industria alimentara

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului °

5.2. de desfasurare a seminarului/ | e
laboratorului




6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invitirii la formarea cirora contribuie parcurgerea
si promovarea disciplinei

Studentul/Absolventul:
5. Descrie operatiile tehnologice pe fluxul de fabricatie a produselor alimentare,
principiile si instructiunile de functionare a utilajelor din industria alimentara

H

>

Cunostinte

Studentul/Absolventul:
3. Utilizeaza calculele tehnologice in vederea stabilirii consumurilor specifice si a
randamentului de fabricatie.
4. Aplica inteligenta artificiala pentru cresterea randamentelor de productie a utilajelor
din industria alimentara.

Aptitudini
(Abilitati)

Studentul/Absolventul:

D
= 9. Realizeaza si/sau planifica activitati de inginerie in vederea obtinerii produselor
:E E dorite intr-un mod optimizat din punctul de vedere al costurilor, resurselor si
s S timpului.
S s
2=
s =
=
7. Continuturi
7.1. CURS Modalitatea de Metode de predare Fond de
desfasurare timp
alocat
(ore)
5. Notiuni privind precizia fata in fata Prelegere frontala 2h
dimensionali si de forma a si  expu- nere
reperelor din componenta interactiva  (flip
transmisiilor mecanice chart, tabla,

Rugozitatea suprafetelor. video-proiector).

Tolerante si ajustaje.

6. Asambliri nedemontabile fatd in fata Prelegere frontald 2h
Imbindri sudate. Imbindri prin si  expu- nere
nituire. interactiva  (flip
chart, tabla,

video-proiector).

7. Asamblari demontabile fatd in fata Prelegere frontala 4h
Asamblari filetate. Asamblari prin $i  expu- mnere
interactivd  (flip
pene. <
chart,tabla,

video-proiector).

8. Cuplaje fata in fata Prelegere frontald 2h
Generalitati. Clasificarea sl expu- nere

cuplajelor. Alegerea cuplajelor. interactivd  (flip
chart,tabla,

video-proiector).

9. Transmisii prin frictiune fata in fata Prelegere frontala 4h
Transmisii prin curele de transmisie. §i  expu- nere
Geometria transmisiei prin interactivd  (flip

curele trapezoidale. Calculul raportului de chart,tabla,




transmisia  prin
prin

transmitere  la
trapezoidale.interioare

curele
metoda
sectiunilor). Eforturi unitare. Deformatii si

video-proiector).

deplasari.

10. Transmisii prin angrenaje fata in fata Prelegere frontald 6h
Clasificare. Materialele utilizate si  expu- nere
pentru executia rotilor dintate. interactivda  (flip
Geometria angrenajelor cilindrice. chart,tabla,
Relatii de baza la angrenajecilindrice. video-proiector).
Profilul dintelui. Forme de deteriorare a
angrenajelor. Angrenaje cilindrice cu
dinti drepti / inclinati. Fortele din
angrenajele cilindrice cu dinti drepti/
inclinati.

11. Osii si arbori fata in fata Prelegere frontald 6h
Generalitati. Materiale. Calculul de si  expu- nere
rezistentd al arborilor. Dimensionarea interactiva  (flip
arborilor la solicitari compuse. chart,tabla,

video-proiector).
12. Lagare fata in fata Prelegere frontald 2h

Lagare cu alunecare. Generalitati.
Clasificarea lagarelor cu alunecare.
Materiale pentru cuzineti. Ungerea
lagarelor cu alunecare.

Lagare cu rostogolire. Generalitati.

Clasificarea si simbolizarearulmentilor.

Materiale utilizate in constructia
rulmentilor. Determinarea marimii

rulmentilor. Durabilitatea rulmentilor.

Capacitatea de incarcare dinamica.
Sarcind dinamica echivalenta

si  expu- nere
interactivda  (flip
chart,tabla,

video-proiector).

Bibliografie:

4. Gafiteanu, M., s.a. - Organe de magini. Vol. 1, 11, Editura Tehnici, Bucuresti, 1981.

5. Rosca, A. - Mecanicd. Rezistenta materialelor. Organe de masini. Curs. Editura Universitaria, Craiova, 2010.
(cursul, existent in biblioteca facultatii, contine notiunile corespunzatoare disciplinei Elemente de

ingineriemecanica Il).

7.2. Seminar/laborator Modalitatea de Metode de predare Fond de timp
desfasurare alocat (ore)

1. Instructaj protectia muncii. fata in fata Prezentarea notiunilor 2h

Rugozitatea teoretice. Exemplificari

suprafetelor.Tolerante si pentru repere / sub-

ajustaje. . ansambluri reprezentative.

Prezentarea modului de <o

o s Instru- mente de masura

utilizare a rugozitatii .

suprafetelor, respectiv a reprezentative.

ajustajelor si tolerantelor, la

elementele componenteale

transmisiilor mecanice

reprezentative
2. Echipamente pentru fata in fata Prezentarea notiunilor 2h

actionarea transmisiilor
mecanice Descrierca
constructiv - functionala a
elementelor de actionare si
de cuplare a componentelor

teoretice.

Exemplificari pentru
repere, respectiv materiale
reprezentative.




din transmisii mecanice
reprezentative
(motor electric; cuplaj).
Masurarea turatiei motorului

electric.
3. Asambliri nedemontabile fata in fata Prezentarea notiunilor 2h
Descrierea constructiv - teoretice. Exemplificari

functionald a asamblarilor
nedemontabile din transmisii
mecanice reprezentative
(nituite; sudate).

pentru repere / sub-
ansambluri reprezentative.

4. Asambliri demontabile fatd in fata Prezentarea notiunilor 2h
Descrierea constructiv - teoretice.
functionald a asamblarilor Exemplificari pentru

demontabile din transmisii

: 1 repere/ sub-ansambluri
mecanice reprezentatlve.

reprezentative.
5. Transmisii prin frictiune fatd in fata Prezentarea notiunilor 2h
Descrierea constructiv - teoretice. Exemplificari
functionald a transmisiilor pentru repere / sub-

prin cureledin transmisii
mecanice (reprezentative).
Alegerea curelelor

ansambluri reprezentative.
Instru-mente de masura

trapezoidale. Masurarea reprezentative.
turatiei la transmisiile prin
curele(determinarea
raportului de transmitere
real).
6. Transmisii prin angrenaje fata in fata Prezentarea notiunilor 2h
Descrierea constructiv- teoretice. Exemplificari
functionala a transmisiilor pentru repere sub-

prin angrenaje din transmisii
mecanice reprezentative (rol
functional;  tip  angrenaj;
materiale pentru arbori si
pentru roti dintate).
Determinarea raportului de
transmitere / angrenare.

ansambluri reprezentative.

7. Lagire cu rostogolire fata in fata Prezentarea notiunilor 2h
Descrierea constructiv - teoretice. Exemplificari
functionala a lagarelor cu pentru repere sub-

rostogolire din transmisii
mecanice reprezentative (rol
functional; tipuri de rulmenti).
Bibliografie:
1. Rosca, A. - Mecanica. Rezistenta materialelor. Organe de magini. Editura Universitaria, Craiova, 2010.
2. Rosca, A. - Organe de masini. Indrumar lucrari de laborator. Editura Universitaria, Craiova, 2010.
(indrumarul, existent in biblioteca facultatii, contine notiunile corespunzatoare disciplinei Inginerie mecanica).

ansambluri reprezentative.

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului
Aplicarea interdisciplinard a principiilor / metodelor ingineresti de baza specifice disciplinei
Elemente inginerie mecanica (specifice disciplinelor Mecanicd, respectiv Rezistenta materialelor)
pentru analiza critica, evaluarea caracteristicilor, performantelor si limitelor unor procese si
echipamente tehnologice din domeniulingineriei alimentare si protectiei mediului in agricultura.
Inginer specialist 1n industria alimentara(industriavinului,carnii,berii,laptelui,uleiului, zaharului,
panificatie s.a.);
Consultant de specialitate;
Expert de specialitate politia vamald; Inspector la Oficiul de Protectie a consumatorului;
Inginer de cercetare in diferitele ramuri ale industriei alimentare;




Profesor de specialitate In invatamantul preuniversitar; Biotehnolog; Inspector de specialitate in
organe si organisme de control ale statului.

9. Evaluare

9.3. Pondere din nota

Tip activitate 9.1. Criterii de evaluare | 9.2. Metode de evaluare <
finala
Raspunsurile la colocviu lucrare scrisa 75%
94.C
Hrs Raspunsurilela
evaluarea oral 25%

La colocviu nu vor
putea participa
cursantii care nu au
recuperat orele de
laborator si nu au
9.5. Seminar/laborator obtinut minim 5 la
evaluarile pe parcursul
semestrului.

9.6. Standard minim de performanta

eElaborarea, tehnoredactarea in limba romana a unei lucrari de specialitate pe otema actuala in
domeniu utilizand diverse surse si instrumente de informare, evidentiindu-se disponibilitatea
pentru perfectionarea profesionala continua.

e Elaborarea Caiet Lucrari de Laborator constituie un portofoliu practic / experimental care ajuta
la cunoas terea tipurilor de solicitari / materiale si a metodelor / echipamentelor de testare,
respectiv a relatiilor de calcul de principiu, utilizand concepte, teorii si metode de baza din

domeniu.
Data completarii Titular de disciplina,
25.09.2026 \kﬂ .......
0/ WL\;"
Semnatura titularului
\\'U AT
FRIRY;
Data avizarii in departament Director de departament,



ROMANIA

MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII

Universitatea din Craiova

FACULTATEA/DEPARTAMENTUL DE HORTICULTURA, DEPARTAMENTUL
HORTICULTURA SI STIINTA ALIMENTULUI

Craiova, Str. A..I Cuza, nr. 13, 200585,
tel: 0251414541, fax: 0251414541 .e-mail: fh_secretariat@yahoo.ro

1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatdmant superior

Universitatea din Craiova

1.2. Facultatea

Horticultura

1.3. Departamentul

Horticulturd si Stiinta Alimentului

1.4. Domeniul de studii

Ingineria produselor alimentare

1.5. Ciclul de studii universitare

Licenta

1.6. Forma de organizare

Cu frecventa

1.7. Programul de studii

Ingineria produselor alimentare

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei

Matematici Speciale

2.2. Titularul activitatilor de curs

Lect. dr. Danet Cristian-Paul

2.3. Titularul activitatilor de seminar/
laborator

Lect. dr. Danet Cristian-Paul

2.4. Anul de studiu | I 2.5. Semestrul | 1| 2.6. Tipul de v 2.7. Regimul | DOB
1| evaluare disciplinei
3. Timpul total estimat (ore pe semestru a activitatilor didactice)
3.1. Numarul de ore pe saptamana 2 din care: 3.2 curs | 1 3.3. 1
seminar/laborator
3.4. Total ore din planul de invatdmant | 28 din care: 3.5 curs | 14 3.6. 14
seminar/laborator
Distributia fondului de timp - ore/sapt.
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 25
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 25
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 18
Tutoriat
Examinari 4
3.7. Total ore studiu individual 72
3.8. Total ore pe semestru 100
3.9. Numairul de credite 4

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum
predate in liceu:

Studentii trebuie sa posede cunostinte de specialitate dobandite la urmatoarele discipline

Analizad Matematica (clasa 11 si clasa 12), Algebra (clasa 10 si clasa 11)

4.2. de competente

Elemente de combinatorica, Calculul derivatelor functiilor de o variabila reala si
calculul integralelor unor tipuri de functii.

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului °

Acces internet platforme de e-learning
laptop

5.2. de desfasurare a seminarului/ °
laboratorului

Acces internet platforme de e-learning




\ e laptop

6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invitirii la formarea cirora contribuie parcurgerea

si promovarea disciplinei

H

>

Cunostinte

Studentul/absolventul recunoaste, analizeaza, concluzioneaza concepte, teorii
si metode din alte domenii in domeniul Ingineriei produselor alimentare

Aptitudini
(Abilitati)

Studentul/absolventul trebuie sd realizeze integrarea transdisciplinard a
cunostintelor in vederea evaluarii capacitatii de suport a sistemelor alimentare
pentru sistemele socioeconomice.

Responsabilitate
si autonomie

]

Studentul/absolventul aplicd cunostintele invatate in alte cursuri pentru a
explica interactiunile cu ingineria produselor alimentare.

7. Continuturi

power point

7.1. CURS Modalitatea de | Metode de Fond de timp
desfasurare predare alocat (ore)
1. Introducere in calculul probabilitatilor. | fatd in fatd/ | Prelegere. 1
Probleme de numarare. Evenimente. (saptamana I) | Prezentare
Definitia probabilitatii power point
2. Probabilitati conditionate. Regula fatdi 1n fatd/ | Prelegere. 1
inmultirii probabilitatilor. Evenimente (saptdmana II) | Prezentare
independente. Formula lui Bayes. power point
3. Scheme probabilistice. fatdi 1n fatd/ | Prelegere. 1
(saptdmana Prezentare
1) power point
4. Variabile aleatoare. Definitie, distributia | fatd in fata/ Prelegere. 2
unei variabile aleatoare. Variabile (saptamana Prezentare
aleatoare discrete independente. IV-V) power point
Operatii cu variabile aleatoare discrete.
Valori tipice ale unei variabile aleatoare
5. Variabile aleatoare continue. Distributia | fata in fata/ Prelegere. 4
de probabilitate. Functia de repartitie. | (sdptaiména Prezentare
Densitatea de probabilitate. Media si | VI-VII-VIII- power point
dispersia.  Inegalitatea  Markov IX)
Cebasev. Distributia uniforma,
distributia "2, distributia normala,
distributia  exponentiala,  distributia
Gama.
6. Notiuni de baza ale fata in fata/ Prelegere. 1
(saptamana X) | Prezentare




statisticii matematice. Populatie
statistica. Caracteristici. Grupari de
date. Frecvente.

7. Reprezentarea graficd a fata in fata/ Prelegere. 1
seriilor statistice. Culegerea datelor. (saptamana Prezentare
Sondaje. Analiza statistica a XI) power point
distributiilor de frecvente. Indicatorii
tendintei centrale

8. Indicatori statistici. Corelatie si regresie. | fatd in fata/ Prelegere. 2
Indicatorii tendintei centrale. Valori (saptamana Prezentare
medii si indicatori de pozitie. Indicatorii | XII-XIII) power point
variatiei. Momente. Indicii asimetriei.
Indicii excesului.

9. Analiza corelatiilor. Coeficient de fata in fata/ Prelegere. 1
corelatie. Analiza regresiilor. Regresia (saptamana Prezentare
liniara. Analiza erorilor de masurare. X1V) power point
Erori de calcul si de masurare.
Eliminarea erorilor grosolane. Estimari
prin intervale de incredere pentru
masurari de precizii egale.

Bibliografie:

6. Balan V., Sterbeti C., Capitole de matematici aplicate.Programare liniard.Teoria
probabilitdtilor. Statistica matematicd, Editura Reprograph, Craiova, 2005.

7. Ceapoiu, N.- Metode statistice aplicate in experimente agricole si biologice, Editura
Agro-Silvica, Bucuresti, 1968.

8. Britton, Nicholas - Essential Mathematical Biology, Editura Springer, 2003.

9. Rumsinski, L.Z. - Prelucrarea matematica a datelor experimentale, Editura Tehnica,
Bucuresti, 1974.

10. Ene, D., Matematica cu aplicatii in biologie si stiinte agricole, Bucuresti, Universitatea
de Stiinte Agronomice si Medicina Veterinara, Bucuresti, 2004.

7.2. Seminar/laborator Modalitatea Metode de Fond de timp
de predare alocat (ore)
desfasurare

3. Probleme de numarare. Probleme ce | fata in fatd/ Prezentare 1
utilizeaza formule probabilistice, (saptamana I) | discutii, dezbateri
probleme referitoare la operatii cu
evenimente.

4. Probleme cu probabilitati fatd in fatd/ Prezentare 1
conditionate, formula lui Bayes si (saptamana discutii, dezbateri
formula probabilitatii totale. IT)

5. 3. Determinarea intr-o problema a fatd in fatd/ | Prezentare 1
schemei probabilistice ce urmeaza a | (sdptamana discutii, dezbateri
fi aplicate pentru calculul 18))
probabilitdtii unui eveniment.

6. Probleme cu probabilitati fatd in fatd/ | Prezentare 1
geometrice. Problema acului a lui (saptamana discutii, dezbateri
Buffon. Paradoxul lui Bertrand. V)
Problema intalnirii.

7. Determinarea tabelului de distributie | fatd in fatd/ | Prezentare 1
pentru varaibilele aleatoare (saptamana discutii, dezbateri
corespunzand schemelor V)
probabilistice studiate, calculul
mediei, dispersiei, determinarea




functiei de repartitie i a poligonului
de distributie.

8. Determinarea mediei si a dispersiei | fatd in fatd / | Prezentare 1
pentru diverse variabile aleatoare. (saptamana | discutii, dezbateri
Exemple. VI)

9. Probleme legate decvariabile fatd in fatd / | Prezentare 3
aleatoare continue. Distributia de (sdptdmana discutii, dezbateri
probabilitate. Functia de repartitie. VII-VIII-IX)

Densitatea de probabilitate. Media si
dispersia. Inegalitatea Markov si
Cebasev. Distributia uniforma,
distributia y*2, distributia normala,
distributia exponentiala, distributia
Gama.

10. Probleme de determinare a valorilor | Fatd in fatdi/ | Prezentare 1
caracteristice ale unei serii statistice | (sdptaméana discutii, dezbateri
si a unor indicatori statistici. X)

11. Trasarea histogramei unor serii Fatd in fata / | Prezentare 1
statistice i reprezentarea prin (saptamana discutii, dezbateri
batoane. XI)

12. Calculul unor indicatori ai tendintei | Fatd in fatd/ | Prezentare 1
centrale (mediana, modul) in (saptdmana discutii, dezbateri
probleme cu serii statistice. XII)

13. Probleme cu indicatori statistici si Fatd in fata / | Prezentare 1
momente. Probleme cu indicii (saptdmana discutii, dezbateri
asimetriei si ai excesului. XI1II)

14. Probleme privind analiza corelatiilor. | Fatd in fatd / | Prezentare 1
Probleme privind erori de calcul si (saptamana discutii, dezbateri
de masurare. Probleme despre XIV)
populatii statistice.

Bibliografie:
11. G. Ciucu, V. Craiu, I. Sacuiu, Culegere de Probleme de Teoria Probabilitatilor, Ed.
Tehnica, 1967.
12. C. Reischer, A. Samboan, Culegere de Probleme de Teoria Probabilitatilor si Statistica
Matematica, EDP, 1972.
13. M. Spiegel, J. Schiller, R. Srinivasan, Schaum’s Outline of Probability and Statistics,
Mc-Graw Hill, 2012.
8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

. Continutul disciplinei este in concordanta cu ceea ce se preda in alte centre universitare din tara
si din strainatate.
. Continutul disciplinei raspunde nevoilor producatorilor si furnizorii de servicii implicati direct

sau indirect 1n lantul alimentar pentru a-si Indeplini obligatia, reglementata prin regulamentele europene
si prin legislatia nationald, de a furniza produse sigure pentru consum, in acord cu asteptarile
consumatorului final.

9. Evaluare

Tip activitate 9.1. Criterii de evaluare | 9.2. Metode de evaluare 9:3. Ponfsllgiédm nota
Evaluare formativa 20%
9.4. Curs Eval —
Va} ugre sumativa a 60%
notiunilor predate




9.5. Seminar/laborator | Evaluare continua 20%

9.6. Standard minim de performanta

CERINTE PENTRU NOTA 5

-rezolvarea unor probleme folosind principalele scheme probabilistice

-reprezentarea unei serii statistice

- calculul mediei si dispersiei unei variabile aleatoare

CERINTE PENTRU NOTA 10

- rezolvarea unor probleme de probabilitati bazate pe schemele probabilistice studiate, probabilitati
conditionate (formula lui Bayes, formula probabilitatii totale)

- determinarea distributiei unor variabile aleatoare, a functiei de repartitie si a legilor de repartitie clasice
- rezolvarea unor probleme de statistica matematica, precum determinarea histogramei sau a poligonului
frecventelor, a mediei si dispersiei unei variabile statistice, a indicatorilor tendintei centrale

- calculul indicatorilor statistici studiati

- calculul erorilor de calcul si de masurare

Data completarii Titular de disciplina,
01.09.2026 Lect.univ.dr. Danet Cristian-Paul

Semnatura titularului

QA

Data avizarii in departament Director de departament,

25.09.2026
conf.univ.dr.ing. lonica Mira ELena
Semnatura directorului de departament,



MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII

Universitatea din Craiova

FACULTATEA DE STIINTE/ DEPARTAMENTUL DE CHIMIE
Craiova, Str. Calea Bucuresti, nr. 1071

ROMANIA

Tel/ fax: 0251597048, e-mail: chimie@ucv.ro

1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatdmant superior

Universitatea din Craiova

1.2. Facultatea

Horticultura

1.3. Departamentul

Horticultura si Stiinta alimentului

1.4. Domeniul de studii

Ingineria produselor alimentare

1.5. Ciclul de studii universitare

Licenta

1.6. Forma de organizare

IF

1.7. Programul de studii

Ingineria produselor alimentare

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei

Limba Franceza

2.2. Titularul activitatilor de curs

2.3. Titularul activitatilor de seminar/
laborator

Conf.univ.dr. Ileana Mihaela CHIRITESCU

2.4. Anul de studiu I 2.5. Semestrul

—_

2.6. Tipul de C 2.7. Regimul DOB
evaluare disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestru a activitatilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 2 din care: 3.2 curs 3.3. seminar 2
3.4. Total ore din planul de invatdmant 56 din care: 3.5 curs 3.6. seminar 28
Distributia fondului de timp - ore/sapt.

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 4
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 4
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 14
Tutoriat 2
Examinari 2
Alte activitati.......ocovveeerveeennnnnne. 4
3.7. Total ore studiu individual 22
3.8. Total ore pe semestru 28
3.9. Numairul de credite 3

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum e Cunostinte privind Limba Franceza nivel B1 — studentul poate intelege ideile
principale atat din texte pe teme familiare cat si abstracte si pricepe
majoritatea aspectelor tehnice discutate in domeniul sdu de specializare.

e Detine un grad de fluenta si spontaneitate care 1i permite cel mai adesea sa
converseze cu vorbitori nativi fara ajutorul unei a treia persoane §i reuseste
totodatd sa produca texte clare pe o varietate de teme precum si sa
argumenteze pentru si impotriva unui punct de vedere.

4.2. de competente | @« Competente de operare pe calculator (Word, Internet Explorer); capacitate
de analiza, de sinteza si de gandire critica.

5. Conditii (acolo unde este cazul)

| 5.1. de desfasurare a cursului IB




| 5.2. de desfasurare a seminarului | o

Sala de curs dotata cu tabla.

6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invitirii la formarea cirora contribuie parcurgerea

si promovarea disciplinei

3. Atitudinale

Studentul/Absolventul:
1. Cunoastere, intelegere, explicare si interpretare

- cunoasterea regulilor de gramatica practica a limbii franceze
- intelegerea cu preponderenta a textelor de specialitate

- explicarea in limba franceza a unor fenomene, procese si tehnologii specifice specializarii
- interpretarea unor scheme, desene, grafice si a altor materiale de specialitate.
2. Instrumental-aplicative
- Intrebuintarea metodelor clasice de informare si investigare in vederea intelegerii unui text
de specialitate: lucrul cu dictionarele generaliste sau de specialitate, cu alte lucrari de referinta
- utilizarea tehnicii moderne de informare, in spetd a internetului, cu ajutorul motoarelor de
cautare si a site-urilor de specialitate.

- manifestarea unui interes sporit fata de cunoasterea lexicului de specialitate in limba franceza
- congtientizarea importantei pe care o are cunoasterea unei limbi strdine de circulatie

a

Aptitud
(Abilit

2 internationald 1n formarea personalitatii unui absolvent de studii superioare in societatea de

£ azi

& - participarea la propria dezvoltare profesionald si personald prin intelegerea sanselor

= suplimentare pe care cunoasterea unei limbi strdine le ofera absolventilor nu numai pe piata

o nationald a muncii, dar mai ales pe o piata europeana foarte dinamica.
Studentul/Absolventul:

=~ CT2 Aplicarea tehnicilor de munca eficientd in echipa multidisciplinara, pe diverse paliere

== ierarhice.

CT3 Documentarea in limba romana si cel putin intr-o limba strdind, pentru dezvoltarea
profesionald si personald, prin formare continua si adaptarea eficientd la noile descoperiri

stiintifice.

® Studentul/Absolventul:

- . as . . - . o 3se

8 Studentii vor fi capabili sa abordeze si sa aplice notiunile specifice limbii franceze, cu

= @ . . 1

= E referire la specializarea lor.

s S Identificarea si precizarea informatiilor stiintifice si a cadrului reglementarilor legislative din

gs domeniul chimiei oferite de bibliografia de specialitate in limba franceza.

2 = Analiza criticd a unei comunicdri stiintifice, a unui articol / raport de specialitate cu grad de

& 'Z | dificultate mediu.

7. REZULTATELE INVATARII- Disciplina: Limba Franceza pentru facultati nefilologice
Nr Discipline care contribuie
or t. Cunostinte Aptitudini Responsabilitate si autonomie la atingerea rezultatelor
) invitarii

1. Studentul/absolventul descrie si Studentul/absolventul recunoaste, Studentul/absolventul utilizeaza in Botanica; Fiziologia
utilizeaza terminologia fundamentala intelege si utilizeaza corect mod autonom terminologia de plantelor; Introducere in
in limba franceza specifica vocabularul horticol de specialitate in | specialitate si isi dezvolta permanent horticultura
domeniului horticulturii, referitoare la | comunicarea orala si scrisd si poate vocabularul profesional prin
plante, structura si functiile acestora, explica termeni specifici in contexte consultarea surselor de specialitate in
procese fiziologice, specii horticole si | profesionale. limba franceza.
tehnologiile de cultivare.

2. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul descrie in limba | Studentul/absolventul selecteaza si Pedologie; Agrochimie;
terminologia in limba franceza franceza proprietatile solului, utilizeaza in mod responsabil imbunatatiri funciare
referitoare la sol, fertilizare, nutrienti, | procesele de fertilizare si necesarul de | informatii tehnice in limba franceza
apa si relatia dintre planta si mediul apa al plantelor si utilizeaza structuri referitoare la managementul solului si
de cultura. si vocabular specific in contexte al resurselor.

horticole.
3. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul identifica, Studentul/absolventul utilizeaza in Fitopatologie; Entomologie

terminologia de specialitate

descrie si prezintd in limba franceza

mod responsabil sursele de informare




Discipline care contribuie

g; Cunostinte Aptitudini Responsabilitate si autonomie la atingerea rezultatelor
invitarii
referitoare la bolile si daunatorii informatii despre boli, ddundtori, in limba franceza si respecta
plantelor, metodele de prevenire si produse fitosanitare si metode de terminologia si normele profesionale
combatere si managementul integrat protectie a culturilor. in comunicarea informatiilor privind
al acestora. protectia plantelor.

4. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul descrie in limba | Studentul/absolventul selecteaza si Pomicultura; Viticultura;
terminologia specificd tehnologiilor franceza etapele tehnologice ale organizeaza autonom informatiile Legumiculturd; Floricultura;
de cultivare a plantelor horticole, cultivarii speciilor horticole si poate necesare pentru descrierea unei Agrofitotehnie;
inclusiv plantarea, inmultirea, prezenta oral si in scris tehnologii de tehnologii horticole. Ampelografie; Horticultura
irigarea, fertilizarea, lucrarile de cultura. tropicald; Microinmultire;
intretinere si recoltarea. Practica

5. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul identifica, Studentul/absolventul comunica Pomicultura; Legumicultura;,
terminologia franceza referitoare la clasifica si descrie produse horticole autonom si adecvat informatii despre Floriculturd; Tehnologia
fructe, legume, plante ornamentale, in limba franceza, utilizand corect produse horticole in contexte produselor horticole
plante floricole si alte produse caracteristicile morfologice, academice si profesionale.
horticole. comerciale si calitative.

6. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul intelege si Studentul/absolventul utilizeaza Viticulturd; Ampelografie;
terminologia referitoare la viticultura, | utilizeaza texte de specialitate in autonom literatura de specialitate n Oenologie
soiuri de vitd-de-vie, lucrari limba franceza referitoare la limba franceza pentru documentare si
tehnologice si productia de struguri si | viticultura si oenologie si poate dezvoltare profesionala.
vin. prezenta informatii tehnice.

7. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul utilizeaza Studentul/absolventul isi Limba franceza; toate
principalele structuri gramaticale si corect structurile gramaticale in monitorizeaza si isi corecteaza disciplinele de specialitate
functionale ale limbii engleze contexte horticole, pentru descrierea autonom exprimarea orald si scrisa in
necesare comunicarii profesionale, proceselor, formularea instructiunilor | limba franceza.
inclusiv timpurile verbale, verbele si exprimarea obligatiei, posibilitatii
modale, diateza pasiva si structurile si recomandarilor.
conditionale.

8. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul citeste, Studentul/absolventul selecteaza Limba franceza; disciplinele
caracteristicile principalelor tipuri de interpreteaza, sintetizeaza si autonom surse academice si fundamentale si de
texte academice si profesionale din redacteaza texte de specialitate In profesionale relevante si utilizeaza specialitate
domeniul horticulturii, precum limba franceza, identificand informatia intr-o maniera responsabila
articole stiintifice, rapoarte, descrieri informatiile relevante. si adecvata scopului comunicarii.
tehnice, instructiuni si fise
tehnologice.

9. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul comunica oral Studentul/absolventul manifesta Practica; Management;
vocabularul si expresiile utilizate in in limba franceza in situatii autonomie si responsabilitate in Antreprenoriat in domeniul
comunicarea profesionala din profesionale, formuleaza intrebari, comunicarea profesionala si horticol
domeniul horticulturii, inclusiv in ofera explicatii, descrie proceduri si adapteaza limbajul la interlocutor si la
contexte de ferma, serd, pepiniera, participa la discutii de specialitate. situatia de comunicare.
laborator si intreprindere horticola.

10. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul identifica si Studentul/absolventul utilizeaza Mecanizare; Constructii
terminologia referitoare la descrie in limba franceza utilaje, responsabil informatii tehnice in horticole
mecanizarea si echipamentele echipamente si operatii mecanizate limba franceza si poate consulta
utilizate in horticultura. utilizate in activitatile horticole. manuale si instructiuni de utilizare.

11. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul descrie si Studentul/absolventul utilizeaza Arboriculturd; Compozitii
vocabularul specific amenajarii prezintd in limba franceza compozitii | autonom surse in limba franceza vegetale in amenajari
peisagistice, arboriculturii, artei vegetale, specii ornamentale si pentru documentarea si dezvoltarea peisagistice; Arta florala;
florale si spatiilor verzi. principii de amenajare peisagistica. proiectelor de specialitate. Arhitectura peisajului; Istoria

gradinilor si peisajelor

12. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul discuta si Studentul/absolventul utilizeaza Ecologie si protectia
terminologia referitoare la redacteaza in limba franceza texte informatiile in mod responsabil si mediului; Horticulturd;
sustenabilitate, biodiversitate, referitoare la horticultura durabila, demonstreazad preocupare pentru Politici i strategii de mediu
protectia mediului si utilizarea conservarea biodiversitatii si protectia | dezvoltarea durabila in activitatea
eficientd a resurselor in horticultura. mediului. profesionala.

13. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul redacteaza e- Studentul/absolventul isi organizeaza | Informaticd; Practicd;
principiile de baza ale comunicarii mailuri profesionale, descrieri, autonom activitatea de invatare si 1si discipline de specialitate
academice si profesionale in limba rapoarte, prezentari si scurte lucrari evalueaza si imbunatateste
franceza. academice in limba franceza, competentele de comunicare

utilizand terminologia specifica profesionala.
domeniului.
14. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul utilizeaza Studentul/absolventul demonstreaza Informatica; toate disciplinele

strategiile de cautare, selectare si
interpretare a informatiei de
specialitate in limba franceza.

dictionare, baze de date, articole
stiintifice, manuale, cataloage si
resurse digitale in limba franceza
pentru rezolvarea unor sarcini
profesionale.

autonomie in invatare, selecteaza
surse credibile si utilizeaza
responsabil informatiile identificate.

de specialitate




Discipline care contribuie

ert. Cunostinte Aptitudini Responsabilitate si autonomie la atingerea rezultatelor
invitarii

15. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul traduce si Studentul/absolventul verifica si Limba francezi; disciplinele
terminologia si principiile de bazd ale | adapteaza texte horticole, pastrand revizuieste autonom traducerile si horticole de specialitate
traducerii textelor horticole din limba | sensul, terminologia si informatia utilizeaza instrumente lexicografice si
franceza in limba romana si invers. tehnica a textului original. digitale in mod responsabil.

16. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul prezinta in Studentul/absolventul utilizeaza Management; Marketing;
terminologia economica si limba franceza aspecte legate de autonom limba franceza pentru Antreprenoriat in domeniul
manageriald de baza utilizata in managementul unei ferme horticole, comunicarea in contexte economice si | horticol
sectorul horticol international. comercializarea produselor, profesionale si pentru dezvoltarea

marketing $i antreprenoriat. propriei cariere.
17. Studentul/absolventul integreaza Studentul/absolventul utilizeaza limba | Studentul/absolventul demonstreaza Limba franceza; toate

vocabularul, structurile gramaticale si
competentele de comunicare in limba
franceza cu cunostintele de

specialitate din domeniul horticulturii.

franceza pentru rezolvarea unor
sarcini academice si profesionale
complexe, inclusiv prezentarea,
descrierea, compararea si
argumentarea unor aspecte horticole.

responsabilitate, autonomie si
capacitate de invatare continud,
utilizand limba franceza ca instrument
pentru dezvoltarea profesionald si
accesul la literatura internationala de
specialitate.

disciplinele fundamentale si
de specialitate din domeniul
Horticulturii

7. Continuturi

7.1. CURS Modalitatea de Metode de predare Fond de timp
desfasurare alocat (ore)
7.2. Seminar/laborator Modalitatea de Metode de predare Fond de timp
desfasurare alocat (ore)
15. Seminar introductiv fatd in fata, saptamana 1 Conversatia euristica, 2 ore
problematizarea, exercitiul
16. Les accents, Les articles fatd in fata, saptamana 2 Conversatia euristica, 2 ore
problematizarea, exercitiul
17. D’ou vient le Frangais ? fatd in fata, saptamana 3 Conversatia euristica, 2 ore
problematizarea, exercitiul
18. Le nom — le genre fatd 1n fata, saptamana 4 Conversatia euristica, 2 ore
Le nom — le pluriel problematizarea, exercitiul
19. Noms qui changent le sens | fata in fata, saiptdmana 5 Conversatia euristica, 2 ore
au pluriel problematizarea, exercitiul
20. Les clefs de I’alimentation | fatd in fata, siptdmana 6 Conversatia euristica, 2 ore
immunostimulante problematizarea, exercitiul
21. Le bonheur c’est la santé | fatd in fata, siptdmana 7 Conversatia euristica, 2 ore
problematizarea, exercitiul
22. Les adjectifs qui changent | fata in fata, sdptamana 8 Conversatia euristica, 2 ore
leur sens en fonction du problematizarea, exercitiul
lieu
23. Les glucides, les | fata in fata, saptdmana 9 Conversatia euristica, 2 ore
proteines, les lipides, les problematizarea, exercitiul
vitamines
24. Le numéral fatd in fata, saptamana 10 | Conversatia euristica, 2 ore
problematizarea, exercitiul
25. Dire I’heure fatd in fata, saptamana 11 | Conversatia euristica, 2 ore
problematizarea, exercitiul
26. Les pronoms | fatad in fata, sdptdména 12 | Conversatia euristica, 2 ore
démonstratifs problematizarea, exercitiul
27. Les adjectifs | fatd in fatd, saptamana 13 | Conversatia euristica, 2 ore
démonstratifs problematizarea, exercitiul
28. Révision semestrielle fatd in fata, siptdmana 14 | Conversatia euristica, 2 ore
problematizarea, exercitiul
Bibliografie:




Chiritescu, Ileana Mihaela, Le Francais pour les Agronomes, les Horticulteurs et les Chimistes, Editura
Universitaria, Craiova, 2018.

Bernard Maurice, Saison André, Avond Guy, Le Bail Helene, Chimie, Editions Fernard Nathan, Paris,
1979.

**% Le francgais langue des sciences et des techniques, in « Le Francais dans le Monde », huitiéme année,

numéro 61, décembre 1968.

**% Prof. Mokeur, site Internet — http://site.ifrance.com/okapi/

Boyer, Henri, Butzbach, Michéle, Pendanx, Michéle, Nouvelle introduction a la didactique du frangais

langue étrangere, Paris, CLE International, 1990.

Bratu, Alice, Choix de textes scientifiques (suivis d’exercices), Bucuresti, Editura Didactica si

Pedagogica, 1981.

Brun-Cottan, Francoise, Debrune, Marie-Paule, Debrune, Maurice, Sciences naturelles. Biologie

humaine. Géologie, 3°, Paris, Librairie Classique Eugeéne Belin, 1980.

Fournier, Jean; Lafarge, Alain; Bastide, Maurice; Mouchel,Gérard; Vredon, Renée — Francgais 6€ Lire,
Observer, s ’Exprimer, Bordas, Paris, 1981.

Gorunescu, Elena, Gramatica limbii franceze, Editura Corint, Bucuresti, 2007.

Gorunescu, Elena, Dictionar Francez-Romdn, Editura Teora, Bucuresti, 2007.

Gorunescu, Elena, Dictionar Roman - Francez, Editura Teora, Bucuresti, 2008.

Grosu, Jana, Limba Franceza, Exercitii, Editura Corint, Bucuresti, 2003.

Negreanu, Aristita, Dicfionar de expresii francez-romdn Dicex, editia a I11-a revizuita si adaugita, Editura
All Educational, Bucuresti, 2007.

Riess, Jean, Premiers pas vers un sang artificiel (une application des fluorocarbures), extrait d’un article

paru dans le courrier du CNRS, n+ 18, 1975.

Rumpf, Paul, Les détergents biodégradables, Courrier du C.N.R.S. n°2, octobre 1971.

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunitatii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Disciplina se integreaza cu probleme de interes actual pe plan international, cum ar fi integrarea pe o
piatd europeand a muncii tot mai dinamica si deschisa.

9. Evaluare

9.3. Pondere din nota

Tip activitate 9.1. Criterii de evaluare | 9.2. Metode de evaluare <
finald

9.4. Curs

-recunoasterea in
fragmente din textele de
specialitate (citate In cadrul
tematicii de curs) a tuturor
elementelor de morfologie
achizitionate anterior;
-demonstrarea
competentelor de traducere
9.5.Seminar/curs pe baza textelor selectate,
practic pentru a se verifica
achizitiile lingvistice,
abilitatile de traducere a
unui text de specialitate din
limba francezad in limba
romana (toate cele 3 fraze),
precum si  din limba
romand in limba franceza
(toate cele 3 fraze)

Evaluare scrisa 70%




Frecventa si conduita la
activitati 20%
Din oficiu 10%

9.6. Standard minim de performanta

Data completarii
15.09.2026

Data avizarii in departament

Titular de disciplina,

Conf.univ.dr. Chiritescu Ileana Mihaela

Semnatura titularului

/" 5

Director de departament,
Conf.univ.dr. ing. Ionica Mira Elena

Semnatura directorului de departament,




MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII

Universitatea din Craiova

FACULTATEA DE STIINTE/ DEPARTAMENTUL DE CHIMIE
Craiova, Str. Calea Bucuresti, nr. 1071

ROMANIA

Tel/ fax: 0251597048, e-mail: chimie@ucv.ro

1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatdmant superior

Universitatea din Craiova

1.2. Facultatea

Horticultura

1.3. Departamentul

Horticulturd si Stiinta Alimentului

1.4. Domeniul de studii

Ingineria produselor alimentare

1.5. Ciclul de studii universitare

Licenta

1.6. Forma de organizare

IF

1.7. Programul de studii

Ingineria produselor alimentare

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei

Limba Franceza

2.2. Titularul activitatilor de curs

2.3. Titularul activitatilor de seminar/
laborator

Conf.univ.dr. Ileana Mihaela CHIRITESCU

2.4. Anul de studiu I 2.5. Semestrul | 2| 2.6. Tipul de C 2.7. Regimul DOB
evaluare disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestru a activitatilor didactice)
3.1. Numarul de ore pe saptamana 2 din care: 3.2 curs 3.3. seminar 2
3.4. Total ore din planul de invatdmant | 56 din care: 3.5 curs 3.6. seminar 28
Distributia fondului de timp - ore/sapt.
Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 4
Documentare suplimentara 1n biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 4
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 14
Tutoriat 2
Examinari 2
Alte actiVitati.......ocoeeeereeeenennnne. 4
3.7. Total ore studiu individual 22
3.8. Total ore pe semestru 28
3.9. Numairul de credite 3

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum °

Cunostinte privind Limba Franceza nivel B1 — studentul poate intelege ideile
principale atat din texte pe teme familiare cat si abstracte si pricepe
majoritatea aspectelor tehnice discutate in domeniul sdu de specializare.

e Detine un grad de fluenta si spontaneitate care 1i permite cel mai adesea sa
converseze cu vorbitori nativi fara ajutorul unei a treia persoane si reuseste
totodata sa produca texte clare pe o varietate de teme precum si sa
argumenteze pentru si impotriva unui punct de vedere.

4.2. de competente |

Competente de operare pe calculator (Word, Internet Explorer); capacitate
de analiza, de sinteza si de gandire critica.

5. Conditii (acolo unde este cazul)

| 5.1. de desfasurare a cursului IB




| 5.2. de desfisurare a seminarului

‘ e Sala de curs dotata cu tabla.

6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invatarii la formarea cirora contribuie parcurgerea
si promovarea disciplinei

Studentul/Absolventul:

1. Cunoastere, intelegere, explicare si interpretare

- cunoasterea regulilor de gramatica practica a limbii franceze

- intelegerea cu preponderenta a textelor de specialitate

- explicarea in limba franceza a unor fenomene, procese si tehnologii specifice specializarii

- interpretarea unor scheme, desene, grafice si a altor materiale de specialitate.

2. Instrumental-aplicative

- Intrebuintarea metodelor clasice de informare si investigare in vederea intelegerii unui text
de specialitate: lucrul cu dictionarele generaliste sau de specialitate, cu alte lucrari de referinta
- utilizarea tehnicii moderne de informare, in spetd a internetului, cu ajutorul motoarelor de
cautare si a site-urilor de specialitate.

3. Atitudinale

- manifestarea unui interes sporit fata de cunoasterea lexicului de specialitate in limba franceza
- congtientizarea importantei pe care o are cunoasterea unei limbi strdine de circulatie
internationald 1n formarea personalitatii unui absolvent de studii superioare in societatea de

- participarea la propria dezvoltare profesionald si personald prin intelegerea sanselor
suplimentare pe care cunoasterea unei limbi strdine le ofera absolventilor nu numai pe piata
nationald a muncii, dar mai ales pe o piata europeana foarte dinamica.

CT2 Aplicarea tehnicilor de munca eficientd in echipa multidisciplinara, pe diverse paliere

CT3 Documentarea in limba roména si cel putin intr-o limba strdind, pentru dezvoltarea
profesionald si personald, prin formare continua si adaptarea eficienta la noile descoperiri

Studentii vor fi capabili sa abordeze si sa aplice notiunile specifice limbii franceze, cu

Identificarea si precizarea informatiilor stiintifice si a cadrului reglementarilor legislative din
domeniul chimiei oferite de bibliografia de specialitate in limba franceza.

Analiza criticd a unei comunicari stiintifice, a unui articol / raport de specialitate cu grad de
dificultate mediu.
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7. REZULTATELE iNVAIARII- Disciplina: Limba Franceza pentru facultati nefilologice

Discipline care contribuie

ert. Cunostinte Aptitudini Responsabilitate si autonomie la atingerea rezultatelor
invatirii

1. Studentul/absolventul descrie si Studentul/absolventul recunoaste, Studentul/absolventul utilizeaza in Botanica; Fiziologia
utilizeaza terminologia fundamentala intelege si utilizeaza corect mod autonom terminologia de plantelor; Introducere in
in limba franceza specifica vocabularul horticol de specialitate in | specialitate si isi dezvolta permanent horticultura
domeniului horticulturii, referitoare la | comunicarea orala si scrisd si poate vocabularul profesional prin
plante, structura si functiile acestora, explica termeni specifici in contexte consultarea surselor de specialitate in
procese fiziologice, specii horticole si | profesionale. limba franceza.
tehnologiile de cultivare.

2. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul descrie in limba | Studentul/absolventul selecteaza si Pedologie; Agrochimie;

terminologia in limba franceza
referitoare la sol, fertilizare, nutrienti,
apa si relatia dintre planta si mediul
de cultura.

franceza proprietatile solului,
procesele de fertilizare si necesarul de
apa al plantelor si utilizeaza structuri
si vocabular specific in contexte
horticole.

utilizeaza in mod responsabil
informatii tehnice in limba franceza
referitoare la managementul solului si
al resurselor.

fmbunatatiri funciare




Discipline care contribuie

g; Cunostinte Aptitudini Responsabilitate si autonomie la atingerea rezultatelor
invitarii

3. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul identifica, Studentul/absolventul utilizeaza in Fitopatologie; Entomologie
terminologia de specialitate descrie si prezintd in limba franceza mod responsabil sursele de informare
referitoare la bolile si daunatorii informatii despre boli, ddundtori, in limba franceza si respecta
plantelor, metodele de prevenire si produse fitosanitare si metode de terminologia si normele profesionale
combatere si managementul integrat protectie a culturilor. in comunicarea informatiilor privind
al acestora. protectia plantelor.

4. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul descrie in limba | Studentul/absolventul selecteaza si Pomiculturd; Viticultura;
terminologia specifica tehnologiilor franceza etapele tehnologice ale organizeaza autonom informatiile Legumiculturd; Floricultura;
de cultivare a plantelor horticole, cultivarii speciilor horticole si poate necesare pentru descrierea unei Agrofitotehnie;
inclusiv plantarea, inmultirea, prezenta oral si in scris tehnologii de tehnologii horticole. Ampelografie; Horticultura
irigarea, fertilizarea, lucrarile de cultura. tropicald; Microinmultire;
intretinere si recoltarea. Practica

5. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul identifica, Studentul/absolventul comunica Pomicultura; Legumicultura,
terminologia franceza referitoare la clasifica si descrie produse horticole autonom si adecvat informatii despre Floriculturd; Tehnologia
fructe, legume, plante ornamentale, in limba franceza, utilizand corect produse horticole in contexte produselor horticole
plante floricole si alte produse caracteristicile morfologice, academice si profesionale.
horticole. comerciale si calitative.

6. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul intelege si Studentul/absolventul utilizeaza Viticulturd; Ampelografie;
terminologia referitoare la viticultura, | utilizeaza texte de specialitate in autonom literatura de specialitate n Oenologie
soiuri de vitd-de-vie, lucrari limba franceza referitoare la limba franceza pentru documentare si
tehnologice si productia de struguri si | viticultura si oenologie si poate dezvoltare profesionala.
vin. prezenta informatii tehnice.

7. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul utilizeaza Studentul/absolventul isi Limba franceza; toate
principalele structuri gramaticale si corect structurile gramaticale in monitorizeaza si isi corecteaza disciplinele de specialitate
functionale ale limbii engleze contexte horticole, pentru descrierea autonom exprimarea orald si scrisa in
necesare comunicarii profesionale, proceselor, formularea instructiunilor | limba franceza.
inclusiv timpurile verbale, verbele si exprimarea obligatiei, posibilitatii
modale, diateza pasiva si structurile si recomandarilor.
conditionale.

8. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul citeste, Studentul/absolventul selecteaza Limba franceza; disciplinele
caracteristicile principalelor tipuri de interpreteaza, sintetizeaza si autonom surse academice si fundamentale si de
texte academice si profesionale din redacteaza texte de specialitate in profesionale relevante si utilizeaza specialitate
domeniul horticulturii, precum limba franceza, identificand informatia intr-o maniera responsabila
articole stiintifice, rapoarte, descrieri informatiile relevante. si adecvata scopului comunicarii.
tehnice, instructiuni si fise
tehnologice.

9. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul comunica oral Studentul/absolventul manifesta Practica; Management;
vocabularul si expresiile utilizate in in limba franceza in situatii autonomie si responsabilitate in Antreprenoriat in domeniul
comunicarea profesionald din profesionale, formuleaza intrebari, comunicarea profesionala si horticol
domeniul horticulturii, inclusiv in ofera explicatii, descrie proceduri si adapteaza limbajul la interlocutor si la
contexte de ferma, serd, pepiniera, participa la discutii de specialitate. situatia de comunicare.
laborator si intreprindere horticola.

10. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul identifica si Studentul/absolventul utilizeaza Mecanizare; Constructii
terminologia referitoare la descrie in limba franceza utilaje, responsabil informatii tehnice in horticole
mecanizarea si echipamentele echipamente si operatii mecanizate limba franceza si poate consulta
utilizate in horticultura. utilizate in activitatile horticole. manuale si instructiuni de utilizare.

11. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul descrie si Studentul/absolventul utilizeaza Arboricultura; Compozitii
vocabularul specific amenajarii prezintd in limba franceza compozitii | autonom surse in limba franceza vegetale in amenajari
peisagistice, arboriculturii, artei vegetale, specii ornamentale si pentru documentarea si dezvoltarea peisagistice; Arta florala;
florale si spatiilor verzi. principii de amenajare peisagistica. proiectelor de specialitate. Arhitectura peisajului; Istoria

gradinilor si peisajelor

12. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul discuta si Studentul/absolventul utilizeaza Ecologie si protectia
terminologia referitoare la redacteaza in limba franceza texte informatiile in mod responsabil si mediului; Horticulturd;
sustenabilitate, biodiversitate, referitoare la horticultura durabila, demonstreaza preocupare pentru Politici i strategii de mediu
protectia mediului si utilizarea conservarea biodiversitatii si protectia | dezvoltarea durabila in activitatea
eficientd a resurselor in horticultura. mediului. profesionala.

13. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul redacteaza e- Studentul/absolventul isi organizeaza | Informaticd; Practicd;
principiile de baza ale comunicarii mailuri profesionale, descrieri, autonom activitatea de invatare si 1si discipline de specialitate
academice si profesionale in limba rapoarte, prezentari si scurte lucrari evalueaza si imbunatateste
franceza. academice in limba franceza, competentele de comunicare

utilizand terminologia specifica profesionala.
domeniului.
14. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul utilizeaza Studentul/absolventul demonstreaza Informatica; toate disciplinele

strategiile de cautare, selectare si
interpretare a informatiei de
specialitate in limba franceza.

dictionare, baze de date, articole
stiintifice, manuale, cataloage si
resurse digitale in limba franceza

autonomie in invatare, selecteaza
surse credibile si utilizeaza
responsabil informatiile identificate.

de specialitate




Discipline care contribuie

ert. Cunostinte Aptitudini Responsabilitate si autonomie la atingerea rezultatelor
invitarii
pentru rezolvarea unor sarcini
profesionale.

15. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul traduce si Studentul/absolventul verifica si Limba francezi; disciplinele
terminologia si principiile de bazd ale | adapteaza texte horticole, pastrand revizuieste autonom traducerile si horticole de specialitate
traducerii textelor horticole din limba | sensul, terminologia si informatia utilizeaza instrumente lexicografice si
franceza in limba romani si invers. tehnica a textului original. digitale in mod responsabil.

16. Studentul/absolventul cunoaste Studentul/absolventul prezinta in Studentul/absolventul utilizeaza Management; Marketing;
terminologia economica si limba franceza aspecte legate de autonom limba franceza pentru Antreprenoriat in domeniul
manageriald de baza utilizata in managementul unei ferme horticole, comunicarea in contexte economice si | horticol
sectorul horticol international. comercializarea produselor, profesionale si pentru dezvoltarea

marketing si antreprenoriat. propriei cariere.
17. Studentul/absolventul integreaza Studentul/absolventul utilizeaza limba | Studentul/absolventul demonstreaza Limba franceza; toate

vocabularul, structurile gramaticale si
competentele de comunicare in limba
franceza cu cunostintele de

specialitate din domeniul horticulturii.

franceza pentru rezolvarea unor
sarcini academice si profesionale
complexe, inclusiv prezentarea,
descrierea, compararea si
argumentarea unor aspecte horticole.

responsabilitate, autonomie si
capacitate de invatare continud,
utilizand limba franceza ca instrument
pentru dezvoltarea profesionala si
accesul la literatura internationala de
specialitate.

disciplinele fundamentale si
de specialitate din domeniul
Horticulturii

7. Continuturi

7.1. CURS Modalitatea de Metode de predare Fond de timp
desfasurare alocat (ore)
7.2. Seminar/laborator Modalitatea de Metode de predare Fond de timp
desfasurare alocat (ore)
29. Les aliments fatd in fata, saptamana 1 Conversatia euristica, 2 ore
immunostimulants problematizarea, exercitiul
30. Les pronoms possessifs fatd in fata, saptamana 2 Conversatia euristica, 2 ore
problematizarea, exercitiul
31. Les adjectifs possessifs fatd in fata, siptamana 3 Conversatia euristica, 2 ore
problematizarea, exercitiul
32. Les pommes de terre, les | fata in fatd, saptamana 4 Conversatia euristica, 2 ore
graines germées problematizarea, exercitiul
33. Le pronom interrogatif fatd in fata, saptamana 5 Conversatia euristica, 2 ore
problematizarea, exercitiul
34. Les adjectifs et les fatd in fata, saptamana 6 Conversatia euristica, 2 ore
pronoms relatifs problematizarea, exercitiul
35. Les détergents | fatd in fata, saptamana 7 Conversatia euristica, 2 ore
biodégradables problematizarea, exercitiul
36. L’adjectif indéfini fatd in fata, saptamana 8 Conversatia euristica, 2 ore
problematizarea, exercitiul
37. Premiers pas vers un sang | fata in fatd, saptdmana 9 Conversatia euristica, 2 ore
artificiel problematizarea, exercitiul
38. Le pronom indéfini fatd in fata, saptamana 10 | Conversatia euristica, 2 ore
problematizarea, exercitiul
39. Les pronoms ENetY fatd in fata, saptamana 11 | Conversatia euristica, 2 ore
problematizarea, exercitiul
40. Le verbe I fatd in fata, saptamana 12 | Conversatia euristica, 2 ore
problematizarea, exercitiul
41. Le verbe Il fatd 1n fata, saptamana 13 | Conversatia euristica, 2 ore
problematizarea, exercitiul
42. Révision semestrielle fatd in fatd, siptdmana 14 | Conversatia euristica, 2 ore
problematizarea, exercitiul
Bibliografie:




Chiritescu, Ileana Mihaela, Le Francais pour les Agronomes, les Horticulteurs et les Chimistes, Editura
Universitaria, Craiova, 2018.

Bernard Maurice, Saison André, Avond Guy, Le Bail Helene, Chimie, Editions Fernard Nathan, Paris,
1979.

**% Le francgais langue des sciences et des techniques, in « Le Francais dans le Monde », huitiéme année,

numéro 61, décembre 1968.

**% Prof. Mokeur, site Internet — http://site.ifrance.com/okapi/

Boyer, Henri, Butzbach, Michéle, Pendanx, Michéle, Nouvelle introduction a la didactique du frangais

langue étrangere, Paris, CLE International, 1990.

Bratu, Alice, Choix de textes scientifiques (suivis d’exercices), Bucuresti, Editura Didactica si

Pedagogica, 1981.

Brun-Cottan, Francoise, Debrune, Marie-Paule, Debrune, Maurice, Sciences naturelles. Biologie

humaine. Géologie, 3°, Paris, Librairie Classique Eugeéne Belin, 1980.

Fournier, Jean; Lafarge, Alain; Bastide, Maurice; Mouchel,Gérard; Vredon, Renée — Francgais 6€ Lire,
Observer, s ’Exprimer, Bordas, Paris, 1981.

Gorunescu, Elena, Gramatica limbii franceze, Editura Corint, Bucuresti, 2007.

Gorunescu, Elena, Dictionar Francez-Romdn, Editura Teora, Bucuresti, 2007.

Gorunescu, Elena, Dictionar Roman - Francez, Editura Teora, Bucuresti, 2008.

Grosu, Jana, Limba Franceza, Exercitii, Editura Corint, Bucuresti, 2003.

Negreanu, Aristita, Dicfionar de expresii francez-romdn Dicex, editia a 111-a revizuita si adaugita, Editura
All Educational, Bucuresti, 2007.

Riess, Jean, Premiers pas vers un sang artificiel (une application des fluorocarbures), extrait d’un article

paru dans le courrier du CNRS, n+ 18, 1975.

Rumpf, Paul, Les détergents biodégradables, Courrier du C.N.R.S. n°2, octobre 1971.

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptarile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

Disciplina se integreaza cu probleme de interes actual pe plan international, cum ar fi integrarea pe o
piatd europeand a muncii tot mai dinamica si deschisa.

9. Evaluare

9.3. Pondere din nota

Tip activitate 9.1. Criterii de evaluare | 9.2. Metode de evaluare finali

9.4. Curs

-recunoasterea in
fragmente din textele de
specialitate (citate In cadrul
tematicii de curs) a tuturor
elementelor de morfologie
achizitionate anterior;
-demonstrarea
competentelor de traducere
9.5.Seminar/curs pe baza textelor selectate,
practic pentru a se verifica
achizitiile lingvistice,
abilitatile de traducere a
unui text de specialitate din
limba franceza in limba
romana (toate cele 3 fraze),
precum si  din limba
romand in limba franceza
(toate cele 3 fraze)

Evaluare scrisa 70%




Frecventa si conduita la
activitati 20%
Din oficiu 10%
9.6. Standard minim de performanta
Data completarii Titular de disciplina,
15.09.2026 Conf.univ.dr. Chiritescu Ileana Mihaela

Semnatura titularului
[
’ { o~

Data avizarii in departament Director de departament,
Conf.univ.dr. ing. Ionica Mira Elena

Semnatura directorului de departament,



ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
Universitatea din Craiova
FACULTATEA DE HORTIULTURA/DEPARTAMENTUL D29
Craiova, Str.A.l. Cuza, nr. 13, 200585,
tel: 0251/414541, fax: ....e-mail: .......

1. DATE DESPRE PROGRAM

1.1 Institutia de invatamant superior UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA
1.2 Facultatea HORTICULTURA
1.3 Departamentul HORTICULTURA SI STINTA ALIMENTULUI
1.4 Domeniul de studii INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE
1.5 Ciclul de studii! LICENTA
1.6 Forma de organizare INVATAMANT CU FRECVENTA
1.7 Programul de studii INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE
2. DATE DESPRE DISCIPLINA
2.1. Denumirea disciplinei CHIMIE |
2.2. Titularul activitatilor de curs Lect.dr DABULEANU IRINA
2.3. Titularul activitatilor de laborator Lect.dr DABULEANU IRINA
2.4. Anul de studiu I | 2.5. Semestrul I | 2.6. Tipul disciplinei E | 2.7. Regimul DOB
(continut)? disciplinei (obligativitate)®

3. TIMPUL TOTAL ESTIMAT (ore pe semestru al activitatilor didactice)
A. SEMESTRUL I1

3.1 Numar de ore pe sdptamana 4 din care: 3.2 curs | 2 | 3.3 seminar/laborator 2
3.4 Total ore din planul de invatamant | 56 | din care: 3.5 curs | 28 | 3.6 seminar/laborator | 28
Distributia fondului de timp ore

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite 28
Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren 6
Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 4
Tutoriat -
Examinari 6
Alte activitati.

3.7 Total ore studiu individual 44
3.8 Total ore pe semestru 100
3.9 Numarul de credite?

4. PRECONDITII

4.1 de curriculum cunostinte minime de chimie anorganica din manualele de liceu, cunostinte minime de
matematicd, fizica, biologie

4.2 de competente -

5. CONDITII
5.1. de desfasurare a Sala de curs cu mijloace de proiectare
cursului
5.2. de desfasurare a Sala de lucrari practice, 302,Facultatea de Stiinte/ Departamentul de Chimie
seminarului/laboratorului Purtarea obligatorie a halatului, pregatirea, prin studiu individual, a laboratorului

6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invatarii la formarea carora contribuie parcurgerea si
promovarea disciplinei



Studentul/Absolventul:

domeniul Horticulturii

5

£l

Cunostinte

1. Recunoaste, analizeazi, concluzioneaza concepte, teorii si metode din alte domenii in

Studentul/absolventul

capacitatii de suport a sistemelor biologice pentru sistemele socioeconomice.

Aptitudini
(Abilitati)

1. Trebuie sa realizeze integrarea transdisciplinara a cunostintelor in vederea evaluarii

Studentul/Absolventul:

=
§ 1. Aplica cunostintele invitate in alte cursuri pentru a explica interactiunile plantelor cu
E ® mediul
g £
a
g <
[~
7. Continuturi
7.1. CURS Modalitatea | Metode de predare Fond
de de timp
desfasurare alocat
(ore)
Obiectul chimiei generale si anorganice fata in fata | Prelegere frontalia si expunere | 1h
interactiva (flip chart, tabla,
video-proiector).
Structura atomului. Modele atomice precuantice, | fatd in fatd | Prelegere frontala si expunere | 3h
modele atomice cuantice, modelul ondulatoriu- interactiva (flip chart, tabla,
stationar al atomului, orbitali atomici, atomi video-proiector).
multielectronici
Sistemul  periodic al elementelor. Legea | fatd in fatd | Prelegere frontala si expunere | 2h
periodicitatii. Structura sistemului periodic al interactiva (flip chart,tabla,
elementelor, proprietati periodice si neperiodice ale video-proiector).
elementelor
Structura moleculelor. Legatura chimica. Teoria | fatd in fata | Prelegere frontala si expunere | 4h
electronica precuantica a legaturii chimice, teoria interactiva (flip chart,tabla,
mecanic-cuantica a legaturii covalente, orbitali video-proiector).
moleculari hibrizi, legitura chimica in metale
Interactiuni  intermoleculare. Legdtura de | fatd in fati | Prelegere frontala si expunere | 2h
hidrogen, forte de atractie van der Waals. interactiva (flip chart,tabla,
video-proiector).
Stari de agregare. Starea gazoasa, starea lichida, | fatd in fatd | Prelegere frontala si expunere | 2h
starea solida. Structura solidelor cristaline interactiva (flip chart,tabla,
video-proiector).
Elemente de Termodinamica chimica. Principiul I | fatd in fatd | Prelegere frontala si expunere | 2h
al  termodinamicii, marimi  termodinamice. interactiva (flip chart,tabla,
Termochimia, legile termochimiei video-proiector).
Elemente de Cineticd chimica. Legea cineticd a | fatd in fati | Prelegere frontala si expunere | 2h
actiunii maselor, influenta temperaturii asupra interactiva (flip chart,tabla,
vitezei de reactie, teoria complexului activat video-proiector).
Echilibre chimice. Echilibre in sisteme omogene, | fatd in fati | Prelegere frontala si expunere | 2h

Echilibre in sisteme heterogene interactiva (flip chart,tabla,
video-proiector).




Combinatii chimice anorganice: oxizi, hidroxizi, | fata in fata

Prelegere frontala si expunere | 2h

oxoacizi interactiva (flip chart,tabla,
video-proiector).
Elemente cu caracter nemetalic si | fatd in fatd | Prelegere frontali si expunere | 4h

semimetalic: hidrogenul, grupa a VIII-a principala,
grupa a VlIl-a principala, grupa a VI-a principala,
grupa a V-a principald, grupa a [V-a principala

interactiva (flip chart,tabla,
video-proiector).

Elemente cu caracter metalic: caracterizare | fatd in fata

generald, metale din blocul s, metale din blocul p,
metale din blocul d.

Prelegere frontala si expunere | 2h
interactivi (flip chart,tabla,
video-proiector).

TOTAL

28h

Bibliografie:

—

Nenitescu, C.D., Chimie generala, Ed. Didactica si Pedagogica, Bucuresti, 1972.

2. Shriver, D. F., s.a., Chimie Anorganica, Ed. Tehnicd, Bucuresti, 1998.

3. Aldea Victoria, Uivarosi Valentina, Chimie Anorganica, Ed. Medicala, 1999

4. Bolocan-Viasu, 1., Chimie anorganica, Vol 1, Ed. Universitaria, Craiova, 2004

5. Bolocan-Viasu, 1., Popescu, M., Chimie generala. Lucrari practice de laborator, Editura Sitech, Craiova,

2012

7.2. Seminar/laborator Modalitatea de | Metode de | Fond de timp
desfasurare predare alocat (ore)

Operatii  principale de laborator. Maruntirea | fata in fata Aplicatii 2h

substantelor solide, cantarirea, masurarea volumelor practice

lichidelor, incélzirea, metode de separare

Puritatea substantelor. Purificarea substantelor prin | fata in fata Aplicatii 2h

distilare, extractia practice

Legile fundamentale ale chimiei. fata in fata Aplicatii 2h
practice

Determinarea unor constante fizice ale substantelor | fati in fata Aplicatii 2h

anorganice practice

Solutii lichide. Solubilitatea substantelor, factori care | fata in fata Aplicatii 2h

influenteaza solubilitatea substantelor practice

Concentratia solutiilor. Moduri de exprimare a | fati in fata Aplicatii 2h

concentratiei practice

Grupa I a analitica de cationi identificare si separare fata in fata Aplicatii 2h
practice

Grupa all a analitica de cationi identificare si separare | fata in fata Aplicatii 2h
practice

Grupa allla a analitica de cationi identificare si separare | fata in fata Aplicatii 2h
practice

Grupa alV a analitica de cationi identificare si separare | fata in fata Aplicatii 2h
practice

Grupa aV a analitica de cationi identificare si separare | fata in fata Aplicatii 2h
practice

Identificarea anionilor separare si identificare fata in fata Aplicatii 2h
practice

Analiza calitativa a unei probe necunoscute fata in fata Aplicatii 2h
practice

Bibliografie:

1. Nenitescu, C.D., Chimie generala, Ed. Didactica si Pedagogica, Bucuresti, 1972.

2. Shriver, D. F., s.a., Chimie Anorganicd, Ed. Tehnica, Bucuresti, 1998.
3. Aldea Victoria, Uivarosi Valentina, Chimie Anorganica, Ed. Medicald, 1999




4. Ton Ganescu, Alin Barbu, Anca Ganescu Lucrari practice chimie analitica cantitativa(Volumetrie si
Gravimetrie Editura Sitech 2001,Craiova

5 Cezar Spinu , Anca Ganescu ,Chimie analitica-lucrari practice intrebari ,probleme, Tipografia Universitatii
din Craiova 2008, format A5, 146 pag Chimie analitica-lucrari practice intrebari, exercitii si probleme

8. COROBORAREA CONTINUTURILOR DISCIPLINEI CU ASTEPTARILE
REPREZENTANTILOR COMUNITATII EPISTEMICE, ASOCIATIILOR PROFESIONALE SI
ANGAJATORI REPREZENTATIVI DIN DOMENIUL AFERENT PROGRAMULUI

» Cunostintele dobandite la disciplina chimie generala si anorganica asigura absolventilor
formarea unor abilitati de lucru in vederea desfasurarii activitatii intr-un laborator de
chimie precum si capacitatea de a utiliza adecvat reactivi chimici, materiale de laborator
si aparatura de laborator.

= Deprinderile practice si atitudinile acumulate constituie baza pentru intelegerea
importantei realizarii unor analize specifice, sensibile si reproductibile si a interpretarii
corecte a rezultatelor obtinute.

9. EVALUARE
. . . I Pondere din nota
Tip de activitate Criterii de evaluare Metode de evaluare finald
e Capacitatea de asimilare a
cunostintelor Examen (scris) /
* Deducerea algoritmului de rezolvare cu ajutorul platformei
Curs g cor ajor bl 80%
a problemelor informatice in varianta
* Capacitatea de analiza, sinteza si online
argumentare
* atentia si acuratetea in realizarea A . C e A
. In ultima saptamana a
experimentelor de laborator .
< . . e semestrului (oral) / cu o
Lucriri practice » modul de gandire si formularea . . 20%
L ) . ajutorul platformei
explicatiilor, modul de interpretare si . . . .
video in varianta online
raportare a rezultatelor
* cunostinte generale despre structura atomului, structura moleculelor, stéri de
agregare ale materiei, sisteme disperse, combinatii complexe
» clasificarea elementelor chimice si a compusilor anorganici — recunoasterea si
deosebirea unui metal de un nemetal, a unui compus ionic de un compus covalent, a
unui acid, de o baza sau de o sare, a unui compus simplu de un compus coordinativ
Standard minim de » denumirea elementelor chimice si a compusilor reprezentativi din principalele clase
performanta de combinatii anorganice
* scrierea si egalarea ecuatiilor reactiilor chimice
» manipularea corecta a substantelor chimice, a instalatiilor si aparatelor de laborator
« efectuarea corectd a operatiilor de baza din laborator: incalzirea, racirea, cantarirea,
masurarea volumelor, masurarea temperaturii, dizolvarea, precipitarea, filtrarea,
distilarea, extractia.
Data completarii Titular de discipling,
22.09.2026 Lect. univ.dr Irina Dabuleanu
Semnatura titularului
Data avizarii in departament Director de departament,

Semnatura directorului de departament,




ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
Universitatea din Craiova
FACULTATEA/DEPARTAMENTUL DE HORTICULTURA, DEPARTAMENTUL
HORTICULTURA SI STIINTA ALIMENTULUI
Craiova, Str. A..I Cuza, nr. 13, 200585,
tel: 0251414541, fax: 0251414541 .e-mail: fh_secretariat@yahoo.ro

FISA DISCIPLINEI
1. Date despre program
1.1. Institutia de invatdmant superior Universitatea din Craiova
1.2. Facultatea FACULTATEA DE HORTICULTURA
1.3. Departamentul HORTICULTURA SI STIINTA ALIMENTULUI
1.4. Domeniul de studii INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE
1.5. Ciclul de studii universitare LICENTA
1.6. Forma de organizare INVATAMANT CU FRECVENTA
1.7. Programul de studii INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei Educatie fizica (D29IPAL108)

2.2. Titularul activitatilor de curs -

2.3. Titularul activitatilor de seminar/ Lect. univ. dr. Diaconescu Dragos

laborator

2.4. Anul de studiu | I 2.5. Semestrul | 1] 2.6. Tipul de A/R | 2.7.Regimul | DC/DOB
evaluare disciplinei

3. Timpul total estimat (ore pe semestru a activitatilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 1 din care: 3.2 curs 3.3. 1
seminar/laborator

3.4. Total ore din planul de invataimant | 14 din care: 3.5 curs 3.6. 14
seminar/laborator

Distributia fondului de timp - ore/sapt.

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite

Documentare suplimentara 1n biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren

Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 57
Tutoriat

Examinari 4
Alte activitati.......ocoeeeereeeenennnne.

3.7. Total ore studiu individual 61
3.8. Total ore pe semestru 75
3.9. Numairul de credite 3

4. Preconditii (acolo unde este cazul)
4.1. de curriculum o
4.2. de competente | o

5. Conditii (acolo unde este cazul)
5.1. de desfasurare a cursului °

5.2. de desfasurare a seminarului/ | e Echipamentul sportiv obligatoriu
laboratorului




6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invitirii la formarea carora contribuie parcurgerea
si promovarea disciplinei

Studentul/Absolventul:

Explica notiunile generale ale domeniului, referitoare la formele de organizare ale activitatii
de educatie fizica si sport, principiile, metodele si mijloacele fundamentale aplicabile in forme
diferite de organizare, conceptele de motricitate si activitate motrica, astfel Incat sa poata fi
utilizate in context formativ si performantial.

Studentul/Absolventul:

Cunostinte

Utilizeaza notiunile fundamentale ale motricitatii umane in contexte variate.
Clasifica formele de organizare si practicare a activitatii de educatie fizica si sport.

Aptitudini
(Abilitati)

Studentul/Absolventul:

Exemplifica acte, actiuni si activitati motrice.
Adapteaza continutul exercitiilor 1n functie de forma de organizare si practicare a acestuia.

Responsabilitate
si autonomie

>

7. Continuturi

7.1. CURS Modalitatea de Metode de predare Fond de
desfasurare timp
alocat
(ore)
7.2. Seminar/laborator Modalitatea de Metode de predare Fond de timp
desfasurare alocat (ore)
Cunoasterea si organizarea Fata in fata Explicatia 2
colectivului de studenti. Demonstratia

Prezentarea cerintelor Catedrei
de Educatie Fizica si Sport.

Dezvoltarea fizica armonioasa - Fatd in fata Explicatia 2
program de gimnastica Demonstratia

aerobica (fete).

Joc bilateral: tenis de masa, Fata in fata Explicatia 2
baschet si fotbal. Demonstratia

Alergare de viteza pe 30-50 m, Fata in fata Explicatia 2
cu start din diferite pozitii. Demonstratia

Perfectionarea elementelor Fata in fata Explicatia 2
tehnice din volei: pozitia Demonstratia

fundamentald, pasa de sus cu 2
maini, serviciul de jos cu o

mana.

Dezvoltare fizica armonioasa - Fata in fata Explicatia 2
program de gimnastica Demonstratia

aerobica (fete).

Joc bilateral: tenis de masa, Fata in fata Explicatia 2
baschet si fotbal. Demonstratia

Bibliografie:




8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunititii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

9. Evaluare

Tip activitate

9.1. Criterii de evaluare

9.2. Metode de evaluare

9.3. Pondere din nota

- Cunostinte pentru
nota 10: incadrarea 1n
baremul maxim
asociat varstei, pentru
fiecare proba

finala
9.4. Curs
Evaluare finala:
- Cunostinte pentru
nota 5: Incadrarea in
baremul minim
asociat varstei, pentru . )
9.5. Seminar/laborator fiecare Vrobﬁ' P Prezentd semmar 20%
e p > Verificare 80 %

9.6. Standard minim de performanta
* Participare activa la ore;
* Dispozitie la efort fizic si intelectual,
* Echipament adecvat;
* Atitudine pozitiva pentru lucrul in echipa;
* Executarea exercitiilor ca tehnicd si numar In mod corespunzator comenzilor date;
* Aprecieri si evaludri pe tot parcursul activitatii.

Data completarii
18.09.2026

Data avizarii in departament

25.09.2026

Titular de disciplina,
Lect. univ. dr. Diaconescu Dragos

Semnatura titularului

ROMANIA
MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
Universitatea din Craiova

FACULTATEA/DEPARTAMENTUL DE HORTICULTURA, DEPARTAMENTUL

HORTICULTURA SI STIINTA ALIMENTULUI
Craiova, Str. A..I. Cuza, nr. 13, 200585,

tel: 0251414541, fax: 0251414541 .e-mail: th_secretariat@yahoo.ro




1. Date despre program

FISA DISCIPLINEI

1.1. Institutia de Invatdmant superior

Universitatea din Craiova

1.2. Facultatea

FACULTATEA DE HORTICULTURA

1.3. Departamentul

HORTICULTURA SI STIINTA ALIMENTULUI

1.4. Domeniul de studii

INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

1.5. Ciclul de studii universitare

LICENTA

1.6. Forma de organizare

INVATAMANT CU FRECVENTA

1.7. Programul de studii

INGINERIA PRODUSELOR ALIMENTARE

2. Date despre disciplina

2.1. Denumirea disciplinei

Educatie fizicad (D29IPAL216)

2.2. Titularul activitatilor de curs

2.3. Titularul activitatilor de seminar/

Lect. univ. dr. Diaconescu Dragos

laborator
2.4. Anul de studiu | I 2.5. Semestrul | 2| 2.6. Tipul de A/R | 2.7.Regimul | DC/DOB
evaluare disciplinei
3. Timpul total estimat (ore pe semestru a activitatilor didactice)

3.1. Numarul de ore pe saptamana 1 din care: 3.2 curs 3.3. 1
seminar/laborator

3.4. Total ore din planul de invatimant | 14 din care: 3.5 curs 3.6. 14
seminar/laborator

Distributia fondului de timp - ore/sapt.

Studiul dupa manual, suport de curs, bibliografie si notite

Documentare suplimentara in biblioteca, pe platformele electronice de specialitate si pe teren

Pregatire seminarii/laboratoare, teme, referate, portofolii si eseuri 57

Tutoriat

Examinari 4

Alte activitafi.......cceeeeereeeenennnne.

3.7. Total ore studiu individual 61

3.8. Total ore pe semestru 75

3.9. Numairul de credite 3

4. Preconditii (acolo unde este cazul)

4.1. de curriculum .

4.2. de competente | o

5. Conditii (acolo unde este cazul)

5.1. de desfasurare a cursului

5.2. de desfasurare a seminarului/
laboratorului

Echipamentul sportiv obligatoriu

6. Obiectivele disciplinei - rezultate asteptate ale invitirii la formarea carora contribuie parcurgerea

si promovarea disciplinei




H

>

Cunostinte

Studentul/Absolventul:

Explica notiunile generale ale domeniului, referitoare la formele de organizare ale activitatii
de educatie fizica si sport, principiile, metodele si mijloacele fundamentale aplicabile in forme
diferite de organizare, conceptele de motricitate si activitate motrica, astfel incat sa poata fi
utilizate in context formativ si performantial.

Aptitudini
(Abilitati)

Studentul/Absolventul:

Utilizeaza notiunile fundamentale ale motricitatii umane in contexte variate.
Clasifica formele de organizare si practicare a activitatii de educatie fizica si sport.

Studentul/Absolventul:

Exemplifica acte, actiuni si activitati motrice.
Adapteaza continutul exercitiilor in functie de forma de organizare si practicare a acestuia.

Responsabilitate
si autonomie

]

7. Continuturi

7.1. CURS Modalitatea de Metode de predare Fond de
desfasurare timp
alocat
(ore)
7.2. Seminar/laborator Modalitatea de Metode de predare Fond de timp
desfasurare alocat (ore)
Perfectionarea alergarii de Fatd in fata Explicatia 2
rezistenta. Demonstratia
Perfectionarea elementelor
tehnice din volei: lovitura de
atac, blocajul, serviciul de sus.
Dezvoltarea fizica armonioasa - Fatd in fata Explicatia 2
program de gimnastica Demonstratia
aerobica (fete).
Joc bilateral: tenis de masa,
baschet si fotbal.
Pregatirea probelor de control: Fata in fata Explicatia 2
alergare viteza - 50 m, sdritura Demonstratia
in lungime de pe loc, alergare
de rezistenta.
Joc bilateral de volei.
Dezvoltarea fizica armonioasa - Fata in fata Explicatia 2
program de gimnastica Demonstratia
aerobica (fete).
Joc bilateral: tenis de masa,
baschet si fotbal.
Alergare viteza - 50 m, saritura Fata in fata Explicatia 2
in lungime de pe loc, Alergare Demonstratia
de rezistenta - 800m fete,
1000m baieti.




Proba de control — alergare
viteza - 50 m, saritura in
lungime de pe loc, alergare de
rezistentd - 800m fete, 1000m
baieti.

Joc bilateral: volei, baschet,
tenis de masa, fotbal, aerobic
(fete).

Fata in fata

Explicatia
Demonstratia

Bibliografie:

8. Coroborarea continuturilor disciplinei cu asteptirile reprezentantilor comunitatii epistemice,
asociatiilor profesionale si angajatori reprezentativi din domeniul aferent programului

9. Evaluare

Tip activitate 9.1. Criterii de evaluare

9.2. Metode de evaluare

9.3. Pondere din nota

- Cunostinte pentru
nota 10: incadrarea in
baremul maxim
asociat vérstei, pentru
fiecare proba

finala

9.4. Curs

Evaluare finala:

- Cunostinte pentru

nota 5: incadrarea In

baremul minim

asociat varstei, pent - .
9.5. Seminar/laborator fiecare Vrorbé'l, pem Prezen(a seminar 20%
e P i Verificare 80 %

9.6. Standard minim de performanta
* Participare activa la ore;
* Dispozitie la efort fizic si intelectual,
* Echipament adecvat;
» Atitudine pozitiva pentru lucrul in echipa;

* Aprecieri si evaluari pe tot parcursul activitatii.

*» Executarea exercitiilor ca tehnicd si numar in mod corespunzator comenzilor date;

Data completarii
18.09.2026

Data avizarii in departament
25.09.2026

Titular de disciplina,
Lect. univ. dr. Diaconescu Dragos

Semnatura titularului

Director de departament,



