UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA MINISTERUL EDUCATIEI SI CERCETARII
FACULTATEA DE HORTICULTURA Aprobat incepand cu anul universitar 2025-2026
Departamentul Horticultura si Stiinta Alimentului

Domeniul de master: Horticultura

Programul de studii universitare de masterat: EXPERTIZARE VITI-VINICOLA, Craiova, Dolj, Limba roména

Durata studiilor: 2 ani

Forma de invatimant: Zi

PLAN DE INVATAMANT

I. CERINTE PENTRU OBTINEREA DIPLOMEI DE MASTER

120 credite la disciplinele obligatorii si optionale;
10 credite la examenul de disertatie;

II. STRUCTURA ANULUI UNIVERSITAR (IN SAPTAMANI)

An Activitati didactice Sesiunea de examene Practica Vacante
Sem. I Sem. II larna Vara | Restante | (ore/saptimand)/ | Iarna | Intersemestriald | Primavara Vara
(durata in
saptdmani)
I |14 14 3 3 3 - 2 1 1 10
Ir |14 14 3 - 1 Practica si cercetare | 2 1 1 10
de specialitate 14
ore/sdptdmana,

10 saptamani;
Elaborarea lucrarii
de disertatie 14
ore/saptdmana/4
saptamani

III. NUMARUL DE ORE PE SAPTAMANA

ANUL SEMESTRUL 1 SEMESTRUL II
I 14 14
II 14 14

IV. EXAMENUL DE DISERTATIE
1. Perioada de elaborare a lucrarii de disertatie: Semestrele II, III, IV
2. Perioada de definitivare a lucrarii de disertatie: Semestrul IV



3. Perioada de sustinere a examenului de disertatie: Iulie, septembrie
4. Proba examenului de disertatie: Prezentarea si sustinerea lucrarii de disertatie: 10 credite

V. MISIUNEA PROGRAMULUI DE STUDII

Misiunea programului de studii universitare de master Expertizare Viti-Vinicold (EVV) este de a forma specialisti cu un Tnalt nivel de competente
profesionale si stiintifice in domeniul viti-vinicol, capabili sa raspunda cerintelor complexe ale pietei muncii in ceea ce priveste noile orientdri in exploatarea
durabild a resurselor din arealele viticole, cultivarea vitei de vie, obtinerea vinurilor de inalta calitate, valorificarea eficientd a productiei viti-vinicole, precum
competentelor transversale necesare insertiei profesionale eficiente in sectorul viti-vinicol, Tn acord cu standardele nationale si europene privind calificarile
(CNC, CEC), cu cerintele Registrului National al Calificirilor din Invatimantul Superior (RNCIS) si cu standardele ARACIS pentru domeniul de masterat.
Misiunea acestui master este atat didactica, prin formarea avansata a absolventilor de licentd in domeniul Horticulturii- sectorul viti-vinicol, cat si de cercetare,
prin promovarea activitatilor stiintifice si a parteneriatelor strategice orientate catre inovare. In concordanti cu misiunea Universititii din Craiova, programul
de Master Expertizare viti-vinicola raspunde necesitatilor de dezvoltare durabila regionala si nationald, prin pregatirea de specialisti capabili sa lucreze in
companii i organisme nationale la standardele ocupationale solicitate de angajatorii din tard si din Uniunea Europeana si sd contribuie activ la consolidarea
sectorului viti-vinicol.

VI. COMPETENTELE ASIGURATE PRIN PROGRAMUL DE STUDII

Competentele asigurate prin programul de studii conform RNCIS:
a. Competente profesionale.
Aplica practici si standarde horticole ;
Aplica proceduri de sigurantd in laborator ;
Asigura respectarea normelor de igienad in sectorul agricol ;
Monitorizeaza planul de management de mediu al exploatarii agricole ;
Efectueaza teste de laborator ;
Utilizeaza sisteme si baze de date cu informatii agricole ;
Colecteaza date experimentale ;
Cerceteaza imbunatatirea randamentului recoltelor ;
Aplica principiile eticii si integritatii stiintifice n activitatile de cercetare ;
Elaboreazad programe de ameliorare a solului si a plantelor ;
Efectueaza cercetare de piata ;
Efectueaza cercetare stiintifica ;
Utilizeaza diferite canale de comunicare ;
Identifica actiuni de Tmbunatétire ;



Sintetizeaza informatii ;

Intocmeste rapoarte de lucru ;

Raporteaza in legaturd cu aspectele de mediu ;

Redacteaza lucrari stiintifice, academice si documentatie tehnica ;

Ofera consiliere in legatura cu utilizarea fertilizatorilor si erbicidelor;

Ofera consultanta cu privire la imbunatatirile Tn materie de eficienta ;

Ofera sfaturi fermierilor ;

Interactioneaza profesional in mediile de cercetare si profesionale ;

Gandeste analitic;

Ia decizii urgente;

Se consultd cu clientii de afaceri ;

Elaboreaza si aplicd tehnologii viti-vinicole durabile, in vederea asigurarii echilibrului ecologic intre ecosistem si activitatile specifice viticulturii
si vinificatiei;

Aplica principiile si sistemele de management al calitatii in filiera viti-vinicola ;
Asigura servicii de consultanta si extensie in filiera viti-vinicola si oenoturism ;
Controleaza productia ;

Aplicd metoda HACCP (analiza riscurilor si punctelor critice de control) ;
Aplica reglementari referitoare la fabricarea alimentelor si a bauturilor.

Competente transversale.
Da dovada de initiativa ;
Isi asuma responsabilitatea ;
Conduce controlul calitatii.
VII. REZULTATELE INVATARII

Nr. Cunostinte Aptitudini Responsabilitate si autonomie Discipline care contribuie
crt. la atingerea rezultatelor
invatarii
1.3 1.1. Cunoasterea  principiilor | 1.2. Implementarea practicilor de | 1.3. Asumarea deciziilor | Schimbari climatice si
managementului integrat in | management integrat in scopul | strategice pentru dezvoltarea | strategii de atenuare;
horticultura si viticultura, utilizarea | cresterii productivitatii | sustenabilda ~a  exploatatiilor | Ecofiziologie viticold
tehnologiilor = moderne  pentru | concomitent cu reducerea | horticole, promovand productia | Managementul
productie durabild si valorificarea | impactului asupra mediului. responsabilda si competitivitatea | exploatatiilor viticole;
resurselor conform standardelor de economica Managementul protectiei
calitate. integrate;
Tehnologii ecologice in
viticultura;
Resurse si produse
oenoturistice;
Conceptul de terroir in
viticultura,




Practica si cercetare de
specialitate

2.1.Cunoasterea si utilizarea
principiilor, tehnicilor si metodelor
moderne de vinificatie si de
apreciere a calitatii in filiera viti-
vinicola si oenoturism.

2.2. Aplicarea conceptului de
trasabilitate in  controlul  si
expertiza in filiera viti-vinicola;
implementarea  proceduri  si
instructiuni  de lucru  pentru
controlul calitatii produselor viti-
vinicole.

2.3. Elaborarea si implementarea
proiectelor de consultantd si
extensie in filiera viti-vinicold si
oenoturism, in functie de nevoile
identificate.

Elaborarea vinurilor
stricto-sensu, a vinurilor
speciale si a distilatelor din
vin;

Tehnici s1 metode moderne
de analiza microbiologica;
Tehnici de control si
expertizare a produselor
alimentare;

Controlul si prevenirea
fraudelor in domeniul viti-
vinicol;

Analiza senzoriala;

Vinul, identitatea teritoriala
si gastronomia

3.1.Cunoasterea  strategiilor  si
politicilor de dezvoltare rurala,
principiilor consultantei horticole si
normelor eticii academice necesare
pentru luarea deciziilor
responsabile.

3.2. Dezvoltarea proiectelor pentru
dezvoltarea comunitatilor rurale,
prin realizarea de cercetari si
oferirea de solutii bazate pe date si
bune practici.

3.3. Respectarea standardelor de
eticd, a normelor juridice si
promovarea sustenabilitatii 1n
activitatile lor, contribuind la
progresul comunitétilor.

Etica si integritate
academica;

Marketing si

legislatie vitivinicol;
Tehnologii ecologice in
viticultura;

Controlul si prevenirea
fraudelor in domeniul viti-
vinicol;

Managementul
exploatatiilor viticole;
Managementul proiectelor;
Practica si cercetare de
specialitate; Elaborarea
lucrarii de disertatie.

41.  Cunoasterea principiilor de
cultura ecologicd a speciilor
horticole, a tehnicilor de combatere
ecologica a bolilor si daunatorilor,
tehnologiilor de procesare si
valorificare 1n sistem ecologic a
produselor horticole, a legislatiei
specifice  culturilor  ecologice,

4.2. Aplicarea tehnologiilor de

cultura ecologica pentru
producerea si procesarea
productiilor horticole cu
respectarea legislatiei din
domeniu, implementarea
procedurilor pentru conversie,

4.3. Deciderea si planificarea
interventiilor tehnologice in acord
cu reglementdrile culturii in
sistem ecologic a plantelor
horticole si asigurarea respectarii
procedurilor  si  principiilor
asumate pe intreg lantul valoric.

Tehnologii ecologice in
viticultura;
Managementul protectiei
integrate;




conversia, certificarea si inspectia
fermelor ecologice.

certificare ~ si  inspectie  a
exploatatiilor ecologice.

5.1. Cunoasterea particularitatilor
tehnologice ~ pentru  obtinerea
diferitelor tipuri de vinuri.

5.2. Aplicarea unor secvente
tehnologice vinicole inovative in
concordantd cu particularitatile
soiului, a tipului de vin dorit si a
schimbarilor climatice actuale

5.3. Realizarea unor tehnologii
moderne de vinificatie pentru
obtinerea  unor  vinuri in
concordantd cu cerintele actuale
ale pietei vinului.

Elaborarea vinurilor
stricto-sensu, a vinurilor
speciale si a distilatelor din
vin;

Controlul si prevenirea
fraudelor in domeniul viti-
vinicol;

Practica si cercetare de
specialitate; Elaborarea
lucrarii de disertatie.

6.1. Cunoasterea principiilor de
interdependentd  iIntre resursele
naturale ale unui areal viticol si
sortimentul varietal cultivat.

Aplicarea principiilor specifice
unor tehnologii diferentiate 1n
functie de soi, resurse naturale,
traditii si obiceiuri.

Elaborarea  unor  tehnologii
viticole diferentiate in
concordantd cu terroirul specific
fiecarei zone.

Schimbari climatice si
strategii de atenuare;
Germoplasma viticola-
evaluare, strategii de
utilizare;

Practica si cercetare de
specialitate; Elaborarea
lucrarii de disertatie..

7.1. Cunoasterea principiilor de
degustare, comercializare si de
asociere a vinurilor In gastronomie.

Aplicarea unor elemente actuale de
analizd senzoriald a vinului si a
unui marketing performant.

Elaborarea  unor  protocoale
actuale de analizd senzoriald a
vinului, a unor metode eficiente
de marketing si de asociere a
vinului cu principalele elemente
gastronomice.

Resurse si produse
oenoturistice;

Analiza senzoriala;
Ambalare si etichetarea
produselor  viti-vinicole-
sustenabilitate;

Marketing si

legislatie vitivinicola;
Practica si cercetare de
specialitate;

Elaborarea lucrarii de
disertatie.

8.1. Intelegerea diversitatii
produselor traditionale si moderne
la  nivel global. Cunoasterea
principiilor  analizei  senzoriale
pentru  bduturi  alcoolice  si
nealcoolice

8.1. Aplicarea tehnologiilor de
producere; valorificarea eficienta a

materiei prime; implementarea
solutiilor sustenabile s
valorificarea  traditiei  locale.

Realizarea analizelor senzoriale
pentru diverse grupe de bauturi;

Promovarea traditiei locale si
integrarea acesteia pe pietele
moderne; proiectarea solutiilor

sustenabile. Efectuarea s
interpretarea analizelor
senzoriale, precum si luarea

deciziilor privind calitatea finala.

Germoplasma viticola-
evaluare, strategii de
utilizare;

Resurse si produse
oenoturistice;
Conceptul de terroir in
viticultura;

Analiza senzoriala;




aplicarea metodelor specifice in Derivate si subproduse in

controlul calitatii. industria vinicola;
Practica si cercetare de
specialitate.

0. Cunoasterea normelor si | . a) Aplicarea si evaluarea a) Elaborarea si aplicarea Marketing si
reglementdrilor nationale si | masurilor legislative in cadrul masurilor privind evaluarea legislatie vitivinicola;
internationale cu  privire la | unitatilor supuse controlului riscurilor 1n unitétile ecologice Ambalare si etichetarea
evaluarea, certificarea, etichetarea | ecologic in vigoare b) intocmirea rapoartelor de produselor viti-vinicole-
si  comercializarea  productiei | b) Aplicarea masurilor privind inspectie si eliberarea sustenabilitate;
horticole ecologice. certificarea unitatilor ecologice certificatelor ecologice cu ocazia

c) Elaborarea si aplicarea normelor | evaludrii unitilor
privind comercializarea | ¢) Respectarea reglementarilor
produselor ecologice. privind productia ecologica.

VIII. OCUPATIA/OCUPATIILE VIZATE DE PROGRAMUL DE STUDII

Ocupatia/ocupatiile vizate de programul de studii, din COR/ISCO-08/ESCO, conform RNCIS:
cod COR 213206: Expert inginer horticol,

cod COR 213207: Inspector de specialitate inginer horticol,

cod COR 213247: Asistent de cerectare in horticultura,

cod COR 214113: Instructor sistem de productie.

RECTOR, DECAN, DIRECTOR DE DEPARTAMENT,
Prof.univ.dr. Cezar lonut SPINU Prof.univ.dr.ing. Sina Niculina COSMULESCU Conf.univ.dr.ing. Mira Elena
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UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA
Facultatea de Horticultura

Departamentul:Horticultura si Stiinta Alimentului (D29)

Domeniul de ierarhizare: Horticultura

Programul de studii:Expertizare Viti-Vinicold (EVV)
Durata studiilor :2 ani

Forma de invitdamant :IF

| Sem. |

APROBAT incepand cu
anul universitar 2025-2026

PLAN DE INVATAMANT — Anul 1 (2025-2026)

Nr.sapt/sem. daca=14 | |

A | OB
Opt.
Disciplina Cod S |OP 0 /P;l C1 s1| 11| #1 ]JCT1|FV1 cz Ss2 | L2 | p2|CT21FV2] SI
C|E
DISCIPLINE OBLIGATORII S| OPTIONALE
Schimbdri climatice si strategii de atenuare D29EVVM101 |DS|DOH 1 1 2 5 E 83
Ecofiziologie viticold D29EVVM102 {DS|DOR 1 1 54 E 97
Managementul protectiei integrate D29EVVM103 {DCIDOB 1 1 5 \'] 97
—— o

Tghmu_,& mfe f)de moderne de analiza D29EvwM104 | DSPpod 1 2 1 5 £ 83
microbiologica
Etica si integritate academicd D29EVVM105 | DF|DOH 1 1 51|V 111
Resurse si produse oenoturistice D29EVVM106 | DS|DOH 1 1 2 5 E 83
Tehnologii ecologice in viticulturd D29EVVM206 | DS|DOB 1 1 2 5| E| 8
Conceptul de terroir in viticulturd D29EVVM207 {DS|DOB 1 1 1 5| E} 97
Managementul exploatatiilor viticole D29EVVM208 | DCIDOB 1 1 5{1V|] 97
Managementul proiectelor D29EVVM209 {DC|DOB 1 1 1 s VvV] 97
Elab9rare§ vaur'|Ior strlct.o—sgnsu, a vinurilor D20EVWM210 | DSpod 1 ) 1 5| E 83
speciale si a distilatelor din vin
Derivate si subproduse in industria vinicold D29EVVM211 | DS|DOR 1 1 1 51Vv] 97
Vinul, identitatea teritoriald si gastronomia D29EVVM212 | DS[DOR O 1 1 AR B

TOTAL 6 1 7 0 30 7 1]6}]0]30
DISCIPLINE FACULTATIVE

TOTAL o|o|o|_o_|ro| 0 oJojo]ol]

14




UNIVERSITATEA DIN CRAIOVA APROBAT incepand cu
Facultatea de Horticultura anul universitar 2025-2026
Departamentul:Horticultura si Stiinta Alimentului (D29)

Domeniul de ierarhizare: Horticultura

Programul de studii:Expertizare Viti-Vinicola (EVV)

Durata studiilor :2 ani Sem. | Sem. il
Forma de invatdmant :IF Nr. sapt./sem.daca £ 14 I l
PLAN DE INVATAMANT ~ Anul 1i (2026-2027)
98 Opt
Disciplina Cod S |OP 0 /p>1 Cci si|lii|wi] cra | FV1] C2 | S2 |12 P2 cT2 |FV2] SI
. 2!

DISCIPLINE OBLIGATORI! S| OPTIONALE
Marketing si legislatie vitivinicold D29EVVM312 |{DC|DOR 1 1 2 5 Vv 83

Germoplasma viticold- evaluare,

* . D29EVVM313 | DS|DOR 1 1 1 5 E 97
strategii de utilizare

Tehnici de cohtrol si expertizare a D29EvVM314 | DCpod 1 1 5 5 E 83
produselor alimentare

Controlul si prevenirea fraudelor in b29EvwMm31s | DFIpod 1 1 i 5 v 97

domeniul viti-vinicol
Analizd senzoriald D29EVVM316 | DS|DOB 1 1 1 5 E 97

Ambalarea si etichetarea produselor,

. .. . D29EVVM317 { DS|IDOB 1 1 1 5 E 97
sigurantd si sustenabilitate

icd si ecialitate (1
Practica sl.cercetare de specialitate (10 D29EVVM418 | DS[DOR 1 14 20 v | 360
saptamani)
I s p———r
Eaborare? lucririi de disertatie ( D29EVVMA419 | Ds|pod 1 14 10 £ | 104
saptamani)

TOTAL . 6 2 61 4 30 | (4] ojlo} 14 30

DISCIPLINE FACULTATIVE

TOTAL o ojolo] o o]oljo] o [}
14 14 |




