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TEMATICĂ ADMITERE  2026 

 

1. Cerinţele plantelor legumicole faţă de factorii de vegetaţie şi însemnătatea acestora pentru 

tehnologia de cultură. 

- factorul lumină 

- factorul căldură 

- factorul apă 

- solul şi hrana 

2. Înmulţirea plantelor legumicole (înmulţirea sexuată şi înmulţirea asexuată). 

3. Producerea răsadurilor de plante legumicole. 

4.Tehnologiile de bază privind obținerea vinurilor stricto-sensu sau propriu-zise. 

   5. Relaţiile plantelor floricole cu factorii de vegetaţie (temperatura, lumina, apa, aerul, 

substratul de cultură). 

6. Înmulţirea plantelor floricole (generativă şi vegetativă). 

7. Întreţinerea culturilor floricole în câmp şi spaţii protejate.  

8. Particularităţi biologice ale viţei de vie. Ciclul biologic al viţei de vie,  fenofaze ale organelor 

vegetative, fenofaze ale organelor vegetative şi de rod,  fenofaze ale organelor de rod). 

9. Particularităţi ecologice - evaluarea oenoclimatică a arealelor viticole. Ecosistemul viticol. 

Factori climatici și edafici. 

10. Morfologia, anatomia şi fiziologia plantelor pomicole. 
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1. Surse de poluare și agenți poluanți ai atmosferei. 

2. Surse de poluare și agenți poluanți ai apei. 

3. Surse de poluare și agenți poluanți ai solului. 

4. Caracteristicile deşeurilor. 

5. Colectarea şi reciclarea deşeurilor. 

6. Transportul deşeurilor şi staţiile de transfer. 

7. Depozitarea deşeurilor. 

8. Compostarea deşeurilor. 

9. Procedee termice de tratare a deşeurilor. 
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1. Controlul calității produselor alimentare. Factorii calității in producție. Particularitățile și 

funcțiile produsului alimentar. 

2. Modificări de natură microbiologică ce pot să apară la produsele alimentare. 

3. Factorii care influenţează activitatea microorganismelor prezente în alimente. 

4. Tehnologiile de bază privind obţinerea vinurilor stricto-sensu sau propriu-zise. 

5. Tehnologia de obţinere a oţetului. 

6. Tehnologia de obţinere a băuturilor distilate naturale 

7. Structura şi compoziţia chimică a ţesutului muscular. Transformări postsacrificare ale 

muşchiului. 

8. Folosirea refrigerării, sărării şi afumării în industria cărnii. 

9. Tehnologia fabricării preparatelor din carne comune. 

10. Folosirea tratamentului termic în industria conservelor. Principiile conservării prin 

tratament termic. Procesul de termopenetraţie. 

11. Congelarea legumelor şi fructelor. Sisteme de congelare. Transformări suferite de fructe 

şi legume la congelare. 

12. Conservarea legumelor şi fructelor prin concentrare şi uscare. 

13. Spaţii utilizate pentru păstrarea produselor horticole şi agricole. 

14. Fluxul tehnologic general de păstrare în stare proaspătă a produselor agricole. 

15. Principalii indicatori tehnologici la sfecla de zahăr. Principalele procese fizico-chimice 

care apar la obţinerea zahărului din sfecla de zahăr. 

16. Factorii care influenţează producţia şi compoziţia chimică la lapte. Controlul calităţii 

laptelui de vacă. 
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